ENTREVISTA A MIQUEL CORTIJOS

Bona tarda, moltes gràcies per haver vingut a explicar-nos com funciona la teva empresa. 

- Quin es el nom de l’empresa?Qui la va fundar? 

 Forn de pa Cortijos. La va fundar el meu iaio.

- Quants anys fa que funciona? 

Deu fer uns 55 o 60 anys que funciona.

- Treballen més persones al forn?És una empresa familiar? 

 Ara no treballen més persones, ja que és una empresa familiar.

- A quin any vas començar a treballar? 

 Vaig començar a treballar als 17 anys.

- Què és el més difícil de la teva feina?
 Matinar.

- Aquesta feina t’ha agradat des de petit. Per què? 

 Si, perquè és una feina bonica. Veus com es fa el pa, com surt i llavors l’has de vendre. 

- Quines matèries primeres utilizes? 

Aigua , farina ,llevadura i després sal .Per a fer pastes també farina, sucre,ous, llet i alguna cosa més. 

 - La producció es artesanal o industrial? 

 És artesanal, com la faig jo, poquet a poquet. M’aixeco molt prompte.

- Quins altres productes fas a més del pa? 

Coc, coquetes, carquinyols, pastissets,coc de xocolate, pizza, pa rodó de fogasseta…

- Quantes barres de pa vens al dia?

Sobre unes 50 peces de quart , unes 20 de mig i 6 o 7 de quilo. Això és la necessitat diària d’Aldover

- La teva feina ha canviat molt des de que vas començar?

 Sí que ha canviat . Abans tallàvem el pa manualment i amb una balança de contrapes la pesàvem una a una. Ara tenim màquines que m’ajuden a tallar la massa i a remenar-la.

- L’energia del  teu forn prové de la llenya? D’on l’obtens? 

Lo forn funciona amb llenya. Necesssita la llum perquè llavors té un termòmetre que marca la temperatura i dins llum per veure si el pa va bé, malament o si es queda una peça dins.

- D’on l’obtens? 

Dels pagesos. Per exemple, ara quan  els pagesos esllemenen les oliveres, me l’ofereixen, me la guarden i me la venen.
 - A quina hora comences a treballar?Quin horari té la botiga? 
 Començo a treballar a les 3:30. En divendres començo a les 18:30 de la tarda.

- Quin horari té la botiga? 

 L’horari de la botiga és de 6:30 del matí fins a les 14:00.
 - La comercialització dels teus productes es produeix  només a Aldover o fora del municipi? 

Ara  només  a Aldover perquè estic tot sol.Abans si que en feia també fora del poble, però vaig decidir que no.

 - Si volguéssim crear una empressa quin finançament necessitaríem i què hauríem de tenir en compte? 

Primer, hem de demanar un préstec al banc, després llogar un local i al final tornar els diners al banc.
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-  Quants anys fa que funciona la botiga? 

Fa 45 anys

- Sempre has treballat a la botiga d’Aldover? 

Si, sempre he treballat a Aldover

- Per què vas decidir dedicar-te a aquesta feina? 

Vaig començar de jove ajudant al meu germà i em va agradar treballar-hi.

- El nom de la botiga sempre ha sigut Spar?

Sempre ha sigut Spar, encara que hagi canviat de cadena a Bonpreu  o una altra.

- T’ajuda algú més a la botiga? 

La meva nora

- A quin any vas començar a treballar? Que és el que més t’agrada de la teva feina? 

Vaig començar a treballar als 13 anys. El que més m’agrada és tractar amb la gent.

. Com vas aconseguir tenir la botiga?

Primer la va tenir el meu germa, a la seva dona no li agradava i van decidir deixar la botiga. Després la vaig agafar jo.

-  Quins inconvenients té portar una botiga en un poble petit?

 Treballar molt.

-Què vas estudiar, creus que son necessaris els coneixements d’economia per portar una botiga? 

 Vaig estudiar el necessari fins a 8è, després vaig començar a treballar.

Sí. que són necessaris els coneixements d’economia.

-Quins són els productes  que més vens a la botiga ?

Tot en general.

 -On compres els productes que tens a la botiga ? 

La verdura a un hort del poble. Els altres productes al Comerco, al mercat, a Tortosa…

-A quina hora comences a treballar? 

A les 7:00 del matí. 

- Quin horari té la botiga? 

L’ horari de la botiga es 9:00 a 13:00 o 13:30 i per la tarda de 17:30 a 20:00                    

- T’ha anat bé la botiga al poble o creus que et pot anar millor a una ciutat? 

No ho sé perquè sempre he estat al poble.

- Què és el que hem de tenir en compte per obrir una botiga al poble? Ens ho recomanaries? 

Sempre has de pensar que els diners no són teus , has de pagar el lloguer i altres despeses .…

- Ens ho recomanaries? 

Sí ho recomanaria.

Gràcies per assistir a les nostre entrevistes i per contestar a totes les preguntes.

Segur que hem après molt. 

Equip d’entrevistadors: Gemma, Biel, Pau, Maika, Dani, Emma, Romeo,Jaume, Eloi, Martí, Abdelghani, Josep, Paula i  Aaron.

