QUINES SORTIDES PROFESSIONALS
TE EL CURS?

Amb finalitats d'orientacié professional, s'enumeren a

continuaci6 les ocupacions i els llocs de treball que es

poden exercir quan s'adquireixi la competéncia

professional definida pel titol:

-elaborador o elaboradora de productes alimentaris;

- operador o operadora de maquinesiequips peral
tractamentil'elaboracié de productes alimentaris;

- operador o operadoraicontrolador o controladorade

liniesd'envasament i embalatge;

- recepcionistai magatzemista;

- abastador o abastadora de matéries primereside
materialsales linies de produccié;

- operador o operadora de dosificadors, i

- supervisor o supervisorade linia.

I SIVULL CONTINUAR ESTUDIANT?
ACCES A ESTUDIS SUPERIORS

Amb aquests estudis s'obté el titol de Técnic o Técnica,
que permet accedir:

-al Batxillerat.

-aun Cicle formatiude Grau Superior

Per a més informacié del cicle formatiu:
www.iesmontsia org
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COM ACCEDIR AL CICLE?

Calteniralgundels segiients titols:

- Graduat/ada en educaci6 secundaria obligatoria.

-Teécnic/abasic/a, Técnic/a, Técnic/a superior o Técnic/a
auxiliar.

- Batxillerat superior (plans anteriors Llei organica
2/2006, de 3 de maig).

- Titulacions equivalents per accedir als cicles formatius
de grausuperior.

O bé haver superat:

- Una oferta formativa de certificat professionalinclosa en
elcicle.

- Un cursde formacid especific peraccedirals cicles de
grau mitja.

- Elsegon cursdel primer cicle experimental de reforma
dels ensenyaments mitjans.

- Eltercer cursdel Pla1963 o segon de comuns
experimental dels ensenyaments d'arts aplicadesi oficis
artistics.

- Elsegon cursde BUP,amb un maxim de dues materies
suspeses.

- Haver superatla provad'accés a la universitat pera més grans
de 25o0de45anys, o haveracceditala universitat per tenir 40
anys o mésiacreditar experiéncialaboralo professional.

- Altres estudis o cursos de formacié equivalents.

0 bé superar la prova d'accés. Per presentar-s'hi caldra tenir

complerts 17 anysd'edat o bé complir-los durant l'any.

QUINA DURADA TE EL CURS?

Dos cursos académics:
- Formacié en el centre educatiu
- Formacié practica en empreses FP Dual

QUINS MODULS S'IMPARTEIXEN?
CONTINGUT CURRICULAR

- Tractaments de Transformacié i Conservaci6

- Processat de Productes Alimentaris

- Processos Tecnologics en la Industria Alimentaria

- Primeres Matéries en la Industria Alimentaria

- Venda i Comercialitzacié de Productes Alimentaris

- Operacions i Control de Magatzem en la Industria
Alimentaria

- Seguretat i Higiene en la Manipulacié d'Aliments

- Principis de Manteniment Electromecanic

- Formacié i Orientacié Laboral

- Empresa i Iniciativa Emprenedora

- Angles Técnic

- Sintesi

- Formacié en Centres de Treball

COMPETENCIA GENERAL

Aquests estudis postobligatoris capaciten per elaborar i
envasar productes alimentaris d'acord amb els plans de
producciéide qualitatifer el manteniment de primer nivell
dels equips, segons la legislacié d'higiene i de seguretat
alimentaries, proteccié ambiental i prevencié de riscos
laborals.

A QUIN TIPUS D'EMPRESA VA ADRECAT?

AMBIT PROFESSIONAL

S'exercira l'activitat en petites, mitjanes o grans
empreses, amb nivells molt diversos tant en la seva
tecnologia com en la seva organitzacié. Integracié en
equips de treball amb persones del mateix nivell de
qualificacié o inferior on desenvoluparan tasques
individualsien grup enles arees funcionals de recepci6 de
materies primeres i materials, preparacié i maneig
d'equips de produccié, control d'operacions d'elaboracid,
envasament i embalatge, de suport al control de qualitat,
emmagatzematgeiexpedicié de productes acabats.

QUE APRENDRE? COMPETENCIES PROFESSIONALS

v Rebre, aprovisionariemmagatzemar segons les caracteristiques del producte.
v'Manteniriregularels equipsiels sistemes de produccié en funcié dels requeriments del procés productiu, tot garantint la

qualitat, sequretati eficiéncia.

v'Elaborar productes alimentaris controlant les operacionsi verificant la qualitat dels productes elaborats.
v Aplicar tractaments de conservacié d'acord amb els requeriments de cada producte.
v Envasar, etiquetariembalarels productes de caraala comercialitzacié.
v'Promocionaricomercialitzar els productes elaborats aplicant les técniques de marqueting.
plicar la normativa de seguretat alimentariaila de proteccié ambiental.
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