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SORTIDES PROFESSIONALS

- Técnic o técnica en laboratori de control de qualitat.

- Inspector o inspectora de qualitat. Auditor o auditora
de qualitat.

- Encarregat o encarregada de la gestié de la sequretat
alimentaria.

- Encarregat o encarregada d'aprovisionaments.

- Encarregat o encarregada de la linia d'envasament i
d'embalatge.

- Encarregat o encarregada de control ambiental i de
seguretat laboral.

- Técnic o técnica comercial.

I'SIVULL CONTINUAR ESTUDIANT?
ACCES A ESTUDIS SUPERIORS

Amb aquests estudis s'obté el titol de técnic superior o
técnica superior, que permet accedir a qualsevol estudi
universitari oficial de grau.

Per a més informacié del cicle formatiu:
www.iesmontsia.org
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COM ACCEDIR AL CICLE?

Tenen accés directe al cicle les persones que compleixen

algun dels requisits segiients:

- tenir el titol de batxillerat,

- tenir el titol de tecnic de formacié professional o técnic
superior de formacié professional o tecnic especialista,

- haver superat el segon curs de batxillerat de qualsevol
modalitat de batxillerat experimental,

- haver superat el curs d'orientacié universitaria (COU) o
el preuniversitari,

- tenir el titol de batxillerat per haver cursat el batxillerat
unificat polivalent (BUP),

- tenir qualsevol titulacié universitaria o una
d'equivalent, o

- haver superat la prova d'accés a la universitat per a més
grans de 25 anys.

- haver superat la prova d accés a cicles formatius de
grau superior dins del mateix itinerari formatiu.

QUINA DURADA TE EL CICLE?

Dos cursos académics.

- Formacié en el centre educatiu.

- Formacié en el centre de treball
(practiques en empreses).

- Possibilitat de realitzar FP Dual.

QUINS MODULS S'IMPARTEIXEN?

CONTINGUT CURRICULAR

- Tecnologia alimentaria

- Analisi d’aliments

- Tractaments de preparacié i conservaci6 dels aliments

- Organitzacié de la produccié alimentaria

- Comercialitzacid i logistica en la industria alimentaria

- Gesti6 de qualitat i ambiental en la industria
alimentaria

- Manteniment electromecanic en industries de procés

- Control microbiologic i sensorial dels aliments

- Nutricié i sequretat alimentaria

- Processos integrats en la indistria alimentaria

- Biotecnologia alimentaria

- Innovacio alimentaria

- Formacié i orientacié laboral

- Empresa i iniciativa emprenedora

- Projecte en processos i qualitat en la industria
alimentaria

- Formacié en centres de treball

COMPETENCIA GENERAL

La competéncia general d'aquest titol consisteix a orga-
nitzar i controlar els processos d'elaboraci6 de productes
alimentaris programant i supervisant les operacions i els
recursos materials i humans necessaris, aplicant els plans
de produccié, qualitat, seguretat alimentaria, de prevencié
de riscos laborals i de proteccié ambiental, d'acord amb la
legislacid vigent.
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