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Perfil i trajectoria professional del/de la responsable de I'organ 1

Dades d'identificacio
Nom i cognoms

Josep Valle Abad

Carrec actual
Professor de Cuina i pastisseria

Departament, organisme o ens piblic d'adscripcid

ENSENYAMENT - Serveis Territorials al Maresme-Vallés Oriental

Perfil professional

Titulacis i formacio académica rellevant {par ordre cronoldgic, de més antiga a més rnova)
-EDUCACIO GENERAL BASICA

-TITOL DE BATXILLERAT

-TECNIC ESPECIALISTA EN HOTELERIA

Trajectoria professional

Experiencia profassional (per ordre cronoldgic, de més antiga a més nova}

-Dependent al Bar Restaurant “Hockey"Juliol de 1992 a novembre de 1994

-Cuiner al Restaurant "Mas Sunyal” Juny de 1996 fins a febrer de 1997

-Segon cap de cuina en Restaurant Club de Golf Masia Bach Febrer de 1997 fins a juliol de 1997
-Cap de partida Restaurant “La Dama” (1 estrella Michelin) Agost de 1997 fins a juny de 1998
-Segon cap de cuina Restaurant “La Dama” (1 estrella Michelin) Juliol de 1998 fins a octubre de
1998

-Cuiner Restaurant “Raco d'en Canela” Octubre de 1998 fins a agost de 1989

- Cap de Cuina en I'explotacio hotelera del teatre Grec de Barcelona Juny i juliol del 2000 i Juny |
juliol del 2001

-Assessor gastronomic en I'explotacié hotelera del teatre Grec de Barcelona Juny i juliol del 2002.

ESHOB Fundacié Escola de Restauracid i Hostalatge de Barcelona: De Setembre 1999 fins
hovembre 2006.

Professor de cuina i pastisseria a alumnes Cuina i pastisseria

Professor de cuina a alumnes del Curs Professional de Cuina,

Professor de cuina a alumnes del Curs de Somilliers.

Tutor de la Formacio en Centres de Treball.

DEPARTAMENT D’EDUCACIO: IES Bisbe Sivilla. De novembre 2006 fins juliol 2009
-Professor de cuina i pastisseria a alumnes de TGM de Cuina i TGM de Pastisseria
-Coordinador de la Formacié en Centres de Treball.

DEPARTAMENT D'EDUCACIO: Escola d’Hoteleria i Turisme de Barcelona. De setembre de 2009 a

juliol de 2021
-Professor de cuina i pastisseria a alumnes de Cuina | Gastronomia i Direccio de Cuina

-Cap de Cuina durant els cursos 2012-13 i 2013-14,
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DEPARTAMENT D’EDUCACIO: Escola Hoteleria Vallés Oriental (Institut Marta Mata) De setembre

de 2021 a actualitat.
-Professor de cuina i pastisseria a alumnes de Cuina i Gastronomia

Informacio addicional

Altra informacid addicional

Localitat i data

Caldes de Montbui a 3 de juny de 2025

Signatura

1. Aquesta informacié es fara publica en compliment de I'article 9.1.b) de la Llei 19/2014, del 29 de desembre, de transparéncia,

accés a la informacid publica | bon govern, sens perjudici de la normativa vigent en matéria de proteccié de dades personals.
La persona signant és responsable de la veracitat de les dades que s'hi incorporen.
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