
Passeig de la Suïssa, s/n
08551 Tona

93 887 08 54

eho@iestona.net
https://escolahosteleriaosona.net

UNA ESCOLA EN UN
ENTORN ÚNIC I
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Una bona opció si no has aprovat
l’ESO, i tens entre 16 i 21 anys.

Una formació d’1 curs acadèmic
(1000 hores).

Un equip docent que
t’acompanyarà i t’orientarà de
manera individualitzada.

Aprendràs a treballar en equip, a

ser més autònom/a i responsable.

Treballaràs el propi creixement
personal.

Grups reduïts.

Formació en empreses.

HORARI D'ATENCIÓ
CONSERGERIA 
de dilluns a divendres de 8.00h a 14.45h.

SECRETARIA
Cada dia de 8.30h a 14.30h, excepte dimarts

de 8.30h a 16.00h.

PFI
AUXILIAR D’HOTELERIA:

SERVEIS EN
RESTAURACIÓ I CUINA



MÒDULS DE FORMACIÓ PROFESSIONAL

Tècniques elementals de servei.

Tècniques elementals de preelaboració.

Processos bàsics de preparació d’aliments i

begudes.

Elaboració culinària bàsica.

Projecte integrat.

Formació bàsica en prevenció de riscos

laborals.

Pràctiques en empreses (DUAL)

MÒDULS DE FORMACIÓ GENERAL 

Estratègies i eines de comunicació.

Entorn social i territorial.

Estratègies i eines matemàtiques.

Incorporació al món professional.

TUTORIA, SEGUIMENT I ORIENTACIÓ

PERSONALITZADA.

Q U È  E S T U D I A R À S ?

I  D E S P R É S  Q U È ?
Podràs accedir a:

Cicle Formatiu de Grau Mig.

Escoles d’Adults per cursar el GESO.

Al món laboral com a: 

Ajudant o auxiliar de cuina.
Ajudant d’economat d’unitats de
producció i servei d’aliments i begudes,
Auxiliar o ajudant de cambrer en sala.
Auxiliar o ajudant de cambrer en bar-
cafeteria.
Auxiliar o ajudant de bàrman.

PFI DE SERVEIS EN RESTAURACIÓ
I CUINA

Aquests estudis capaciten per dur a
terme operacions bàsiques de
preparació i conservació
d'elaboracions culinàries senzilles, així
com les operacions de preparació i
presentació d'aliments i begudes en
establiments de restauració, assistint
en els processos de servei i atenció al
client.

Tenen una durada total de 1.000
hores, un curs acadèmic.


