
Exposem receptes de cuina

Creps de xocolata

IngredientsIngredients
● dos ousdos ous
● dues tasses de farinadues tasses de farina
● una cullera de mantegauna cullera de mantega
● un got de lletun got de llet
● una mica de saluna mica de sal
● crema de xocolata i avellanes (Nutella)crema de xocolata i avellanes (Nutella)

PassosPassos
1)1) Agafem un bol.Agafem un bol.
2)2) Hi posem la farina, la mantega, la llet i la sal.Hi posem la farina, la mantega, la llet i la sal.
3)3) Ho mesclem bé.Ho mesclem bé.
4) Posem una paella al foc.
5) Posem a la paella una mica de mantega.
6) Quan la paella és ben calenta hi posem una cullerada de massa.
7) Quan la massa fa bombolles la girem.
8) Esperem aproximadament mig minut i passem la crep a un plat.
9) Agafem un ganivet i escampem la crema de xocolata sobre la crep.

Aquesta va ser una activitat de llengua catalana de 2n d’ESO, amb la col·laboració de 
la SIEI. Es treballava el text instructiu i l’exposició oral.
Recepta redactada, exposada i cuinada per l’Haddyjatou Sarr.
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