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MÈTODES DE CONSERVACIÓ D'ALIMENTS  

La finalitat dels mètodes de conservació d'aliments és poder disposar d'ells en qualsevol lloc i en 

qualsevol moment, sense risc per a la salut del consumidor i, alhora, assegurar la qualitat dels 

productes. Aquests mètodes són vitals per a la societat actual, i els podríem catalogar en 4 grans 

grups: conservació per calor, conservació per fred, conservació per additius i conservació per 

deshidratació.  

A continuació trobareu uns quants mètodes de conservació, caldrà que busqueu en que consisteixen 

i dintre de quin dels grans grups podríem posar-los 

-pasteurització, 

-esterilització, 

-uperització (UHT) 

-assecatge (fumatge),  

-liofilització 

 

 

 

 

Observacions:  - 

 


