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L LEQUIP DEL PFI
Txell Vilamala Sandra Sanchez
Moduls de Formacid Professional Moduls de Formacié General
Tutora dEstades a 'lEmpresa (FCT) Orientadora i de 10h a 12h
- 00mvilamalo@gerbert.cat O0O0ssanchez@gerbert.cat
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eL PF

Ensenyament —— S'‘adreca a joves no ocupats que compleixin
oostobligatori de durada d'un com a minim 16 anys dedat i com a maxim 21
R — en laony d'inici del programa i que no han

obtingut el graduat J'ESCO.

Aquests estudis capaciten per dur a terme:
e Preparar operacions culinaries basiques.
e Conservar elaboracions culinaries senzilles.

e Elaborar la presentacié daliments i begudes en establiments de

restauracio.

e Elprograma s'organitza en:

e Moduls de Formacid Professional.
e Moduls de Formacid General.

e Estada alempresa.




MODULS D

Moduls de Formacié Professional

e Tecniques elementals de
preelaboracié 152 h *

e Tecniques elementals de servei 198h"

de

d'aliments i begudes 165 h *

e Processos Dbasics preparacioé

e FElaboracions culinaries 80h *
e Prevencid de Riscos Laborals 30 h

e Projecte 20 h

TOTAL 650 HORES

Estada a 'empresa

e Practiques en el sector de

restauracio

TOTAL 200 HORES

%

e FORMACIO

Moduls de Formacidé General

e Estrategiesi eines de comunicacio 110 h
e Entorn sociali territorial 45 h

e Estrategiesieines matematiques 110 h

e Incorporacio al mén professional 50 h

e Tutoria i orientacidé personalitzada 35 h

TOTAL 350 HORES

TOTAL 1000 hores

é 1 curs escolar



ESTADA A LEMPRESA

e Posar en practica els coneixements tedrics en un entorn laboral
Objectius real (cuina i/o sala). '

e Donar-se d'alta a la Sequretat Social (Ir trimestre).

Requisits e Superar el el Modul de Prevencid de Riscos Laborals.

e La recerca i tria de lempresa sera realitzada entre lequip docent,

families i lalumnat.

e Durant el 3r trimestre.
Q o e Dies: 3 dies/setmanq, de dijous a dissabte.
Uon: e Horari: Entre 8 a 22h ( Possibilitat fins les 24h majors d’edat). No es

poden superar éh/dia. » 200h

e Restaurants, bars i cafeteries.
e Establiments de menjar preparat.
A on? e Serveis de catering i menjadors (escolars, residencials, hospitalaris,
empresarials).
e Venda i distribucid alimentaria (forns de pa, xarcuteries).

e IndUstria alimentaria.




PROJECTE

e Integrar els coneixements i habilitats apresos als moduls teorics i practics.

Objectius

e Aplicar les competencies basiques del perfil professional en un context real.

e Desenvolupar capacitats d'autonomia, planificacié i resolucié de problemes
senzills.

Quan? El dimarts, durant tot el curs.
e Cantina del professorat.
Com ? e Organitzant esdeveniments culinaris pel centre (Projecte

Pastisseria).
e Collaborar amb entitats del poble (Esplai IAmpans).
e Participacio en concursos.

e Projecte esports (Xarxa de PFI).




TUTORIA

Atencid individual

Tutoria collectiva

Sessid setmanal amb tot el grup per

, » o Espai personalitzat per orientar lalumnat en
treballar la planificacié de les activitats,

, . , » gestié emocional i el seu futur academic i
lavaluacido de la setmana i la cohesid de

professional de manera privada.

orup.
Atencid a les families:

Seguiment amb les families per: Hora de tutoria:

e Correu setmanali altres. Divendres de 10h a 12h

e Contacte telefonic.

00ssanchez@gerbert.cat

e Entrevistes.




SORTIDES, TALLERS | ALTRES

Sortides
1r trimestre 2n trimestre 3r trimestre
e Mon Sant Benet. e Joviat Culinary. e Entitats de St. Fruitds:
e Oficina Jove de | e Firade lestudiant. o ElFar
Manresa.
o SOC i CAE.
e FEscola de cuinao de
Tona. e Sortida final.
Esdeveniments
1r trimestre 2n trimestre 3r trimestre
e Degustacio de e Concurs darros. e Graduacio.
Castanyada. )
e Degustacio de la Mona.
e Degustacio de Nadal.
| 0 Formacid —
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SORTIDES, TALLERS | ALTRES

Tallers i xerrades

Ir trimestre 2n trimestre 3r trimestre
e Toller de cafe i del té. e Taller de paelles. e Taller de lectura.
e Taller de Nadal. e Taller de nutricid. e Economio domestica.
e Sortides després del PFl. | e Incorporaci® al mdén e Preinscripcions.
loboral.

Funcionament

?
e Sinformara a les families a través del programa leduca i/o en format paper. y v e 2
e En cos de NO participor a lo sortida, cal rebutjar-la o través d'aquesta i ﬁw
aplicaciod. ERYANN
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AVALUACIO | BUTLLETINS

Qualificacions

e Les qualificacions de ['1 al 10.
e Lanota FINAL del PFI és la Mitjona de moduls (professionals i generals), practiques i assistencio

e L'alumnat que no superi el periode d'estada a 'empresa, no podra graduar el PFI.

Recuperacions

Informes trimestrals: Lliurament en paper

(alumnes) i per email (families). e L'avaluacid és continuada, tot i que

Calendari de seguiment: hi hauran Recuperacions

e Ir Trimestre: Reunid inicial.
e 2n Trimestre: Seguiment telefonic.

e 3r Trimestre: Entrega dinformes en ma. Juny

Entrevistes i informes




“RACIO DEL PF

Si aprova

e Certificat professional de Nivell 1(SOC). P o _
e Ajudant o auxiliar de cuina.

e Accés a Cicles Formatius de Grau Mitja. _
e Ajudant deconomat.

e Accés a Formacio d'adults per obtenir lESQO. . _
Auxiliar/ajudant de cambrer en salao.

e Accés FP Dual.
Auxiliar/ojudaont de cuino, bar i

e Accés al Mdn laboral com a caofeteria.

Auxiliar/ajudant de barman.

Exempcié de la prova
d'accés a CFGM
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Finaletapa d'ESO




NO SUPERACIO DEL Pl

Si no aprova

e Programa de Noves Oportunitats, el FAR.

e Certificats de professionalitat (Nivell 1i Nivell 2), SOC.

eAccés a Formacié d'adults per obtenir 'ESO.

eAccedir al mén laboral.



https://docs.google.com/document/d/1jk2030BxyUK4JjIIBLfKFhVCCM1bnTk3og1lgIbFfxo/edit?tab=t.0

CALENDARI
==

DIES DE LLIURE DISPOSICIO
INICI | FI DE CURS

Dilluns, 7 de desembre.
Divendres, 22 de gener. ,
Dilluns, 22 de febrer. ® 2ldejuny.
Divendres, 30 dabril.

Dilluns, 17 de maig.

® 14 de setembre.

FESTIU LOCAL
e 22degener. ENTREGA DE NOTES

’ e Irtrimestre: 18 de desembre.

VACANCES e 2n trimestre: 19 de marg.

e Nadal: 22 /12- 7/01 e J3rtrimestre:14 al 18 de juny.

e Setmana Santa; 20-29/03




HORARI

Ir trimestre

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
7.55-855 |
855-955
9.55-10.10 Pati

10-10 - 11.10 Preelaboracio
MPF34

11.10-12.10

1210 -12.25

1225-1325 | Preelaboracio
MPF34

13.25-1425

Orientacio
MFG2




ORAR

3r trimestre

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
7.55-8.55
8.55-9.55
9.55 - 10.10 Pati
10-10 - 11.10 Orientacio i

MFG4

11.10 - 12.10
12.10 -12.25 Pati
12.25-13.25 PROJECTE
13.25 - 14.25 PROJECTE




MATERIAL i PAGAMENT

o Material escolar necessari:

* Basic: Estoig complet (escriptura, regle, tisores, cola).

* Arxiu: Carpesano (anelles i fundes) i llibreta (fulls colors).
* Altres: Calculadora.
* Facilitats pel centre: Ordinador, agenda i guia de lalumne.

* La manca de material comporta una incidencia.

« Material tecnic- cuina:
* Facilitats pel centre: Uniforme (davantal i mocador) i estris de cuina.

« A carrec de lalumne; Sabates antilliscants.

+ Tupper i ampolla daigua.

o« Despeses
o Fianga: Garantia per a la cura de luniforme i el material (50€).

o Responsabilitat: El mal Us, perdua o sostraccié del material suposara sancid

academica o economica.

o Sortides amb desplagament: Cost a carrec de lalumnat.



https://docs.google.com/document/d/15-C6uMCiuhWfrp9h--CfidYyUtMWjwX-lNX1gFRtoXc/edit?tab=t.0

NORMATIVA DE FUNCIONAMENT

Guia de lalume/a Veure també tipifiacié de faltes.

Horari
e Dedilluns a divendres: de 7'55h a 14'25h (1r i 2n trimestre).

e Dillunsidimarts:de 7'55h a 14'25h ( 3r trimestre).
e Setmana d'exdmens: de 2:00h a 13:00h.
e [Esdeveniments: de 9:.00h a 16:30h.
e Horari del Ir dia: 9:00h a 13:00h.
Aé e Horari abséncies del professorat: 9:00h-13:25h.

Vestuari
e Ha de ser correcte i apropiat (no gorres, barrets, ni xancletes).

e Us obligatori de la roba reglamentaria de cuina.

e Higiene: Cabell recollit, ungles curtes i netes, sense joies.

@ e Lincompliment pot impedir lassistencia a lactivitat.

Dispositius electronics
e Els mobilsi els auriculars estan prohibits a tot el centre.



https://docs.google.com/document/d/1fiJWkYH_GabNzPi8Cc8FQxmCHddxFcne/edit

ASSISTENCIA | PUNTUALITAT

L'assistencia a classe és obligatoria.

Lassistencia és obligatoria en tots els moduls, sortides i practiques.

Els retards injustificats de >10 minuts impedeixen lentrada a laulao.

Cal notificar abséencies, retards, visites mediques i altres via iEJuca o correu electronic.
Justificants: Lliurar tota la documentacid justificativa al tutor/a.

Exomens: Labséncia sense justificant oficial implica fer lexaomen el dia de
reincorporacio.

Vaga: Requereix autoritzacid escrita de la familia.

Assistencia minima requerida:
Lacumulacié de faltes (>20%) pot comportar la baixa del PFI.



PLA DE COMUNICACIO

Si heu de contactar amb el vostre
fill/a durant I'horari lectiu, truqueu

a consergeria.

No s'atendran consultes Vvia
WhatsApp ni a teléfons personals

dels docents.

@ @

ADRECA

CORREU DE CENTRE Ay (Ll Cormraeis s

a8053054@xtec.cat
08272 Sant Fruitds de
Bages
CONSERGERIA
iesgerbert@.xtec.cat 93 876 18 2‘]
TUTORA

O00ssanchez@gerbert,cat


http://xtec.cat

@iEducaTokApp

L'Institut Gerbert d’Aurillac desitja
comunicar a familiars i alumnes que, a partir d’ara, enviarem ia
informacié que necessiten (avisos,
notificacions, etc.) a través d’'iEduca Tokapp

Es necessaria la descarrega gratuita d'iEduca
Tokapp en el teu telefon o tauleta

- Entra a la botiga d’App Store, Huawel Store o Google Play del teu
teléfon

- Busca |'aplicacié d'iEduca Tokapp

- Descarrega-la gratuitament

- Introdueix les claus d'accés que us han enviat des del centre
educatiu.

(i
O
Aquesta platoforma de gestid
facilita la comunicacié amb les
families, aixi com la gestid interna
de centre:
e Control d'assistencia.
e F[alta de disciplina.
e Autoritzacions de sortides.
e Comunicacié familio-institut.
]
B

(L 1




INFORMACIONS DEL CENTRE

informacions d'activitats i altres a la web ’
https://agora.xtec.cat/iesgerbert
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Institut Gerbert

e o LLISTAT D’ADMESOS AL PFI
Av. Lluis Companys s/n
d' 23272 Sant Fruitds de Ja es pot consultar el llistat d'admesos al PFI que ha sortit publicat avui. Podeu fer-ho aqui.
ages
[ ¢ 938761821

institutgerbert -
Institut Gerbert d'Aurillac

734 publicaciones 1567 seguidores 720 seguidos

¥
Education

Centre Public d'Ensenyament Secundari. ESO i Batxillerat.
@ linktr.ee/institutgerbert



https://www.canva.com/design/DAG-8vVOO1
M/gcAA1ifLimg2EYAowC9HhA/edit



https://www.canva.com/design/DAG-8vVOO1M/qcAA1ifLimq2EYAowC9HhA/edit
https://www.canva.com/design/DAG-8vVOO1M/qcAA1ifLimq2EYAowC9HhA/edit
https://www.canva.com/design/DAG-8vVOO1M/qcAA1ifLimq2EYAowC9HhA/edit

Moltes gracies per la
vostra assistencia

Us desitgem que tingueu un

Gaudim del cami!




La cuina és Uart de transformar
ingredients en oportunitats.

El vostre torn



