
Bases del concurs de
pastissos:

1. Pot participar-hi qualsevol persona vinculada directament amb
l’institut (alumnes, professors, personal no docent).

2. Es poden presentar pastissos de qualsevol gust, forma i color.
3. Hi haurà 2 categories de premis:

- Millor presentació( amb 1, 2, i 3 premi)
- Millor gust( també amb 1, 2, 3 premi)

4. Caldrà portar els vostres pastissos el dia 22 d'abril, dia de la
celebració de Sant Jordi al centre, i anar a les 8:20 al despatx de
coordinació on us esperarem professorat per a recollir-lo.
Recordeu de portar-los protegits i amb un paper amb el vostre
nom i cognom així com el grup classe. També serà obligatori que
porti una llista amb tots els ingredients per tal d'evitar possibles
problemes intolerància o al·lèrgia alimentària a les persones
degustadores.

5. A quarta hora es farà l'observació i tast per part del jurat a la
cantina de l'institut. Les decisions són secretes, i es fan dues
classificacions; una per la presentació i l’altra pel millor gust.

6. Durant l'acte de lliurament de premis a 5a hora es diran els
pastissos guanyadors i es lliuraran el premis. Aquests són
proporcionals al nombre de pastissos presentats i a la qualitat
que ofereixin (previsió: 3 per presentació, i 3 per bon gust)

7. Els premis són un diploma honorífic i productes vinculats al tema.
8. Els premis es poden declarar deserts, a criteri del jurat.
9. El jurat està format per professionals i alumnat del centre, grans

tastador@s de pastissos.
10. Les decisions del jurat són indiscutibles, inapel·lables i

inqüestionables.
11. Participar en el concurs implica acceptar totes aquestes

normes, i cedir lliurement els drets d’ús de les imatges a l’institut.
12. L’institut, com a centre educatiu, insisteix a recordar
que la base de la salut és una alimentació sana, mesurada
i equilibrada, i que la higiene bucal mai no es pot deixar de
banda.

Anabel Ruiz,
membre honorifica i tastadora de pastissos i altres dolços .


