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Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

INS Escola d'Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Curs 2025-2026

Proves de 22 convocatoria

1 Ai B Cuina i gastronomia

Horari 8:00-12:00 12:00-14:00
R Preelaboracié i conservacio d’aliments + tecniques
. Modul L . . . . Ipol
Dilluns 1 culinaries + Processos basics de pastisseria
dejun
MW Aula 209 209
Profess . . .
orat Laura P, Yasser S, Monica G Sergi de Gracia / N Blanes
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-12:00 12:00-14:00
Ofert
. Modul ertes Sostenibilitat Modul optatiu 1 Anglés
Dimarts 2 gastro.
de juny
Aula 209 209 209 209 (oral aula 202)
Profess N Y S JordiV, Sandra P, S B
Ermeri R asser José C, Joan s ordi andra unna
orat
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-14:30
S At - o +teeni
. Modul | Digitalitzacio egljlr.e ati Preelaboracié i conserv§c!o'd aliments + tecniques
Dimecres 3 higiene culinaries
dejun
Juny Aula 209 209 Cuina de produccio
Profess . .
orat Monica G Gemma G/ Laura P, Yasser S, Monica G
Africa V
Horari 8:00-10:30 10:30-14:30
B Modul Modul optatiu 2 Processos basics de pastisseria
Dijous 4 de
juny . - . -
Aula Cuina de produccio Cuina de produccio
Profess
orat José C, Joan S Laura P, Yasser S, Monica G
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Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

INS Escola d'Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Curs 2025-2026

Proves de 22 convocatoria

1 C i D Cuina i gastronomia

Horari 8:00-12:00 12:00-14:00
' Modul Preelat?o\ralao i conservaao\d ghments +.tecn'|ques Modul optatiu 1
Dilluns 1 culinaries + Processos basics de pastisseria
dejun
Juny Aula 211
Profess . .
Conchy C, Ricard M, Josep P José C, Joan S
orat
Horari 8:00-10:00 10:00-12:00 12:00-13:00 | 13:00-14:00
Ofert
. Modul Ipol Angles Seguretat i ertes
Dimarts 2 higi gastro.
. igiene
de juny
Aula 211 211 (oral aula 202) 211 211
Profess Jordi V, Sandra P, Sunna B Sonia D Olga Vv
Albert A
orat
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-14:30
R o ., [Sostenibilitat Preelaboracié i conservacio d’aliments + tecniques
. Modul | Digitalitzacio L.
Dimecres 3 culinaries
de jun
Juny Aula 211 211 Cuina de produccio
Profess . .
orat Ricard M Conchy C Conchy C, Ricard M, Josep P
Horari 8:00-10:30 10:30-14:30
. Modul Modul optatiu 2 Processos basics de pastisseria
Dijous 4 de
juny : L . L
Aula Cuina de produccié Cuina de produccio
Profess , .
orat José C, Joan S Conchy C, Ricard M, Josep P
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Consorci d’Educacié

INS Escola d'Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

Curs 2025-2026
Proves de 22 convocatoria

1E i F Cuina i gastronomia

Horari 8:00-12:00 12:00-14:00
R Preelaboracié i conservacio d’aliments + tecniques .
. Modul L . . . Anglées
Dilluns 1 culinaries + Processos basics de pastisseria
dejun
Y Aula 207 207 (oral aula 202)
Profess Marta L, David M, Isaac Z Jordi V, Sandra P, Sunna B
orat
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-12:00 12:00-14:00
Ofertes
. Modul Sostenibilitat Ipol Modul optatiu 1
Dimarts 2 gastro.
de juny
Aula 207 207 207 207
Profess OlgaV Marta L 3
Anton G José C, Joan S
orat
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-14:30
Seguretat i i6 d’ali + técni
' Modul | Digitalitzacié g. . Preelaboracid i conserv(j:\c!o.d aliments + tecniques
Dimecres 3 higiene culinaries
de jun
Juny Aula 207 207 Cuina de produccio
Profess Bibi S, .
IsaacZ ! |:.ana Marta L, David M, Isaac Z
orat Africa V
Horari 8:00-10:30 10:30-14:30
. Modul Modul optatiu 2 Processos basics de pastisseria
Dijous 4 de
juny . - . -
Aula Cuina de produccié Cuina de produccio
Profess , .
orat José C, Joan S Marta L, David M, Isaac Z
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EH INS Escola d'Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

Curs 2025-2026

Proves de 22 convocatoria

2A, B, Ci D Cuina i gastronomia

Horari 14:30-16:30 16:30-18:30 18:30-20:30
. Modul Ipo 2 Productes culinaris
Dilluns 1
de jun
MY Aula 215 215
Profess | Sergi G, Art H, Albert A .
& uro er Maribel A
orat
Horari 14:30-16:30 16:30-20:30
. Postres en restauracio X
. Modul Projecte
Dimarts 2
de juny . ,
Aula 207 Cuina menu
Profess L, . _
orat Rosa C, Moisés A, Arnau A, David C, Rosa C, Moisés A, Angel M, Arnau A, Arnau S,
Cristina T, Quim M Cristina T, Deyanira G, Juan P
Horari 8:00-12:00 12:00-14:00
. Modul Productes culinaris
Dimecres 3
de juny . ,
Aula Cuina Menu
Profess . " L
orat David C, Moisés A, Angel M, Arnau A, Arnau S, Cristina T,
Deyanira G, Juan P
Horari 14:30-18:30 18:30-20:30
B Modul Postres en restauracio
Dijous 4 de
jun
JaiY Aula Obrador
Profess . . .
orat Moisés A, Rosa C, Arnau A, Cristina T, Quim M
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Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

INS Escola d'Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Curs 2025-2026

Proves de 22 convocatoria

1A Forneria, pastisseria i confiteria

Horari 8:00-10:00 10:00-11:00 | 11:00-12:00 | 12:00-13:00 | 13:00-14:00
Seguretat i
Materies primeres i Operacions i ProFessos Elaboracions sur
. . basics de : higiene
. Modul processos en forneria i control de . . en forneria-
Dilluns 1 . . pastisseria i L
. pastisseria magatzem . brioixeria
de juny rebosteria
Aula 013 013 013 013 013
Profess ClaraM Bibiana
Gemma G Gemma G ClaraM
orat /Ferran S S
/Ferran S
Horari 8:00-10:00 10:00-14:00
. Modul Ipol Processos basics de pastisseria i rebosteria
Dimarts 2
dejun
Juny Aula 211 Obrador
Profess
Nacho B Clara M /Ferran S
orat
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-12:00 12:00-14:00
. o Digitalitzacio . . Presentacié i venda de
. Modul | Sostenibilitat Modul optatiu .
Dimecres 3 productes de forneria
de juny
Aula 013 013 013 013
Profess s s N
— Africa V Africa V Africa V Gemma G/ ClaraM
Horari 9:00-13:00 13:00-14:00
Modul Elaboracions en forneria-brioixeria
Dijous 4 de
juny Aula Obrador
P Clara M /Ferran S
orat
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Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

INS Escola d'Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Curs 2025-2026

Proves de 22 convocatoria
2A Forneria, pastisseria i confiteria

Horari 14:30-16:30 16:30-18:30 18:30-20:30
. R Elaboracions de L
. Modul Angles . Postres en restauracio
Dilluns 1 confiteria
de juny
Aula 013 013 013
Profess S B Serai V Sergi V
orat unna ergi ergi
Horari 14:30-16:30 16:30-20:30
X . Postres en restauracio
. Modul Projecte
Dimarts 2
de juny Obrador
Aula 013
Profess . Sergi V
Gemma G/ Sergi V
orat
Horari 14:30-18:30 18:30-20:30
Empresa i iniciativa
. Modul Elaboracions de confiteria P
Dimecres 3 emprenedora
dejun 013
Juny Aula Obrador
Profess . Arturo H
Sergi V
orat
Horari 14:30-18:30 18:30-20:30
. Modul
Dijous 4 de
jun
JaiY Aula
Profess
orat
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Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya

Ajuntament de Barcelona

INS Escola d'Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Curs 2025-2026

Proves de 22 convocatoria
1A, B i C Serveis en restauracio

Horari 8:00-09:00 09:00-10:00 10:00-12:00 12:00-13:00 | 13:00-14:00
Seguretat | Operacions
Modul | Sostenibilitat | Digitalitzacio Modul Optatiu g' . basiques en
. higiene .
Dilluns 1 bar cafeteria
de juny
Aula 121 121 121 121 121
Alberto A
Profess Abrahafn R/ Leonardo J/ Joan S Africa V M2 José B
orat Thais C
Horari 8:00-11:00 11:00-14:00
. Modul Operacions basiques en bar cafeteria Serveis de bar cafeteria
Dimarts 2
de jun
Juny Aula Cafeteria Cafeteria
Profess Marc C / Lorena A/M2 José B/ Ferran M/ Lorena A/M2 José B/ Ferran M/ Joan S
orat Joan S
Horari 8:00-09:00 9:00-10:00 10:00-12:00 12:00-14:00
. Ofertes .
. Modul Ipo 1 Anglés
Dimecres 3 gastron
dei
eJuny Aula 121 121 121 (oral aula 118)
Prof S B, Sandra P, Cristi
rotess Claudia G Sergi G/ Anton G unna e, sandra £, Lristina
orat G
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-12:00 12:00-14:00
Modul Catala Operacions basiques de restaurant
Dijous 4 de
Juny Aula 121 Restaurant menu
Pz Esther C/ Lorena A / Leonardo J/ Abraham R/ Joan S/ M2 José B
orat Daniel B
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INS Escola d'Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

Curs 2025-2026
Proves de 22 convocatoria

2A, B Serveis en restauracio

Horari 14:30-15:30 15:30-18:30 18:30-20:30
Modu Projecte Projecte

Dilluns 1 I J )

de juny
Aula 117 Aula de tast
FirEiizs Ferran M Ferran M
sorat
Horari 14:30-16:30 16:30-20:30
Modu El vii el seu servei

Dimarts 2 I

de juny
Aula 117 / Tast
Profes

Jordi S/ Marc C

sorat
Horari 14:30-16:30 16:30-20:30

Dlme.cres Modul . . . .

3 dejuny IPO 2 Serveis al restaurant i esdeveniments especials
Aula 117 Restaurant menu
L Arturo H Ferran M / Alberto A
sorat
Horari 14:30-16:30 16:30-18:30 18:30-20:30
Modu . L,

. Técniques de comunicacio
Dijous 4 |
de jun
Juny Aula 117
Profes
Carmen B

sorat
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Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

INS Escola d'Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Curs 2025-2026

Proves de 22 convocatoria

1A i B Direccio de cuina

Horari 8:00-10:00 10:00-11:00 | 11:00-12:00 | 12:00-13:00 | 13:00-14:00
o Gestio Control i
R Processos de preelaboracid i . . . o ., -
Modul ., administrativ | proveiment | Digitalitzacio | Sostenibilitat
Dilluns 1 conservacio . . .
aicomercial | matéries p
de juny
Aula 117 117 117 117 117
Rlci Juan F / Jordi G / Cristina G/ Jesus O Alicia V Moisés A Cristina T
orat
Arnau A
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-12:00 12:00-13:00 | 13:00-14:00
R Gestié de la | Gastronomia Elaboracions Modul
Modul . . L Ipo 1 . . .
Dimarts 2 qualitat i nutricio de pastisseria Optatiu
de juny
Aula 117 117 117 117 117
laudi
Rlci Carmen B Claudia G/ Sergi G ArnauS/ Jordi G
orat Olga Vv .
Cristina G
Horari 8:00-10:00 10:00-14:00
Modul Angles Elaboracions de pastisseria
Dimecres 3
de juny
Aula 117 (oral aula 118) Obrador
Profess Jordi V/ Sandra P/ .
- Cristina G Arnau S / Cristina G
Horari 8:00-10:00 10:00-14:00
N Recursos humans i direccié L .
Modul .. L Processos de preelaboracid i conservacio
Dijous 4 de d’equips en la restauracio
juny
Aula 117 Cuina peda
Prc;tt;is Jests O Juan F / Jordi G / Cristina G/ Arnau A
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EH INS Escola d'Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

Curs 2025-2026
Proves de 22 convocatoria

2A i B Direccio de cuina

Dilluns 1
de juny

Horari

14:30-15:30

15:30-17:30

17:30-20:30

Modul

Processos
d’elaboracio
culinaria

Gestio de la produccid a cuina

Projecte

Aula

119

119

119

Profess
orat

David C/ Angel
M

Moisés A/ Cristina T

David M

Dimarts 2
de juny

Horari

14:30-16:30

16:30-18:30

18:30-20:30

Modul

IPO 2

Aula

005

Profess
orat

Sergi G

Dimecres 3
de juny

Horari

14:30-16:30

16:30-18:30

18:30-20:30

Modul

Aula

Profess
orat

Dijous 4 de
juny

Horari

08:00-12:00

12:00-14:00

Modul

Processos d’elaboracio culinaria / Projecte

Aula

Cuina menu

Profess
orat

Juan P/ Angel M / Juan F
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Consorci d’Educacié

INS Escola d'Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

Curs 2025-2026
Proves de 22 convocatoria

1A Direccio de serveis en restauracio

Horari 8:00-10:00 10:00-11:00 | 11:00-12:00 | 12:00-13:00 | 13:00-14:30
Gestio Control i .
R R . . . L ., Modul
Modul Angles administrativ | proveiment | Digitalitzacio .
Dilluns 1 aicomercial | materies Optatiu
p
de juny
Aula 119 117 119 119 119
Profess . . . . .
Jordi V Jestus O Miquel Q Thais C Thais C
orat
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-12:00 12:00-13:00 | 13:00-14:00
Modul Gestio <?1e la Gas'tronc?n.wfa Ipo1l Sostenibilitat
Dimarts 2 qualitat i nutricio
de juny
Aula 117 119 117 117
Profess .
Carmen B Jesus O Nacho B Alberto A
orat
Horari 8:00-9:00 9:00-12:00 12:00-14:00
Modul Catala Sommelieria
Dimecres 3
de juny
Aula 119 119/ Tast
Profess LeonardoJ Jordi S
orat
Horari 8:00-10:00 10:00-14:00
. Recursos humans i direccio .
Modul . . Processos de servei en restaurant
Dijous 4 de d’equips en la restauracié
juny R
Aula 117 Restaurant pedagogic
Prof , . .
rotess Jesus O Jordi S / Miquel Q
orat

\rplus’




EH INS Escola d'Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

Curs 2025-2026

Proves de 22 convocatoria

2A Direccio de serveis en restauracio

Horari 14:30-16:30 16:30-18:30 18:30-20:30
Modul Projecte Processos de serveis fan bar
Dilluns 1 cafeteria
de juny
Aula Aula demo 121
Profess . .
Miquel Q / Carles C Miquel Q/ Carles C
orat
Horari 14:30-18:30 18:30-20:30
Modul Processos de serveis en bar cafeteria Planificacio i d.II’ECCIO de
Dimarts 2 Serveis
de juny
Aula Cafeteria 121
Rlci Miquel Q / Carles C Marc C
orat
Horari 14:30-16:30 16:30-18:00 18:00-20:00
Francés
Modul IPO 2
Dimecres 3
de juny 121 (oral 118)
Aula 117
Esther C / Daniel B
Profess Arturo H
orat
Horari 14:30-16:30 16:30-18:30 18:30-20:30
Modul
Dijous 4 de
jun
Juny Aula
Profess
orat
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