EH:Q.’:?

Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

INS Escola d’Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Curs 2024-2025

Proves de 2? convocatoria

1 AiB Cuinaigastronomia

Horari 8:00-12:00 12:00-14:00
R Preelaboracié i conservacio d’aliments + tecniques
. Modul . .. . . Ipol
Dilluns 2 culinaries + Processos basics de pastisseria
dejun
Juny Aula 209 209
Profess . .
Laura P, Roger P, Xavier A Albert A, Javier L
orat
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-12:00 12:00-14:00
. Modul Ofertes Sostenibilitat Modul optatiu 1 Angles
Dimarts 3 gastro.
de juny
Aula 215 215 209 209
Profess Tabata C Xavier A, David M, Joan S Jordi V, Sandra P, Esmeralda
orat Vanessa C G
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-14:30
- . T T teeni
. Modul | Digitalitzacié Seg.u.retatl Preelaboracié i conservta\c!o.d aliments + tecniques
Dimecres 4 higiene culinaries
de jun
Juny Aula 215 209 Cuina de produccio
Profess L .
orat Monica G Sonia D Laura P, Roger P, Vanessa C
Horari 8:00-10:30 10:30-14:30
. Modul Modul optatiu 2 Processos basics de pastisseria
Dijous 5 de
juny . - . - -
Aula Cuina de produccié Cuina de produccio / familia
Profess .
orat David M, Joan S Laura P, Roger P, Vanessa C
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Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

INS Escola d’Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Curs 2024-2025

Proves de 2? convocatoria

1 Ci D Cuinai gastronomia

Horari 8:00-12:00 12:00-14:00
. Modul Preelat?o‘ra_cié i conservacié \d’.aliments +_técn.iques Modul optatiu 1
Dilluns 2 culinaries + Processos basics de pastisseria
dejun
WY1 Aula 215 215
Profess . . .
orat Conchy C, David M, Xavier A David M, Joan S
Horari 8:00-10:00 10:00-12:00 12:00-13:00 | 13:00-14:00
. Modul Ipol Anglés Sostenibilitat Ofertes
Dimarts 3 gastro.
de juny
Aula 215 215 215 215
Profess Albert A, Javier L Jordi V, Sandra P, Esmeralda Mireia S, Tabata C,
orat G Vanessa C Anna P
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-14:30
. Modul | Digitalitzacié Seguretat i Preelaboracié i conserv?\c!o'd aliments + tecniques
Dimecres 4 higiene culinaries
de jun
Juny Aula 215 215 Cuina de produccio / familia
Profess . .
B Monica G Gemma G Conchy C, David M, Josep P
Horari 8:00-10:30 10:30-14:30
B Modul Modul optatiu 2 Processos basics de pastisseria
Dijous 5 de
juny . L ) .
Aula Cuina de produccio Cuina de produccio
Profess . .
B David M, Joan S Conchy C, David M, Josep P

pplus’
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Consorci d’Educacié

INS Escola d’Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

Curs 2024-2025
Proves de 2? convocatoria

1E i F Cuinai gastronomia

Horari 8:00-12:00 12:00-14:00
R Preelaboracio i conservacio d’aliments + técniques N
. Modul L .. . . Angles
Dilluns 2 culinaries + Processos basics de pastisseria
de jun
Y Aula 207 207
Profess Deyanira G, Jordi F, Isaac Z Jordi V, Sandra P, Esmeralda
orat G
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-12:00 12:00-14:00
X Ofert N R .
. Modul ertes Sostenibilitat Ipol Modul optatiu 1
Dimarts 3 gastro.
de juny
Aula 215 215 207 207
Rloisss Tabata C, Mireia S, Albert A, Javier L David M, Joan S
orat Anna P Vanessa C
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-14:30
. Modul | Digitalitzacié Seguretat i Preelaboracié i conseerac!o.d aliments + tecniques
Dimecres 4 higiene culinaries
dejun
Y Aula 215 215-207 Cuina de produccié
Feifess Monica G Bibiana S, Deyanira G, Jordi F, Isaac Z
orat Gemma G
Horari 8:00-10:30 10:30-14:30
. Modul Modul optatiu 2 Processos basics de pastisseria
Dijous 5 de
juny . . . - -
Aula Cuina de produccié Cuina de produccié / familia
Profess . . .
. David M, Joan S Deyanira G, Jordi F, Isaac Z

pplus’




EH:Q.’:?

Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

INS Escola d’Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Curs 2024-2025

Proves de 2? convocatoria

2A, B, C Cuina i gastronomia

Horari 14:30-16:30 16:30-18:30 18:30-20:30
. Modul Productes culinaris Sintesis
Dilluns 2
de jun
Juny Aula 207 207 / lliurament on line
Profess | Alberto M, Ctjlst.ma T, David Montse P / Cristina G
orat C, Mireia S
Horari 14:30-16:30 16:30-20:30
. Modul Pastisseria basica |.p’)ostres Sintesis
Dimarts 3 en restauracio
de juny . .
Aula 207 Cuina menu
Profess .
Alberto M, Oscar C, Rosa C David C, Rosa C
orat
Horari 8:00-12:00 12:00-14:00
. Modul Productes culinaris
Dimecres 4
de juny . . .
Aula Cuina Menu Restaurant / Pedagogic
P?r];etss Arnau S, Alberto M, Cristina T, David C, Mireia S
Horari 14:30-18:30 18:30-20:30
. Modul Pastisseria basica i postres en restauracié
Dijous 5 de
jun
JaiY Aula Obrador
Rl Alberto M, Oscar C, Rosa C
orat
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EH INS Escola d’Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Consorci d’Educacié

Areamont & Barsors Curs 2024-2025

Proves de 2? convocatoria

2D i E Cuinai gastronomia

Horari 14:30-16:30 16:30-18:30 18:30-20:30
. Modul Productes culinaris Sintesis
Dilluns 2
de jun
Juny Aula 209 207 / lliurament on line
Prof
|;Jraetss Ferran S, Quim M, Jordi G Montse P / Cristina G
Horari 08:00-10:00 10:00-14:00
. Modul Productes culinaris
Dimarts 3
de juny . . .
Aula Cuina Menu Restaurant / Pedagogic
Feifess Ferran S, Quim M, Jordi G
orat
Horari 14:30-18:30 18:30-20:30
. Modul Sintesis Pastisseria basica |.pl)ostres
Dimecres 4 en restauracio
de juny . .
Aula Cuina Menu 209
Profess . . .
Quim M, Judith M Oscar C, Xavier A
orat
Horari 14:30-18:30 18:30-20:30
. Modul Pastisseria basica i postres en restauracié
Dijous 5 de
jun
JaiY Aula Obrador
AT Oscar C, Xavier A
orat

pplus’




EH

INS Escola d’Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

Curs 2024-2025

Proves de 2? convocatoria

1A Forneria, pastisseria i confiteria

Horari 8:00-10:00 10:00-11:00 | 11:00-12:00 | 12:00-13:00 | 13:00-14:00
Materies primeres i Operacions i Elaboracions Pr\ot?essos
R . o ., . basics de
. Modul processos en forneria i control de Digitalitzacio | en forneria- . .
Dilluns 2 . . L pastisseria i
: pastisseria magatzem brioixeria .
de juny rebosteria
Aula 013 013 013 013 013
Profess s Robert Sergi
orat Gemma G Gemma G Africa v J/Ferran S V/Ferran S
Horari 8:00-10:00 10:00-12:00 12:00-14:00
. Modul Processos basics de pastisseria i rebosteria Ipol
Dimarts 3
dejun
Juny Aula Obrador Nacho B
Profess .
. Sergi V/Ferran S 003
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-12:00 12:00-14:00
. Modul | Sostenibilitat Seg.u.retat I Modul optatiu Presentacio i venda (.je
Dimecres 4 higiene productes de forneria
de juny
Aula 013 207 013 013
Profess s - s .
orat Africa V Bibiana S Africa V Gemma G / David M
Horari 8:00-10:00 10:00-12:00 12:00-14:00
B Modul Elaboracions en forneria-brioixeria Productes d’obrador
Dijous 5 de
Juny Aula Obrador 013
P Robert J/Ferran S Africa V
orat
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EH INS Escola d’Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya

Ajuntament de Barcelona Cu rs 2024'2025

Proves de 2? convocatoria
2A Forneria, pastisseria i confiteria

Horari 14:30-16:30 16:30-18:30 18:30-20:30
. Modul Anglés Empresa i iniciativa Postres en restauracio
Dilluns 2 emprenedora
de juny
Aula 013 013 013
Profess e . .
A Merce Jiménez Arturo H Jordi G/ David M
Horari 14:30-16:30 16:30-18:30 18:30-20:30
. Modul Elaboracions de confiteria Projecte
Dimarts 3
dei
MY Aula 013 013
Profess . . .
David M / Sergi V Gemma G/ Judith M
orat
Horari 14:30-18:30 18:30-20:30
. Modul Postres en restauracié
Dimecres 4
dejun
Juny Aula Obrador
Profess Jordi G / David M
orat
Horari 14:30-18:30 18:30-20:30
. Modul Elaboracions de confiteria
Dijous 5 de
jun
JaiY Aula Obrador
I David Morante / Sergi V
orat
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EH

Consorci d’Educacié

INS Escola d’Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

Curs 2024-2025

Proves de 2? convocatoria
1A , B i C Serveis en restauracio

Horari | 8:00-09:00 | 09:00-10:00 10:00-12:00 12:00-13:00 | 13:00-14:00
R - s . R . Seguretat i
Modul | Sostenibilitat | Digitalitzacio Modul Optatiu .
. higiene
Dilluns 2
de juny Aula 121 121 121 121
JordiC/
ol Neus G/ Gemnja P/ Lorena A/ Jordi C Africa Vv
orat Thais C
Abraham
Horari 8:00-11:00 11:00-14:00
. Modul Operacions basiques en bar cafeteria Serveis de bar cafeteria
Dimarts 3
de jun
Juny Aula Cafeteria Cafeteria
Profess Gemma P / Jordi C/ Neus G/ M2 José B/ Gemma P / Jordi C/ Neus G/ M2 José B/
orat Abraham R / Aleix R Abraham R / Aleix R
Horari 8:00-10:00 9:00-10:00 10:00-12:00 12:00-14:00
. Modul Catala Ofertes Ipo1 Angles
Dimecres 4 gastron
de juny
Aula 121 121 121 121
Freifzss Esmeralda G Anna P Cecilia P/Javier L JordiV, Merce J, Esmeralda
orat G
Horari 8:00-10:00 10:00-12:00 12:00-14:00
Modul Operacions basiques de restaurant
Dijous 5 de
juny Aula Restaurant menu
Plzzss Jordi C /Aleix R / Abraham R / Esther C / Neus G / Gemma P
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EH INS Escola d’Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya

Ajuntament de Barcelona Curs 2024-2025
Proves de 2? convocatoria

2A, B i C Serveis en restauracio

Horari 14:30-15:30 15:30-18:30 18:30-20:30
IVE:
. s Projecte Projecte Frances
Dilluns 2 I
dejun
juny Aula 117 Aula de tast 117
IS Montse P Ramon A Mar A
sorat
Horari 14:30-16:30 16:30-20:30
Modu .. . .
. El vii el seu servei Projecte
Dimarts |
3 dejuny ,
Aula 117 117 / Restaurant menu
il Ramon A Esther C
sorat
Horari 14:30-16:30 16:30-20:30
Dimecre Modu
sdde | Empresa i iniciativa emprenedora Serveis al restaurant i esdeveniments especials
juny
Aula 117 Restaurant menu
Profes . .
Cristina G Ramon A/ Lorena A/ M2 José B
sorat
Horari 14:30-16:30 16:30-18:30 18:30-20:30
Modu . L
. Tecniques de comunicacio
Dijous 5 |
de jun
Juny Aula 117
AfEifes Susana R/ Consol P
sorat
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Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

INS Escola d’Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Curs 2024-2025

Proves de 2? convocatoria

1A i B Direccio6 de cuina

Horari 8:00-10:00 10:00-11:00 | 11:00-12:00 | 12:00-13:00 | 13:00-14:00
L Gestid Control i
R Processos de preelaboracid i . . N L ., -
Modul ., administrativ | proveiment | Digitalitzacié | Sostenibilitat
Dilluns 2 conservacio X . o
a i comercial materies p
de juny
Aula 117 117 117 117 117
Prof
roor;css Juan F/Juan P/ Cristina T Jesus O AliciaV Cristina T Cristina T
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-12:00 12:00-13:00 | 13:00-14:00
s Gestié de la | Gastronomia Elaboracions Modul
Modul . . L Ipo1l . . .
Dimarts 3 qualitat i nutricio de pastisseria Optatiu
de juny
Aula 117 117 117 117 117
Profess . Christine F/ . ArnauS/
B Christine F Tabata C Cecilia P Merche C Salvador G
Horari 8:00-10:00 10:00-14:00
Modul Angles Elaboracions de pastisseria
Dimecres 4
de juny
Aula 117 Obrador
Profess Mercé J/ Sandra P/ Arnau's / Merche C
orat Esmeralda G
Horari 8:00-10:00 10:00-14:00
N Recursos humans i direccié L .
Modul S - Processos de preelaboracid i conservacio
Dijous 5 de d’equips en la restauracio
juny
Aula 117 Cuina peda
Prof . o
rotess Jesus O Juan F/Juan P/ Cristina T
orat
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Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

INS Escola d’Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Curs 2024-2025

Proves de 2? convocatoria

2A i B Direcci6 de cuina

Horari | 14:30-15:30 15:30-18:30 18:30-20:30
_ Modul Projecte Projecte Gestid de Ia.producao a
Dilluns 2 cuina
de juny
Aula 119 119 119
Profess . .
Carina S Merche C / Africa V Merche C
orat
Horari 14:30-16:30 16:30-19:30 19:30-20:30
Empresa i iniciativa Gestio de la
. Modul P Processos d’elaboracio culinaria produccio a
Dimarts 3 emprenedora :
; cuina
de juny
Aula 005 119 119
Protnrzss Albert A / Arturo H Jordi F /Juan P / Angel M / Juan F Carles C
Horari 14:30-16:30 16:30-18:30 18:30-20:30
. Modul
Dimecres 4
de jun
Juny Aula
Profess
orat
Horari 08:00-12:00 12:00-14:00
. Modul Processos d’elaboracié culinaria
Dijous 5 de
jun
Juny Aula Cuina menu
AT Jordi F /Juan P/ Angel M / Juan F
orat g
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EH

Consorci d’Educacié

INS Escola d’Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

Curs 2024-2025
Proves de 2? convocatoria

1A Direcci6 de serveis en restauracio

Horari 8:00-10:00 10:00-11:00 | 11:00-12:00 | 12:00-13:00 | 13:00-14:30
Gestio Control i .
N R L. . . s ., Modul
Modul Angles administrativ | proveiment | Digitalitzacio .
Dilluns 2 a i comercial materies Optatiu
p
de juny
Aula 119 117 119 119 119
Prof
:;Jraetss Sandra P /Cristina G Jesus O Miquel Q Thais C Thais C
Horari 8:00-9:00 9:00-10:00 10:00-12:00 12:00-13:00 | 13:00-14:00
Modul Gestlo.de la Ga?strorTo.rT’na Ipo1 Sostenibilitat
Dimarts 3 qualitat i nutricio
de juny
Aula 117 119 117 117
Profess L . - .
Christine F Jesus O Cecilia P Jordi S
orat
Horari 8:00-9:00 9:00-12:00 12:00-14:00
Modul Catala Sommelieria Anglés
Dimecres 4
de juny
Aula 119 119/ Tast 119
Profess . -
Gemma P Jordi S Sandra P/ Cristina G
orat
Horari 8:00-10:00 10:00-14:00
N Recursos humans i direccié .
Modul , . . Processos de servei en restaurant
Dijous 5 de d’equips en la restauracio
juny
Aula 117 Restaurant pedagogic
AT Jesus O Jordi S/ Aleix R
orat
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Consorci d’Educacié

Generalitat de Catalunya
Ajuntament de Barcelona

INS Escola d’Hoteleria
i Turisme de Barcelona

Curs 2024-2025

Proves de 2? convocatoria

2A Direcci6 de serveis en restauracio

Horari 14:30-16:30 16:30-18:30 18:30-20:30
N . Planificacid i direccié de Processos de serveis en bar
Modul Projecte . .
Dilluns 2 serveis cafeteria
de juny
Aula 121 121 121
Profess . .
- Anna P Angel M / Miquel Q Miquel Q / Carles C
Horari 14:30-18:30 18:30-20:30
Modul Processos de serveis en bar cafeteria
Dimarts 3
de juny
Aula Cafeteria
Profess .
- Miquel Q / Carles C
Horari 14:30-16:30 16:30-18:30 18:30-20:30
Modul Projecte Frances
Dimecres 4
de juny
Aula Aula demo 121
Froiiess Miquel Q / Carles C Mar A
orat
Horari 14:30-16:30 16:30-18:30 18:30-20:30
Modul Empresa i iniciativa
Dijous 5 de emprenedora
jun
Juny Aula 121
Profess Javier L
orat
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