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Generalitat de Catalunya
Departament d’Educacié

Institut Olivar Gran

HORARI CICLES

HC

Curs: PFI (25 primeres setmanes)

Curs 2023 - 2024

G) INSTITUT
OLIVAR GRAN

HORARI DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
8,00-8,30 Est. mates
8,30-9,00 TUTORIA Elaboracio A2
Aula 113 culinaria basica
9,00-9,30 A Pasti PBPAB
9,30-10,00 E. Social i territ PATI
10,00-10,30 Aula 113 Est. mates
10,30-11,00 PATI AT Processos
o basics de prep.
11,00-11,30 Est. mates PATI aliments |
_ T. elementals 109 begudes
1A 2w de servei Est. mates Prevencio risos Bar EdH
12,00-12,30 - 109 laborals
A. Menjador Incorporacio al A7
12,30‘1 3,00 mon
DINAR . DINAR
13,00-13,30 professional
DINAR A.Cata DINAR
13,30-14,00 PBAB
14,00-14,30 .
T.elementals | Estrategies i DINAR Aprov., o
14,30-15,00 de servei cines de Estrategies i | Preelaboracio i
15,00-15,30 A. Menjador | comunicacié eineg de. ’ COFSQFY-
OLIBAR . comunicacio culinaris
15,30-16,00 Elaboracio OLIBAR Bar EdH
culinaria basica
16,00-16,30 A Pedag
16,30-17,00
17,00-17,30
17,30-18,00
Aquest document pot quedar
Versio: 001 obsolet una vegada imprés
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Generalitat de Catalunya
Departament d’Educacié

Institut Olivar Gran

HORARI CICLES

HC

Curs: PFI (10 darreres setmanes)

Curs 2023 - 2024

HORARI DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
8,00-8,30 180 HORES FCT Est. mates
8.30-9.00 TUTO.R|A 6 HORES DIA 109
A. Menjador
9,00-9,30 PBPAB
9,30-10,00 E. Social i territ PATI
10,00-10,30 A.. Menjador
Processos
10,30-11,00 PATI basics de prep.
11,00-11,30 aliments i
11 ,30_1 2’00 T. elementals bGQUdeS
de servei Bar EdH
12,00-12,30 A. Menjador
12,30-13,00
DINAR
13,00-13,30
DINAR
13,30-14,00 PBAB
IOl T. elementals Aprov., o
14,30-15,00 de servei preelaboracié i
A. Menjador conserv.
15,00-15,30 culinaris
15,30-16,00 Bar EdH
16,00-16,30
16,30-17,00
17,00-17,30
17,30-18,00
Aquest document pot quedar
G) Versio: 001 obsolet una vegada imprés
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EdHO2 : Aula planta 1
A Pasti: Aula Pastisseria
CA: Cuina d’aplicacio

EdHO03: Aula planta 1
MA: Aula Menjador d’aplicacié
MOLL: Aula moll carrega i descarrega MA: Menjador d’aplicacié AC: Aula Cata

AD: Aula Demostracio
A....Aulan°...

CP: Cuina Pedagogica
OliBar: Aula Bar Institut

Modul Professor/a

3037. Técniques elementals de servei Laia Cabeza
3038. Processos basics de prep. aliments i

begudes Laia Cabeza
MFPEO026. Aprovisionament, preelaboracio

i conservacio culinaris Laia Cabeza
MFPEOQ27. Elaboracio culinaria basica Laia Cabeza
MFCT. Formacié en centres de treball Laia Cabeza
MPRL. Formacié basica en prevencié de

riscos laborals Laia Cabeza

Estratégies i eines de comunicacio

Mariona Duran

Entorn Social i territorial

Mariona Duran

Estratégies i eines matematiques

Mariona Duran

Incorporacio al moén professional

Mariona Duran

TUTORIA

Mariona Duran

O P

INSTITUT

Versio:

001

Aquest document pot quedar
obsolet una vegada imprés
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