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EdH02 : Aula planta 1 EdH03: Aula planta 1  AD: Aula Demostració CP: Cuina Pedagògica  

A Pasti: Aula Pastisseria MA: Aula Menjador d’aplicació A...: Aula nº…  OliBar: Aula Bar Institut 
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Mòdul Professor/a 

M5 Gestió de la producció en cuina Araceli Calabuig 

M7 Gastronomia i nutrició Anna Doñate 

M10 Anglès Raquel Fernandez 

M12 EiE Neus Guillamet 

M14 FCT/DUAL Jordi Farrés 

M15 Francès Glòria Cristina 
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