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Mòdul Professor/a 

M1 Ciències aplicades I 

Jordi Palmada 

Roser Romero 

XXX 

M3 Comunicació i societat I 
Roser Romero 

Raquel Fernandez 

M5 Entorn laboral (UF1) Roser Romero 

M6 
Tècniques elementals de 

preelaboració 
601 

M7 
Processos bàsics de producció 

culinària 

Gerard Holgueras 

Ramon Ferrer 

M8 

Aprovisionament i conservació de 

matèries primeres i higiene amb 

manipulació 

Araceli Calabuig 

M10 
Processos bàsics de preparació 

d'aliments i begudes 

Jordi Castelló 

Araceli Calabuig 

M11 
Preparació i muntatge de materials per 

a col·lectivitats i càtering 
Jordi Castelló 

 TUTORIA Araceli Calabuig 
 


