A

;i,

ﬁ Generalitat de Catalunya
Departament d’'Educacio HORARl ClCLES HC

Institut Olivar Gran

Curs: 1r Direcci6 Cuina

Curs 2023 - 2024

HORARI DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
8,00-8,30
8,30-9,00
M9 M2 Aula
9.00-9.30 Aula 119 CUINA APLIC
’ ’ M10
9.30-10,00 Aula 1 PATI
M2 Aula
10.00-10.30 CUINA APLIC
’ ’ M1 M15 TUTORIA
10,30-11,00 Aula 119 Aula 119 Aula 1 M2 PATI
Aula
11,00-11,30 PATI PATI PATI CUINA APLIC
11,30-12,00 ML M2 Aula
CUINA APLIC
Aula
12,00-12,30 BIBLIOTECA M11
Aula 119 DN
12,30-13,00
M3 DINAR
5 Aula PASTI
13,00-13,30 M6
Aula
13,30-14,00 M2 Aula
BIBLIOTECA CUINA APLIC
14,00-14,30
14,30-15,00 M4
Aula
15.00-15.30 CUINA APLIC
’ ’ M4 Aula
15.30-16.00 CUINA APLIC
16,00-16,30
16,30-17,00
17,00-17,30
17,30-18,00
18,00-18,30
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Generalitat de Catalunya
Departament d’'Educacio

Institut Olivar Gran

HORARI CICLES

HC

EdHO02 : Aula planta 1
A Pasti: Aula Pastisseria
CA: Cuina d’aplicacio

EdHO03: Aula planta 1
MA: Aula Menjador d’aplicacié

AD: Aula Demostracié
A.... Aulan®°...

MOLL: Aula moll carrega i descarrega MA: Menjador d’aplicacio

CP: Cuina Pedagogica
OliBar: Aula Bar Institut
AC: Aula Cata

Modul Professor/a
Control de proveiment de materies . ,
M1 . P Jordi Farrés
primeres
M2 Processos_ fie preglaboramo i Xavi Corominas
conservacio en cuina
M3 Elaborac.lons de.pastlsserla i Alberto Pizarro
rebosteria en cuina
M4 Processos d'elaboracioé culinaria Xavi Corominas
M6 Qe;tlo del la qughltat i de la seguretat e Albert Homs
higiene alimentaria
M9 Recursos hu_n)ans i direcci6 d'equips Anna Mesas
en restauracio
M10 Anglés Raquel Fernandez
M11 FOL ?7?7?
Jordi Farrés
Ramon Ferrer
Rosa Roca
M14 FCT .
Alberto Pizarro
Anna Dofate
Gerard Holgueras
M15 Francés Gloria Cristina
TUTORIA Alberto Pizarro
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