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1. OBJECTIUS | CARACTERISTIQUES DEL MENJADOR

El servei de Menjador de I'Escola Serra de Prades neix com a objectiu primer de la necessitat
de donar resposta a les families de la poblacié de Capafonts i La Febro, ja que en aquestes
localitats no comptem amb un centre educatiu i per tant els hi correspon rebre I'escolaritzacio,

el transport i el servei de menjador de la poblacié propera que és Prades.

Un altre dels objectius ha estat ajudar a les families en afavorir la conciliacié familiar i laboral
dels pares i mares de I'escola. Es per aixd que s’ofereix el servei a totes del families del

centre.

Per ultim, ens trobem amb families amb risc social que sén ateses per Serveis socials i amb

infants amb necessitat d’aquest servei.

El centre, que rep el servei de menjador dins del seu espai educatiu, ha de garantir
I'elaboracié d’aquest Pla de Funcionament del Menjador. Aixi mateix, reconeix el temps de
menjador i lleure com un espai educatiu on es fomenta I'educacié en habits i actituds,
educacio alimentaria, educaci6 en lleure i educacio en valors. [Annex a.5]

Tots els aspectes que contempla aquest Pla de funcionament de Menjador estan
subjectes a modificacid, igual que les noves consideracions que es puguin incorporar,
ja que es tracta d'un “document obert” i, per tant, susceptible de modificacions, segons vagi
indicant I'experiéncia en la seva aplicacid. Les valoracions de final de curs serviran per fer
les pertinents modificacions, que hauran de ser aprovades pel Consell Escolar. Es proposa la
creacido d’una Comissido de Menjador en el si del Consell Escolar amb un representant de
families convidat que faci de portaveu d’aquestes i que sigui usuaria del servei. Els principis
que han de regir el funcionament i la gestié del servei de menjador han d’estar d’acord i en
linia amb els mateixos principis que regeixen la resta de les activitats de I'escola i que son

presents en els respectius documents de centre.
El Consell Escolar aprova el pla de funcionament del menjador.

El servei de menjador té caracter no obligatori per a I'alumnat i s’ofereix a tots

'alumnat del centre.
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Les caracteristiques generals del servei son:

Horari del servei de menjador/monitoratge: de 12.30h a 15.00h (alumnes fins 14.30)
Horari del servei de menjador/monitoratge jornada intensiva: de 13 a 15.30h (alumnes
fins 15.00)

Horari de I'apat al menjador: de 12.30 a 13.30 i de 13.30 a 14.30

Horari d’esbarjo: grans de 12.30 a 13.15 i petits de 13.30 a 14.15

Horari d’entrega alumnat: 14.15 a 14.30 higiene de mans, WC

Entrega ordenada de I'alumnat amb la monitora de referéncia a les 14.30.

Nombre d’alumnes usuaris del servei de menjador fixes 26 alumnes:
- 2 alumnes de Capafonts

- 1 alumne ucraines

- 23 alumnes becats (10 al 100% i 13 al 70%)

No hi ha hores de vetllador/a en temps de menjador per atendre I'alumnat NE.

Nombre d’alumnes usuaris del servei de menjador esporadics (aprox.): 4 no fixes

Tipus de servei:

Catering transportat x Cuinainsitu [
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2. MODALITAT DE GESTIO

Es el Consell Comarcal del Baix Camp qui gestiona i organitza aquest servei.

Durant el curs 17/18 s’ha fet a través de Cuina i Gestidé, empresa que s’encarrega del
monitoratge i subcontracta al Restaurant “la Botiga” de Prades, espai extern del centre ubicat
a la Placa Major nim.14 on els nens reben els apats.

L’Escola Serra de Prades s’encarregava de la gestid i recollida de nombre de menus
mensuals i de les factures que el Restaurant "La Botiga” tramet al centre. Un cop es rebien els
documents es trametien i informava al Consell Comarcal cada mes.

El Consell Comarcal fa la transferéncia trimestral per I'import de la despesa en el compte de
'escola, la qual fa el pagament integre al Restaurant “La Botiga”.

Curs 19/20, es modifica d’'ubicacié del menjador escolar a les seves instal-lacions del modul
del centre escolar. Comparteix espai amb l'aula dels especialistes.

S’adequen les instal-lacions amb mobiliari i equipament de cuina per part de Cuina i Gestio i el
Consell Comarcal del Baix Camp mitjangant 'Ajuntament. La gestio esta a carrec del Consell
Comarcal i pagament dels menus es fara directament a Cuina i Gestio.

Des del curs 2020/2021 l'aula equipada amb el mobiliari de cuina seguira sent I'espai destinat
a menjador. La gesti6é seguira a carrec del Consell Comarcal del Baix camp i el pagament dels
menus es fara directament entre les families i Cuina i Gestié (mitjancant 'app) o en cas dels
becats, a través del Consell Comarcal i Cuina i Gestio.

El curs 2023/2024, després de les gestions amb el Consell Comarcal del Baix Camp, la
licitacié canvia de mans per recaure en el Menjador Corbatera, dotant el servei de menjar
calent diari cuinat des de Cornudella de Montsant. El monitoratge segueix amb Cuina i Gestio,
gue va a carrec de dues monitores. L’equip directiu de I'escola coordina les actuacions que es

duen a terme en I'espai escolar.
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3. EQUIP DE MONITORATGE

L’equip de monitoratge esta format aquest curs 2023/2024 per dues monitores de menjador.

La gestio i contractacio del monitoratge es fa a través de Cuina i Gestio.

Hi ha un sol torn per dinar.

DISTRIBUCIO DEL TORN | HORARI

n° d’alumnes fixes per

Torn Horari Curs eurs Total alumnes n° de monitor/es
1 13h 13 2
6
14 .
1 26 alumnes fixes + 4
15 3 esporadics no fixes
aprox
T > (aprox)
2n 4
3r 2
4t 5
5e 0
6e 3

La monitora responsable del servei de menjador haura de dur el control del llistat d’'usuaris,

fent el seguiment dels alumnes fixes que faran us d’aquest servei i prendre nota dels possibles

alumnes eventuals.

L’escola registra en el full de control del Consell Comarcal els alumnes fixes i un altre amb els

alumnes de risc social i becats amb menjador. Cada dia, quan hagi acabat el servei, la

monitora comprovara l'alumnat dels llistats a la secretaria del centre per poder procedir a

revisar i enviar via correu electronic al Consell Comarcal i al Menjador Corbatera a final de

mes, per poder fer sequiment de les beques i dels pagaments.
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4. ORGANITZACIO DEL TEMPS DE MENJADOR ESCOLAR

El funcionament general i les tasques a seguir per part del monitoratge son:

-Les families avisaran al mati a través dels seus fills o directament a la I'escola (encarregat de

menjador) sobre quins nens i nenes es queden al menjador. Les families esporadiques

compraran el tiquet de menjador a traves de la pagina web.

-L’escola fara recompte i enviara a 'empresa de menjador el nombre de menus normals i

sense carn abans de les 9.15h.

-Les dues monitores poden exercir funcions amb tot I'alumnat:

HORA QUE ES FA GESTIO
12.30 2 12.35 Recollir alumnat amb puntualitat i | Acompanyament d’una monitora fins al
revisar el llistat de menjador de | menjador
I'escola.
12.30 | GRANS Temps de jocs al pati Una monitora al pati amb I'alumnat en
a una zona visible.
13.30
12.30 | PETITS Parar taula (encarregats) Una monitora al menjador.
a Rentar mans i anar al WC
1330 Dinar
Rentar dents
13.30 | GRANS Parar taula (encarregats) Una monitora al menjador.
a Dinar
14.15 Rentar dents
13.30 | PETITS Temps de jocs al pati Una monitora al pati amb I'alumnat en
a una zona visible.
14.15
14.15a14.30 Rentar mans, WC i acompanyament a | Dues monitores
les portes d’accés a I'escola
14.30 a 15.00 Recollir menjador, neteja basica, | Dues monitores
ordre, ventilaci6. Les brosses es

deixen en el punt de recollida

selectiva.

Cal revisar i fer comanda del material que sigui necessari: oli, sal, tovallons... a Menjador
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Corbatera. |1 també del material basic de neteja, ja que les monitores faran comanda a

I’Ajuntament.

- Els dilluns i dimarts alguns alumnes romanen al centre fins les 13h en horari de SEP (només

primaria). La direccié del centre facilita el llistat d’alumnes.

*La gestio del temps pot variar en funcié de com avanci el curs.

*Els dies amb pocs usuaris es fara un sol torn.

5. ESPAIS | INSTAL.LACIONS

Espais del centre que s’'usen abans/després :

- Aula menjador, ubicat en el modul del centre (xalet).
- Pati.

- Lavabos - WC del modul.

Els alumnes usuaris del menjador poden fer Us de taules, cadires, material escolar, jocs

educatius i contes destinats per aquest servei. Es compartiran les joguines del pati.

En cas de pluja, les monitores prepararan jocs i activitats en el mateix espai de menjador. En
cas que es requereixi més espai, es comunicara a la direccié del centre per trobar una opcié

viable.

6 . MENUS

El servei de menus el fa 'empresa Menjador Corbatera. Cada mes es dissenya un menu

diferent per orientar a les families i facilitar la combinacié alimentaria entre dinar i sopar.

Per tal que les families puguin conéixer préviament el contingut del dinar dels seus fills/es i
amb la finalitat de poder adequar la resta d'apats diaris a les necessitats nutritives dels nens i
les nenes, els menus es facilitaran mensualment a les families via correu electronic i

Telegram. També estara disponible al web de I'escola, a la seccié de menjador.
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La monitora donara atencio telefonica a les families durant I'’horari de servei de menjador de
12.30 a 15.00: 600 91 28 49.

L’empresa esta preparada per donar resposta als diferents tipus de necessitat d’adaptacio de
menus en cas d’al-lérgies o intolerancies alimentaries. Cal un certificat médic per adequar els
menus a cada necessitat. Els menus previstos son “menu normal” i “menu sense carn”. En el

cas que no es vulgui algun tipus de carn especifica, aquell dia s’oferira el menu sense carn.

L’equip directiu de I'escola fara la comanda dels menus cada dia abans de les 9.15h a través

de I'enllag:

https://reservamenjadorescolar.monsantnatura.cat/index.php/menjador-escola-prades/

Les families que vulguin comprar tiguet de menjador han de fer-ho a:

bit.ly/dinaresporadicPRADES
bit.ly/ticketfixesPRADES

Aquests enllacos estan disponibles a la pagina web de I'escola, a la seccié de menjador.

7 .COMUNICACIO FAMILIES — MENJADOR - ESCOLA

-L’escola recollira les dades necessaries per tal de poder tenir el contacte de les families,
dades de pagament i possibles al-lergies/intolerancies/atencions especifiques de cada nen/a.
-L’escola facilitara les normes de funcionament del servei per al curs actual a les families
usuaries a través del correu electronic a la resta de families.

- Les families compraran el tiquet, en cas d’Us esporadic, a través de la pagina web del
menjador abans de les 9.15h.

- Aixi mateix, les families tenen I'obligacié d’avisar a les tutores de I'alumne al mati abans de
les 9.15h.

- No es fara cap dieta especial sense el certificat médic.

- Quan els alumnes vagin d’excursioé el menjador els proporcionara un picnic. Les monitores o
I'escola fara el recompte i es donara la informacié com a molt tard, amb dos dies d’antelacio.
-Les monitores faran una reunid trimestral, i sempre que sigui necessari, per valorar el

funcionament del servei amb la direccid de I'escola i si s’escau, amb tots els membres de la
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https://reservamenjadorescolar.monsantnatura.cat/index.php/menjador-escola-prades/
bit.ly/dinaresporadicPRADES
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comissié de menjador. Posteriorment sempre es fara un resum per al Consell Comarcal,

Menjador Corbatera i Comissio de Menjador, que es fara arribar a través de l'escola i prendra

nota la secretaria del centre.

-Les families rebran un informe trimestral per alumne.
-Per a qualsevol incidéncia de qualsevol curs, les monitores es comunicaran directament amb
les families i Direcci6 del centre.

-Les families rebran des de I'escola una enquesta a final de curs per tal de valorar el servei

rebut i fer propostes de millora per al proper curs. L’enquesta es valorara en Consell Escolar

8 . PREU DEL MENU | FORMA DE PAGAMENT.

El preu fixat pel Departament és 6.54 € per als fixes i 7.19€ per als esporadics.

Els alumnes de la poblaci6 de Capafonts i La Febré (actualment sense alumnes) tenen la
gratuitat del servei. En el temps de jornada intensiva, s’adaptara I'’horari de transport escolar.
Els alumnes becats i amb informe de TS també tenen una part o la totalitat del servei pagat
pel Consell Comarcal. Els alumnes becats també podran compactar els dies per tal de gaudir
del mena.

Les families esporadiques pagaran limport al Menjador Corbatera a través dels canals

anomenats anteriorment (cal fer la compra del tiquet pels dies que es quedaran).
Les families del centre podran sol-licitar, cada curs escolar, una beca de menjador. El centre
informa a les families dels periodes de sol:-licitud de beca a través d’'una circular via correu

electronic.

En cas dimpagament, a partir del 3er dia inclos, els nens no podran fer Us del servei de

menjador, fins al pagament del deute.

L’escola fara seguiment dels dies consumits de la beca a final de cada trimestre i les families
podran regularitzar els dies pendents. Aquesta gestido es coordinara amb Ensenyament del

Consell Comarcal del Baix Camp i I'escola.
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9. MATERIAL

Els alumnes que ho creguin convenient, podran portar una muda de recanvi, aixi com pitets i

bates per als més petits.

Tots els alumnes usuaris del menjadors han de portar un necesser marcat amb el nom, amb

raspall de dents, crema dentifrica, gotet i tovallola petita.

Cada alumne haura de portar una llibreta per tal de poder fer dibuixos, pintar, retallar...

Aquest material es demanara des de I'escola abans de comencar el curs escolar.

L’empresa Cuina Gestié aportara material per tal de poder desenvolupar el temps de lleure del

monitoratge.

10 . NORMATIVA DELS ALUMNES

1. Rentar-se les mans abans i després de dinar i d’anar a classe. | sempre que es vagi al WC,
abans i després.

. Mantenir un clima d’ambient relaxat mentre es dina.

. Utilitzar els coberts adequadament a la taula.

. Recollir el menjar de terra quan caigui.

. Seure a la cadira i menjar correctament amb la boca tancada.

. Parlar tranquils i sense cridar.

. Rentar-se les dents després de dinar.

. Adrecar-se correctament a la monitora i als companys.

. No jugar a taula amb el menjar.

© 00 N O O O b~ W N

. Tenir cura del material.

10. Respectar els companys/es, monitora i laresta de personal.

11. Entrar i sortir del menjador sense correr i sense cridar.
13. Mantenir-se sempre amb la monitora, no es pot sortir del centre sense permis, sota cap

concepte.
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11 . REGIM DISCIPLINARI

Qualsevol falta i sanci6 sera regulada per les NOFZ- Normes d’Organitzacio i funcionament de

la ZER (en fase de redaccio d’aprovacio el curs 23/24).

IMPORTANT
En cas de faltes envers el material, els companys/es o adults al carrec del menjador, es

comunicaran a les families. Es prendra nota al registre d’incidencies del menjador.

El servei de menjador té caracter no obligatori i, per tant, davant de comportaments i/o
actituds inadequades que no s’ajustin al que estableixen les Normes d’Organitzacio i
Funcionament del centre, podra ser denegat i/o revocat en cas que aixi ho determini, un
cop escoltada la comissié de menjador del Consell Escolar, la direccié del centre, sens

perjudici d’alld que estableix el decret de Drets i Deures dels Alumnes.
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12 . FUNCIONS DEL MONITOR/A

FOMENTAR UNS BONS HABITS ALIMENTARIS

- Assegurar una correcta alimentacié dels infants. Sense obligar a cap infant a acabar-s’ho tot
i donar el temps necessari per menjar tranquil-lament, sense presses.

- Fomentar habits correctes a la taula.

-Treballar aspectes nutricionals i educatius dins el temps de menjador escolar.

- No donar aliments als infants tret del que esta proporcionat per Cuina Gestio.

FOMENTAR HABITS D’HIGIENE
- Atendre els infants en cas de dificultats en el seu control d’esfinters.

- Vetllar per 'aprenentatge i compliment dels habits d’higiene i de descans.

FOMENTAR ELS VALORS DE RESPECTE | CONVIVENCIA
- Vetllar per la seguretat, descans i benestar del nen/a.

FOMENTAR L’EDUCACIO EMOCIONAL

- Mantenir 'ordre i el benestar tant al menjador com en els espais de menjador.

FOMENTAR L’ESPAI DE MENJADOR COM A TEMPS EDUCATIU
- Atendre els alumnes en els llocs de descans i espais d’esbarjo previstos.

- Tenir una actitud respectuosa i calmada amb els infants.

FOMENTAR LA COMUNICACIO

- Participar en I'elaboracié de la valoracio del curs.

- Comunicacio amb les families diaria, en cas d’incidéncies amb el menjar o la conducta.

- Informar a les families del qué mengen els seus fills aixi com també de qualsevol aspecte
gue es consideri rellevant, mitjancant un informe (trimestralment).

-Passar la llista de seguiment de menjador a la secretaria del centre.

-Anotar les incidéencies que afecten als alumnes i al servei de catering per tal de millorar el

servei; i comunicar-ho a la direcci6 del centre.
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FUNCIONS ESPECIFIQUES DE MENJADOR

- Els residus generats al menjador es recolliran de manera selectiva i es llencaran als
contenidors respectius. Dins el menjador es disposa de contenidors selectius de matéria
organica i no organica. Els encarregats de menjador aboquen aquests residus, a diari, als
contenidors corresponents disposats al punt de recollida.

- El menjar excedent es llenca.

- Mantenir al final de cada dia el lloc de treball en bones condicions, net i ordenat (plats, gots,
coberts, taulell).

- Seguir totes les normes del curs de manipulacié d’aliments.

- Complir I'horari establert en aquest Pla de Menjador.

- Rebre i signar els albarans d’entrega del repartidor (material i menjar).

-Fer les comandes de material de neteja a ’Ajuntament.

-Participar en les reunions de coordinacié amb la direccio del centre.
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13 . PROTOCOL D’ADMINISTRACIO DE MEDICAMENTS

D’entrada, la monitora no pot administrar cap medicament.

En el cas que per un refredat, al-lergia, grip, etc s’hagi administrar algun medicament, és
imprescindible el seglient:

- Es necessari omplir 'autoritzacio dels pares o tutors legals conforme autoritzen al centre
escolar i als monitors/es a administrar el medicament en questio.

- El medicament que s’ha d’administrar cal que vingui amb la corresponent prescripcio
facultativa, amb el nom del medicament i la posologia. Cal complimentar el full on s’autoritza al

centre escolar i els monitors/es a administrar el medicament en questio.

14 . PROTOCOL EN CAS D’ACCIDENT

L’escola ha de proporcionar al monitor/a el llistat telefonic de tots els nens/es que fan Us del

servei de menjador.

En cas de ferida lleu o rascada.

Tan sols s’administrara aigua i sabo.

En cas d’accident més greu ( contusié a ossos, trau al cap, tall, ... ) i de febre

El monitor/a avisara al responsable del centre (sempre hi haura una persona del claustre al
centre quan hi hagi menjador escolar).

Es trucara a la familia perquée el vinguin a buscar i el portin al metge.

Si no es pot localitzar la familia, es trucara al servei d’emergéncia (telefon 112). Es seguira
intentant localitzar la familia per informar-la dels fets i dir-los que vagin al centre medic on es
porta al nen/a. En el moment que la familia arribi al centre médic aguesta es fara responsable
del seu fill/a.

En cas d’accident greu.

Es trucara de forma immediata al servei d’emergéncia (telefon 112)
No es moura el nen/a lesionat.
S’informara al director/a o responsable del centre escolar que hi hagi en aquell moment.

S’informara a la familia.
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15 . CONTROL | SEGUIMENT DEL SERVEI DE MENJADOR

El control i vigilancia del servei de menjador s’haura de fer a través d’'una comissio de
seguiment del menjador, que sera I'encarregada de controlar el funcionament del servei, els
aspectes educatius, sanitaris i dietétics, la qualificacio del personal, I'espai interactiu, entre
d’altres. També haura de garantir que I'empresa concessionaria compleixi les condicions
establertes i haura de fer efectiu el trasllat d’'informacié.

Aquesta comissio estara constituida per membres del Consell Escolar i presidida per la

direcci6 del centre.

Les funcions i competéncies d’aquesta comissiéo de menjador son les seglents:

* Elaborar les directrius per al funcionament del menjador i traslladar-les al Consell Comarcal i
a 'empresa perqué en traspassi la informacié a la monitora i en vetlli pel seu compliment.

* Concretar qualsevol altra actuacié que reverteixi en la millora del servei de menjador,
sempre tenint en compte els drets i les obligacions de 'empresa concessionaria del servei.

* Traslladar la informaci6 del servei de menjador als diferents col-lectius que hi soén
representats.

* Proposar als monitors les valoracions i consideracions que es creguin oportunes i
necessaries.

* Fer una valoracio final de curs sobre el funcionament del servei.

* Vetllar perqué aquest pla de menjador es compleixi.

Aquesta Comissid sera la interlocutora entre els pares, mares, professorat, monitor/a,
I'empresa que presta el servei i el Consell Comarcal, de tal manera que qualsevol queixa per
part d'un/a usuari/aria o afectat/da del servei es comunicara a la Comissio de Menjador i al
Consell Comarcal per tal d’intentar resoldre el problema mitjancant el dialeg amb I'empresa i
l'usuari.

Per a 'acompliment de les seves funcions, la comissié es reunira amb caracter ordinari, com a
minim, una vegada cada trimestre i sempre que es consideri convenient es podra convocar
amb caracter extraordinari.

S’informara préviament sobre aquesta reunié a 'AMPA, per si ha d’aportar algun tema a

tractar o fer algun suggeriment a través del seu representant en la comissio.

pag. 16/20



Aixi mateix sera aquest representant qui traspassara els punts tractats i els acords adoptats a
'AMPA, a través del seu representant, en els punts de Comissié de Menjador del Consell
Escolar.

Formen part d’aquesta comissio tots els membres del Consell Escolar i a més, la Georgina

Musté com a representant convidada per part de TAMPA.

El centre escolar controla i fa el seguiment :

* Supervisar que totes les autoritzacions de les families derivades d’aquest servei estiguin
degudament omplertes i signades.

* Solucionar els conflictes respecte al menjador dintre de I'ambit de I'escola.

* Convocar al personal encarregat del menjador per tractar sobre assumptes del seu
funcionament.

* Establir I'is de diferents instal-lacions segons les condicions que s’estableixin.

* Presentar al Consell Escolar incidéncies respecte a la disciplina i comportament dels
alumnes o demés personal.

* Establir comunicacio periddica entre la monitora i I'equip directiu per tal de vetllar pel al bon
funcionament del servei de menjador.

* Informar les monitores de I'alumnat que formi part de la CAEI del centre i que impliqui una
coordinacio especifica per al bon funcionament del menjador.

* Fer el seguiment d’assisténcia i traspas al Consell Comarcal de tota la documentacié sobre
el control del menus i pagaments autoritzats pel Consell.

*Donar assisténcia amb caracter d’'urgéncia a les monitores en temps de menjador.
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ANNEXOS

AUTORITZACIO PER A LA RECOLLIDA DELS ALUMNES EN SERVEl DE
MENJADOR.

AUTORITZACIO ADMINISTRACIO MEDICAMENT

FULL INCIDENCIES

PLA DE GESTIO | CONTROL DEL MENJADOR (Menjador Corbatera)

RESOLUCIO EDU843/2023, de 9 de mar¢ sobre el preu maxim de menjador escolar
per al curs 2020/2021

CALENDARI DE MENJADOR 2023/2024
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Escola Serra de Prades Rl ===

AUTORITZACIO PER A LA RECOLLIDA DELS ALUMNES EN SERVEI DE MENJADOR.

En/Na pare/mare o tutor legal, amb
DNI autoritzo a el/la monitor/a del menjador, per tal de
recollir a les 12.30h del migdia, al meu fill/a a
'escola.

Durant els dies: (marqueu una creu)

o dilluns o dimarts o dimecres o dijous o divendres

o Us del menjador esporadicament, sense dia establert.

o no farem Us del menjador escolar.

En cas de seguir una dieta especial caldra avisar amb antelacio i per escrit al servei del
menjador.

EM COMPROMETO a [lassistencia del meu fill/a, al menjador escolar en modalitat
fixa/esporadica i confirmo que conec el Pla de funcionament del menjador escolar, aixi mateix
em comprometo a complir amb la normativa d’us del servei de menjador, i accepto les
condicions que se’'n desprenen del mateix.

(signatura del/la pare/mare/tutor/a de I'alumne/a)
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UL

AUTORITZACIO ADMINISTRACIO MEDICAMENT

EN/MNAL..ii
amb D)\ com a pare, mare, tutor/a legal de
PAlUMNE/A. ... e e e e e e e bbb

Demano i autoritzo al personal del servei de menjador que administri al meu/va fill/a la
medicacio prescrita i per a que aixo sigui possible adjunto recepta i informe medic on hi consta

el nom de I'alumne/a, la pauta (dosi i horari) i el nom del medicament que ha de prendre.

(signatura del/la pare/mare/tutor/a de I'alumne/a)
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MENJADOR ESCOLAR

PLA DE GESTIO | AUTOCONTROLS
ESCOLA SERRA DE PRADES
- PRADES -

TITULAR DEL MENJADOR: Escola Serra de Prades
TITULAR DEL SERVEI DE CATERING: Montsant Natura sl — B43702554
RESPONSABLE DE L’EMPRESA: Victor Mir6 Campina 39910382T






INTRODUCCIO

El reglament num. 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d’abril,
sobre la higiene dels productes alimentaris, i la revisié 2073/2005 publicada al BOE
el dia 2 de desembre de 2005, estableixen U'obligacié que els operadors d’empreses
alimentaries dissenyin, apliquin i mantinguin procediments basats en el sistema
d’analisi de perills i punts de control com a eina per garantir la seguretat dels
aliments produits i comercialitzats.
El Reial decret 1021/2022, pel qual s’estableixen les normes d’higiene per
l'elaboracid, la distribucié i el comer¢c de menjars preparats, el Reial decret
1086/2020, pel qual s’estableix les condicions sanitaries de produccio,
emmagatzematge i comercialitzacio de les carns fresques i els seu derivats en els
establiments de comerc al detall, expressen l'obligacié de desenvolupar i aplicar
sistemes permanents d’autocontrol per als establiments d’elaboracié i venda
directe al consumidor final dels sectors de menjar preparaticarni, respectivament.
El document de referencia a Catalunya es la guia d’autocontrol als establiments
alimentaris i en aquest cas, es desenvolupen cinc plans d'autocontrol:

o Plade control de 'aigua

« Plade netejaidesinfeccio

o Plade control de plagues i altres animals indesitjables

« Plade formacidicapacitacio del personal en seguretat alimentaria

« Platracabilitat

L’empresa Montsant Natura i 'escola Serra de Prades disposen de tots aquests

plans de control i s’adjunta també documentacio.



MENJADOR ESCOLAR

PLA DE CONTROL DE L’AIGUA




El pla de control de 'aigua esta confeccionat per Uempresa, i per UAjuntament de
Cornudella de Montsant, ja que l'aigua és de la xarxa publica i els treballadors

municipals 'analitzen diariament a un punt proper a la cuina.

US DE L’AIGUA

S’utilitza Uaigua per la neteja i desinfeccié d’equips i estris de la cuina, neteja
personal i consum propi, ja que els alumnes beuen de Uaigua de 'aixeta servida
amb gerres.
Es neteja amb aquesta aigua:

« Coberts (forquilles, ganivets, culleres...)

o Gots

« Gerres de l’aigua

o Superficies i aparells

FONT DE SUBMINISTRAMENT

La font de subministrament es la xarxa municipal de Prades sense l'existencia

d'instal-lacions intermediaries.

TRACTAMENT DE L’AIGUA

Els tractament el fa UAjuntament de Prades.

REGISTRE DE COMPROVACIO

El cap de la brigada municipal és ’encarregat de comprovar diariament 'estat de
Uaigua i el nivell de clor. En genera un registre que es conserva en dependencies
municipals.

En cas d’alguna anomalia (si eles mesures no estan entre 0’2 / 0’8 cl de clor)

automaticament trucarien a les treballadores de la cuina i avisarien a ’empresa.

MESURES PREVENTIVES




En el cas de que l'aigua tingui alguna irregularitat o es produeixi un tall del
subministrament, U'escola disposara de garrafes d’aigua comercial per poder

abastir les necessitats de la cuina.
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PLA DE CONTROL DE TEMPERATURES




En el control de temperatures s’ha de tenir en compte que es treballa amb linia
calenta i linia freda.

Es fa el registre de temperatures cada dia.

EQUIPAMENT

o Esdisposa de una nevera-congelador
« Unforn electric que s’engega quan arriba el servei de catering i es deixa a
una temperatura marcada per Uaparell de 90° fins que s’acaba de repartir
els dinars.
S’utilitza full de registre que s’adjunta en aquest mateix document.
Ens acollim al manual de bones practiques, que estableix les neveres estaran

entre 0 i4 graus i els congeladors a <-18.

MANTENIMENT DELS EQUIPS FRIGORIFICS | APARELLS CALORICS

Es supervisa diariament Uestat dels frigorifics i aparells calorics i mensualment es
fa la comprovacio dels termometres. En cas d’haver alguna anomalia es fara un
escrit d’incidéncia, es comprovara l’estat del menjar, i en cas necessari es

prendran les mesures pertinents per solucionar-ho.

REGISTRE DE TEMPERATURES DEL MENJAR

Com que es treballa en linia calenta, el menjar s’envia en una caixa isotermica.
Un cop cuinat es manté a armari calent i es transporta en carmanyoles de vidre.
Els productes frescos es transporten en caixa isotermica amb bosses gelades per
mantenir la temperatura.

Les temperatures es comproven i es registren abans de sortir de la cuinaies
comproven i registren en arribar a UEscola de Prades.

S’utilitza el full de registre que adjuntem en aquest mateix document.

En cas de que alguna temperatura o aliment no estigui en bon estat, 'empresa en

gestiona la seva reposicio.



PROCEDIMENT DE DETERMINACIO DE TEMPERATURES DELS ALIMENTS

Les safates d’apats calents, és posen directe al forn i es manté a una temperatura
d’entre 65°i 68°. El menjar un cop preparat, no pot baixar de 63°.

Els plats frescos es posen dins de la nevera. Els plats cuinats frescos han de tenir
una temperatura inferior a 8°.

En cas que les temperatures a la rebuda no siguin correctes, hauran de contactar

immediatament amb el personal de la cuina per tal de substituir el menjar.

MENU TESTIMONI

Cada dia es treu una mostra d’un pes aproximat de 100 grams de cada plat, el que
vindria a ser una racio de cada plat calent.
En tots els casos, es deixa refredar el menjar abans d'introduir al congelador.

Aquestes mostres es guarden 7 dies al congelador perfectament etiquetades amb
el nom del plati el dia que s’ha servit. Passats els 7 dies es llencaran.

ACLARIMENTS

Els registres de les temperatures els fan les persones responsables del servei de
menjador.

Es fa comprovacio peridodica de que els termometres de les neveres, congeladors i
armari calent funcionen degudament.

Es disposa d'un termometre d’agulla.

En cas de tenir alguna incidencia amb els equips, es comunica immediatament a

Uempresa per solucionar-ho.

VALIDACIO DE TERMOMETRES

Setmanalment es comprova el bon funcionament dels termometres.
Per fer-ho, es realitzara mesura d’un recipient d’aigua amb gel.
El dia que es fa la comprovacid, s’anota com observacio al registre de

temperatures.



MENJADOR ESCOLAR

PLA D’ETIQUETATGE D'AL-LERGENS




ACTUACIONS PREVENTIVES

L’empresa disposa d’un pla d’elaboracio i receptes de plats, atenent el llistat
oficial d’al-lergens. En el menu menu mensual que es lliura a les families, hi
apareixen detallats a cada plat els al-lergens que conté.

L’empresa i Uescola disposen d'una llista actualitzada dels alumnes amb
al-lergies i/o intolerancies. A principi de curs les families formalitzen la inscripcid
al servei de menjador i en aquest formulari hi ha Uopcié de comunicar al-lergies,
intolerancies o necessitats especials.

En cas d’al-lergies i/o intolerancies, caldra adjuntar al formulari d’inscripcio
documentacié medica que ho acrediti.

El servei de catering es serveix atenent al-lergies i aillant racions d’alumnes que
requereixen adaptacio de plats.

L’equip de monitoratge sera responsable de custodiar i assignar aquests plats.

ALERGENS IDENTIFICATS

G0
06&




MENJADOR ESCOLAR

PLA DE NETEJA | DESINFECCIO




La neteja i desinfeccio eliminen o redueixen al minim els microorganismes que

poden contaminar els aliments.

PROGRAMA DE NETEJA

El personal de menjador és el que neteja i desinfecta els estris utilitzats i les

taules de menjador.

PRODUCTES PER A LA DESINFECCIO | NETEJA

« Sabo rentavaixelles a ma “DIPOL BAC STOP DINO”

« Lleixiu “CONEJO”

« Sabo rentavaixelles maquina “DINOMATIC D50”

o Abrillantador rentavaixelles maquina “DINOMATIC A50”
o Desengreixant KH7 i Desengreixant DH21

« Desinfectant ACTIVAL CLORADO DINO

NETEJA | DESINFECCIO D’EQUIPS, SUPERFICIES | ESTRIS.

Per la neteja sempre s’utilitzara aigua calenta.

Taules menjador: Treure les restes de menjar amb un paper de un sol Us, netejar
amb aigua i sabé (baieta blava). Ruixar amb Actival Clorado i deixar actuar 4
minuts abans d’esbandir i eixugar bé. Cada dia.

Forn: Neteja interior amb Kh7 i neteja exterior amb Actival Clorado. Cada dia. Un
cop al mes, posar totes les reixetes i guies del forn al rentavaixelles i netejar a
fons Uinterior de Uaparell.

Microones: Neteja i desinfecciéo amb Actival Clorado després de cada servei.
Piques: Neteja amb sabd rentavaixelles i lleixiu després de cada servei.

Nevera: Neteja amb rentavaixelles i lleixiu. Cada setmana. Un cop al mes, posar
totes les reixetes al rentavaixelles i netejar a fons Uinterior de Uaparell.

Calaixos i armaris de la cuina: Neteja i desinfeccié amb sabd rentavaixelles i

lleixiu dos cops per setmana.



Superficies: Neteja i desinfeccié amb Kh7 i Actival Clorado després de cada
servei.

Rentavaixelles: es buidara d’aigua i es netejaran els diposit, retxa i els filtres i
comprovant que els orificis no estan obstruits. Es fara a diari en acabar el servei.
Filtre del rentavaixelles: Neteja i desinfeccid després de cada servei, rentat amb

aigua i sabd.

La responsabilitat de la neteja i la desinfeccid dels equips sera de 'equip de

monitoratge de menjador.

NETEJA | DESINFECCIO D’ESTRIS

Escombres: treure les restes i deixar en aigua i sabo una estona i esbandir bé.
Tots els divendres.

Fregones: (2 fregones: una menjador, i una Ualtra per vomits). Treure les restes,
posar dins els cubells aigua calenta i lleixiu durant uns 30 minuts. Després
escorrer les fregones i esbandir els cubells.

Draps i baietes: submergir-les en un recipient, amb aigua calenta i lleixiu durant

uns 20 minuts. Després caldra rentar-les a la rentadora.

La responsabilitat de la neteja i la desinfeccid d’estris sera de Uequip de

monitoratge de menjador.

NETEJA ESPAI DE TAULES DEL MENJADOR

El menjador s’escombra i frega cada dia, per aixo hi ha escombra, palaifregona de

us exclusiu d’aquest espai.

NETEJA DE VOMIT DINS EL MENJADOR

En el cas de que alguna monitora hagi que netejar vomit, utilitzara la fregona i

cubell especific. Es d'Us exclusiu per aixo.



EMMAGATZAMENT DE PRODUCTE | ESTRIS PER LA NETEJA | LA DESINFECCIO

Els productes i estris de neteja estan situats en un armari ben tancat.

CONTROL VISUAL DE LA NETEJA | DESINFECCIO/ MANUAL DE MANTENIMENT
| EL FUNCIONAMENT D'INSTAL-LACIONS, EQUIPS | ESTRIS

Control diari de la neteja i la desinfeccio d’estris i equips, en el qual hi ha un

registre d'incidencies i mesures correctores.

CONTROL D’ESTRIS DE NETEJA

o Elcubell de fregar verd, marcat amb la fregona negra, es el dels vomits.

o Elcubell de fregar el menjador és el de color blau, marcat, amb fregona de
color blanc.

« L’escombra de color blau és la del menjador, neteja després de cada servei
les restes que i puguin quedar.

« La palade recollir de color negre és la del menjador.

o Les baietes de color verd és faran servir per netejar superficies.

o Elpaperd'un sol us esta degudament col-locat al seu dispensador.

PRODUCTES DE NETEJA EN ESTOC

Aquests estan tots el productes que s’utilitzen per la neteja i desinfeccid de la
cuinai el menjador Corbatera.

Producte Marca Dosificacio
Lleixiu Conejo 2ml, per 980 ml d’aigua
Abrillantador maquina Diplomatic A50 El rentaplats és dosifica sol.
Rentavaixelles maquina Diplomatic D50 El rentaplats és dosifica sol.
Treure grasses KH-7 i DH21 4 ruixades i deixar 5 minuts abans de retirar
Multiusos desinfectant Actival Clorado Depen la superficie, deixar actuar 4 minuts
Renta plats a ma Dipol Bac Stop Depén de la quantitat a rentar




MENJADOR ESCOLAR

PLA DE CONTROL DE PLAGUES | ALTRES
ANIMALS INDESITJABLES




MESURES HIGIENIQUES

Eliminar i evitar la preséncia de restes de menjar en qualsevol lloc de U'espai de
menjador i la cuina.

Deixar els aliments degudament guardats.

Treure cada dia les deixalles de la cuina i buidar les papereres del menjador.
Tenir les portes tancades per prevenir l'accés d’insectes i rosegadors de

’exterior.

EMPRESA DE CONTROL DE PLAGUES

L’Ajuntament de Prades, té contracte de renovacio anual amb 'empresa PALMA
DESIFENCCIONES SL, amb C.I.F: B25767807 y domicili al ¢/ Sudanell, 17-C
d’Albatarrec.

El telefon de comunicacié amb U'empresa és el 973202002.

TRACTAMENT AMB PLAGUICIDES

Si Uempresa de control excepcionalment ha de fer Us de quimics insecticides o
algun altre tipus de producte, s'informara a la direccio del centre.
Els productes que utilitza 'empresa externa el podem trobar al document adjunt

d'aquest pla de control.

REGISTRE DE LES ACTIVITATS DE COMPROVACIO

Setmanalment es fara un control i manteniment de les barreres fisiques que hi ha
a ’espai de menjador, i una revisié ocular de les trampes..

Quinzenalment es comprova exhaustivament de les barreres fisiques.

L’empresa de control sera immediatament informada si s’observa presencia
d’insectes o rosegadors a les trampes o a les instal-lacions.

L’empresa de control sera degudament informada si es produeix algun canvi en

’estat de les barreres o en les instal-lacions.



MENJADOR ESCOLAR

PLA DE FORMACIO |
CAPACITACIO DEL PERSONAL




La formacid de personal sera a carrec de la empresa Montsant Natura
(responsable del servei de catering) i de Uequip directiu de 'escola Serra de

Prades.

TIPUS | CONTINGUTS MINIMS

El personal de monitoratge disposara de la formacio minima obligatoria per poder
desenvolupar Uactivitat. La responsabilitat de vetllar d’aquest compliment sera de

’empresa Cuinai Gestio.

Tot el personal manipulador és coneixedor dels plans de control existents i de
l'obligacio de la seva aplicacid. El personal que realitza les tasques de de neteja i
desinfeccid i el seu control esta formada per la comprovacioé i registre del pla

d’autocontrol.

El personal del menjador s’encarregara del control del manteniment de les
instal-lacions, equips i estris, estan formada i seguint les bones practiques, les

activitats de comprovacio i registre dels plans d’autocontrol.

La persona encarregada del registre de temperatures esta perfectament formada

per fer la comprovacio i registre definides en el pla d’autocontrol.
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DEPARTAMENT D'EDUCACIO

RESOLUCIO EDU/843/2023, de 9 de marg, per la qual es determina el preu maxim de la prestacié del servei
escolar de menjador dels centres educatius de titularitat del Departament d'Educacio i el preu de I'ajut
individual de menjador escolar per a I'alumnat escolaritzat fora del seu municipi de residéncia en centres
educatius privats concertats i municipals, d'acord amb la planificacié feta al mapa escolar, per al curs
escolar 2023-2024.

Mitjancant el Decret 160/1996, de 14 de maig (DOGC num. 2208, de 20.5.1996), es regula el servei escolar de
menjador als centres educatius de titularitat del Departament d'Educacio.

L'article 14 del Decret esmentat estableix que el Departament d'Educacié determinara, per a cada curs escolar,
el preu maxim de la prestacié del servei escolar de menjador per als centres educatius que en depenen.

D'altra banda, la disposicié addicional 3 del mateix Decret estableix que I'alumnat que estigui obligat a
desplagar-se fora del seu municipi de residéncia, per inexisténcia en aquest municipi d'oferta publica del nivell
educatiu corresponent, i estigui cursant I'ensenyament obligatori en un centre privat concertat, préviament
determinat pel Departament d'Educacid, rebra els ajuts individuals de menjador que el Departament estableixi
per fer front a les despeses derivades de la utilitzacié del servei escolar de menjador.

L'ordre que estableix el calendari escolar per als centres educatius no universitaris de Catalunya per a cada
curs estableix la possibilitat que en determinats centres es pugui organitzar |'espai de descans i de menjador al
migdia en la franja horaria saludable compresa entre les 12 i les 14 hores.

Aixi mateix, el Departament d'Educaci6 per a cada curs escolar elabora la corresponent memoria econdmica
explicativa de la determinacié del preu maxim de la prestacio del servei escolar de menjador dels centres
educatius de titularitat del Departament d'Educacié. Aquesta memoria, un cop publicada la Resolucid sera
consultable mitjangant el web del Departament.

Per tot aix0, i a proposta de la Direccié General d'Atencié a la Familia i Comunitat Educativa,

Resolc:

-1 Fixar el preu maxim de la prestacié del servei escolar de menjador dels centres educatius de titularitat del
Departament d'Educacio per al curs escolar 2023-2024, d'acord amb el seglent:

a) Amb caracter general, per aquells centres que tenen un espai de migdia amb una durada maxima de dues
hores i mitja total, en la quantitat de 6,91 euros/alumne/dia, IVA inclos.

Per als comensals esporadics, el preu podra incrementar-se fins a un 10% més amb relacié al cost real del
servei. Aquest preu no podra excedir dels 7,60 euros/alumne/dia, IVA inclos.

b) En aquells centres que tenen un espai de migdia amb una durada maxima de dues hores, en la quantitat de
6,54 euros/alumne/dia, IVA inclos.

Per als comensals esporadics, el preu podra incrementar-se fins a un 10% més amb relacié al cost real del
servei. Aquest preu no podra excedir dels 7,19 euros/alumne/dia, IVA inclos.

-2 El preu maxim de la prestacio del servei escolar de menjador comprén, a més de l'apat, I'atencié directa a
I'alumnat durant el temps de la prestacié del servei de menjador i els periodes de temps anteriors i posteriors,
des que acaben les classes del mati fins que comencen les de la tarda.
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-3 Es considera comensal esporadic aquell que fa Us del servei menys de tres dies a la setmana o, en el cas de
I'alumnat d'educacié secundaria, el qui en fa Us menys de dos dies a la setmana, i sempre que, en ambdos
casos, el comensal no sigui beneficiari d'un ajut de menjador.

-4 Amb caracter general, la dotacié de personal per atendre I'alumnat en el temps de prestaci6 del servei de
menjador atendra a una ratio maxima de nombre d'alumnes per monitor, d'acord amb el segiient:

Educacié secundaria obligatoria: 30 alumnes.
Educacioé primaria: 25 alumnes.

Educacié infantil segon cicle: 15 alumnes.
Educacié infantil primer cicle: 8 alumnes.

La ratio prevista per al primer cicle d'infantil només sera d'aplicacié en aquelles escoles de titularitat del
Departament d'Educacio on s'hagi implantat aquest ensenyament.

El nombre global minim de monitors s'obté de la férmula segient, on:
g=nombre de comensals del primer cicle d'educacié infantil

n=nombre de comensals del segon cicle d'educacié infantil

y=nombre de comensals d'educacié primaria

z=nombre de comensals d'educacié secundaria

Nombre de monitors = q x 0,125 + n x 0,067 + y x 0,040 + z x 0,033

Si de l'aplicaci6 de la formula en resulta un nombre decimal, s'arrodoneix al nombre enter. (Exemple: 5,35= 5
monitors - 5,56=6 monitors)

Les ratios a aplicar durant el temps anterior i posterior de |'estona de dinar seran les que determini la direccid
del centre; en qualsevol cas es garantira que durant el temps de descans o d'esbarjo hi hagi el personal
necessari per assegurar una correcta atencid a l'alumnat segons les caracteristiques fisiques i d'ocupacio dels
centres.

En els centres d'educacié especial, atesa la singularitat i la diferent tipologia d'alumnat que escolaritza cada
centre, la ratio de monitors es determina d'acord amb les seves necessitats. En qualsevol cas, no sera superior
a 6 alumnes per cada monitor.

En els centres ordinaris I'atencié als alumnes amb necessitats especifiques que requereixen una atencid
especial de suport en l'espai de menjador s'ha de dur a terme mitjangant els vetlladors que el Departament
incorpora per a l'atencié d'aquest alumnat durant el periode lectiu.

En el cas de les situacions que s'estableixen en els dos paragrafs anteriors, caldra I'autoritzacié corresponent
per part dels Serveis Territorials d'Educacidé, d'acord amb el protocol establert per a I'adequacié del
monitoratge de refor¢ en I'espai de menjador per a I'atencid de I'alumnat amb necessitats especifiques de
suport usuari d'aquest.

-5 Als comensals d'un mateix menjador Unicament se'ls pot aplicar un dels dos preus fixats: el de comensals
fixos o el de comensals esporadics, en funcié de la durada de I'espai de migdia.

En els instituts-escola, excepcionalment, hi pot haver dos preus diferenciats per a I'alumnat de segon cicle
d'educacié infantil i educacié primaria i el de secundaria, sempre que no comparteixin el servei de menjador i
gue aquest es faci en horari diferenciat.

-6 Excepcionalment, mitjangant I'autoritzacié prévia dels serveis territorials corresponents, quan es tracti de
centres d'educacio especial o d'escoles rurals de titularitat del Departament d'Educacié amb un nombre molt
reduit d'usuaris del servei o quan les circumstancies especials de I'alumnat o les instal-lacions del centre aixi ho
aconsellin, es pot augmentar el preu maxim d'aquesta prestacio.

Els centres educatius de titularitat del Departament d'Educacié que prevegin que el preu del menjador escolar
superi el preu maxim establert en aquesta Resolucié hauran de formular una sol-licitud motivada d'autoritzacid

ISSN 1988-298X https://www.gencat.cat/dogc DL B 38014-2007



3/3 Diari Oficial de la Generalitat de Catalunya Num. 8875 - 15.3.2023
-

CVE-DOGC-A-23072041-2023

als serveis territorials corresponents. La sol-licitud haura d'incorporar un estudi de costos d'acord amb el model
que facilitara el Departament d'Educacio.

La Inspeccid d'Educacid fara el seguiment en els centres del Departament d'Educacio de I'adequacié del preu
del menjador escolar a la normativa vigent.

-7 Fixar l'import maxim de I'ajut individual de menjador escolar per a I'alumnat que per manca d'oferta
educativa publica d'ensenyaments obligatoris, s'escolaritza fora del seu municipi de residéncia en centres
educatius privats concertats o municipals, préviament determinats pel Departament d'Educacié, d'acord amb el
seguent:

a) Amb caracter general, per aquells centres que tenen un espai de migdia amb una durada maxima de dues
hores i mitja, en la quantitat de 6,91 euros/alumne/dia, IVA inclos.

b) En aquells centres que tenen un espai de migdia amb una durada maxima de dues hores, en la quantitat de
6,54 euros/alumne/dia, IVA inclos.

Contra aquesta Resolucid, que exhaureix la via administrativa, les persones interessades poden interposar
recurs contenciés administratiu davant la Sala Contenciosa Administrativa del Tribunal Superior de Justicia de
Catalunya, en el termini de dos mesos a comptar de I'endema de la seva publicacié al DOGC, de conformitat
amb el que preveu l'article 46.1 de la Llei 29/1998, de 13 de juliol, reguladora de la jurisdiccié contenciosa
administrativa.

Aixi mateix, poden interposar potestativament recurs de reposicid, previ al recurs contencidés administratiu,
davant el conseller d'Educacid, en el termini d'un mes, a comptar de I'endema de la seva publicacié al DOGC,
segons el que disposen l'article 77 de la Llei 26/2010, del 3 d'agost, de regim juridic i de procediment de les
administracions publiques de Catalunya, i els articles 123 i 124 de la Llei 39/2015, d'1 d'octubre, del
procediment administratiu comu de les administracions publiques, o qualsevol altre recurs que considerin
convenient per a la defensa dels seus interessos.

Barcelona, 9 de marcg de 2023

Josep Gonzalez Cambray

Conseller d'Educacio

(23.072.041)
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I; Generalitat de Catalunya
= Departament d’Educacio
ZER Montsant-Serra de Prades

CALENDARI ESCOLAR ESCOLA SERRA DE PRADES
CURS 2023 - 2024

SETEMBRE - 15 dies OCTUBRE - 17 dies NOVEMBRE - 19 dies DESEMBRE - 9 dies
di [dm [ dc] dj [ dv dl Jdm ] dc | dj | dv dl [dm[dc [ dj [dv dl Jdm [dc [ dj [dv
1 112 |3 1
4,516 7|8 23|45 6| 71819 |10 4 |5 |6 8
1112|1314 |15 9 (10111112 13|14 (15|16 |17 11(12113|14 |15
18/19|20| 21|22 1617|1819 2012112223 |24 18119 |20
25| 2612712829 23| 24|25]26 27128 | 29|30
30|31
GENER - 16 dies FEBRER — 18 dies MARC - 14 dies ABRIL — 19 dies
dl | dm | dc | dj | Dv dl [dm] dc | dj [ Dv dl [dm[ dc| dj ] dv dl |dm| dc | dj | dv
12 1 213145
8| 9110)11|12 5/6|7|8]|9 41 5/6|7|8 8 | 9 |10J11 12
15| 16|17|18|19 13] 14} 15| 16 11)12| 13} 14|15 15/16|17| 18|19
22| 23] 24] 25| 26 19| 20| 21| 22|23 18| 19| 20(21| 22 22231 24) 25| 26
29| 30|31 26|27]28]129 29| 30
MAIG - 18 dies JUNY - 13 dies TOTAL DE DIES DE SERVEI
dl [dn[dc] dj[dv di [dm [ dc] dj [ dv DE MENJADOR ESCOLAR IMPORTANT:
158 dies
PER APUNTAR-SE AL
6| 7181910 Beca 70% maxim 126 dies AVI}ASEANFE]AD?AORFTACMAELNT
13|14 |15|16| 17 Preu usuari fix 6,54 € ABANSL,IDEiéngS).lShA
201211221231 24 Preu usuari esporadic: 7,19 €
27|28(29330 31

Inici de les classes

Jornada continuada,
en horari de 9 a 13h

Acabament de les classes
Vacances de Nadal

Vacances de Setmana Santa
Dies de Festa Local a Prades
Dies de lliure disposici6é aprovats
pel Consell Escolar

Festius locals recuperables

6 de setembre de 2023

20 de desembre de 2023

Del 5 al 21 de juny de 2024

Els dies 20 de desembre i 21 de juny no hi ha servei de menjador escolar.

21 de juny de 2024 (jornada continuada)

Del 21 de desembre de 2023 al 7 de gener de 2024, ambdods inclosos.

Del 23 de marg a I'1 d’abril de 2024, ambdods inclosos.

16 d’octubre de 2023
13 d’octubre de 2023

7 de desembre de 2023

3 de maig de 2024

12 de febrer de 2024
2 de maig de 2024

El 2n i 4t DIMECRES de cada mes hi ha reunié de coordinacioé de ZER,
per tant, a la tarda no hi haura classes lectives per I'alumnat.
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