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MAGDALENES CASOLANES DE XOCOLATA

            Ingredients:                                                              
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200 g de farina

· 150 g de sucre

· 200 g de mantega

· 4 ous

· 100g de xocolata

· 1 llimona

· Un sobre de llevat

· Un grapat de pinyons

          Material:

· 2 bols

· 1 cullera

· 1 espàtula

· Motlles de paper per a magdalenes

          Elaboració:

1. En un bol, barregeu el sucre amb la mantega fins obtenir una pasta fina.

2. Incorporeu-hi els ous, un a un, i mescleu-los bé amb la pasta.

3. Ratlleu la pell d’una llimona i afegiu a la pasta obtinguda.

4. En un bol a part, barregeu bé la farina, el llevat i la xocolata que prèviament heu d’haver desfet al bany maria. Afegiu-ho a la pasta, poseu-hi un grapat de pinyons  i remeneu-la fins que quedi ben homogènia. 

5. Ompliu els motlles de paper per a magdalena fins a la meitat amb ajuda d’una cullera.

6. Poseu-les magdalenes al forn, a 180º, i traieu-les-en al cap de 20 minuts.

          I ja teniu unes magdalenes casolanes per llepar-s’hi els dits! 
Que aprofiti!

