LS
MITJANS

A CASA




MITJANS

CASA

ELS
REPTES

D'AQUESTA SETMANA

ATXD NO S’ATURA T LES GANES DE RESOLDRE REPTE STAMPOU SOU MOLTS T MOLTES ELS QUI ENS HEV FET
ANAR ARRIBANT T0TS ELS ENGINYS T INVENTS QUE HEU FET PER RESOLDRE ELS DE LA SETMANA ANTERIOR |
LA VERITAT {5 QUE ENS ESTAN AGRADANT MOLT I ST M MOLT CONTENTES DE PODER-VQS VEURE TAN
TREBALLADORS T TREBALLADORES.

A CONTINUACIO US EXPLICAREM ELS TRES REPTES QUE US PROPOSEM PER AQUESTS SETMANA, ESPEREM FER
VOLAR L4 VOSTRA IMAGINACIO T CREATIVITAT!

REPTE 1{

DETORRES AQUEST CURS EN VAM FER UN CONCURS A LA COMUNT TATAMB LRAPLA,

PERD... US IMAGINEU FER UNA TORRE AMB ESPAGUETIST AQUL TENTU EL REPTE!
DO 10U WANT TO PRACTICE ENGLISH? AQUL TENZU UNA PROPOSTA BEN DOLCA N

ANGLES! ESTIGUEY ATENTS T[NT[S AMB TOTS £L5 PASSOS A SEGUTR!

REPTE 3

AQUIUS PROPOSEM MOURE EL COS! FEU VOLAR LA IMAGINACLO T POSEU-Y0S EL XANDALL!



REPTE 1{



POTS FER UNA TORRE D'ESPAGUETIS?







PAS A PAS...

1.AGAFA UN GRAPAT
D'ESPAGUETIS

2. AGAFA PLASTILINA, CINTA
ADHESIVA O ALGUN
MATERIAL PER UNIR-LOS...

3. INTENTA COL-LOCAR ELS
ESPAGUETIS PER ANAR
CONSTRUINT UNA TORRE
CADA VEGADA MES ALTA!




ALGUNES IDEES!




TRRIDEEXES TU?

NI FALTA A LA TEVA

iR E P ER MEDIR COM TU?

/

2




POTS FER-TE UNA FOTO
ENVIAR-NOS-LA!

ZRISTINA.WVARGCA@MARTAMATAESCOLA.CAT
AURA.MONCLUS@MARTAMATAESCOLA.CAT
MARTA.TRULLOLS@MARTAMATAESCOLA.CAT
CRISTINA.PONS@MARTAMATAESCOLA.CAT
IVET.DOMINGUEZ@MARTAMATAESCOLA.CAT









LETS BAKE
HONEY AND CHOCOLATE
COOKIES

)

=4



VOCABULARY

Preheat —> preescalfor

Add > afeqir

Mix > barrejor

Drop —> deixar caure

Dough scoops > cullerades de massa
Oven -> forn

Cup -> tassa

Teaspoon > culleradeto



INGREDIENTS

1 1/4 cups of flour

12 cup of butter
1 teaspoon of baking

soda
1pinch of salt

12 cup of honey

1/4 cup of sugar
1 of teaspoon vanilla

1cup of chocolate chips

1/2 CUP HONEY

*icup =

1PINCH

1174 CUPS FLOUR

\ ﬁ :_ , ,

1 CUP CHOCOLATE CHIPS

120g



STEPS
o PREHEAT THE OVENTO 300°F (150°C)

9 MIX FLOUR, BAKING SODA AND SALT IN A BOWL

9 IN A SEPARATE BOWL, MIX HONEY AND BUTTER TOGETHER UNTIL
SMOOTHENED . THEN, ADD VANILLA



@ ADD THE DRY MIXTURETO IT AND MIX
6 ADD THE CHOCOLATE CHIPS

@ DROP ON COOKTE SHEETS. FORM COOKLE DOUGH SCOQPS AND LAY THEM
APART, ON A PLATE COVERED WITH BAKING PAPER



a STRAIGHTTO THE OVEN FOR 20 MINUTES.

@ 1 THEN COOLA LTI
@ SON ARETT



fOU CAN SEND US A PICTURE OF THE RESULT!




REPTE 3



REPTE SETMANAL
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ELS SALTS!
ELS EQUILIBRIS!
ELS TUNELS!
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1. PENSA EL TEU CIRCUIT PREVEIENT EL
MATERIAL | L'ESPAI QUE TENS A CASA
2.DISSENYA'L | REPRESENTA'L EN U
3. ORGANITZA'L A L'ESPAI PREVIST!
4.PROVA'L | FES ELS CANVIS QUE CG
5. GRAVA'T | ENVIA'NS EL SUPER CIRCUIT!



