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Un plat fresc i complet, ideal per als dies més
calids. La combinacio de verdures i ou aporta
textura i equilibri, mentre que la maionesa li
dona cremositati sabor. Una recepta
tradicional, suau i molt agradable.
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Aquest menu esta supervisat per la nostra dietista nutricionista Sandra Gervilla (col - legiada CODINUCAT 001027). Consulteu la valoracié nutricional a www.camposestela.com (apartat "Menu")



