
FEM PA! 

Anem afegint tots els ingredients per ordre i anem 

amassant: 

 1 Kg de farina + 100gr per anar afegint. 

 Sal, orenga i alfàbrega. 

 2 cullerades de llevat per fer pa. 

 Un rajolí d’oli. 

 Una tassa amb aigua calenta. 

 Una tassa amb aigua freda. 

 

Deixar reposar 3 hores. 

 

Posar al forn 35 – 40 minuts a 200ºC 

 

I per últim gaudir-lo i compartir-lo! 

 

 


