
PREPARACIÓ
BARREGEU ELS INGREDIENTS

FINS QUE QUEDI UNA PASTA

HOMOGÈNIA.

ESTIREU LA MASSA AMB 

UN CORRÓ I TALLEU LES

GALETES AMB ELS MOTLLOS

O UN GOT
 

.
POSEU LES GALETES A LA

SAFATA DEL FORN AMB

PAPER A 220º DURANT 15

MINUTS.

01

02

03

DUES CULLERADES DE

MARGARINA

1 OU

3 CULLERADES DE SUCRE

MORÉ

1 POLSIM DE CANYELLA

1 CULLERADA DE LLEVAT

FARINA

MOTLLES PER FER GALETES O

UN GOT.

FEM 
GALETES!
 

INGREDIENTS



QUÈ ES PREPARA AMB AQUESTA RECEPTA?

QUANTS OUS NECESSITEM PER FER-LA?

QUINA QUANTITAT DE MARGARINA I DE SUCRE HEM DE

POSAR?

AMB QUÈ TALLAREM LES GALETES?

QUANT DE TEMPS HAN D’ESTAR AL FORN?

ESTÀS PREPARAT/DA PER FER LES GALETES? DONCS SOM-HI!

 

 

 

 

 

ARA, UNES PREGUNTETES...
 

ESPERO QUE US HAGIN QUEDAT BONÍSSIMES.
ENVIEU-ME UNA FOTO D’AQUESTES GALETES
TAN BONES QUAN ESTIGUIN FETES.


