Abans de llegir…  
Us agrada anar a dinar o sopar al Restaurant? Quin és el vostre plat preferit?
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Comprensió lectora
 
1. Hi ha els vostres plats preferits en la carta d’aquest Restaurant? Us sembla bé de preu? 2. Se situa a prop de Barcelona aquest Restaurant? És un restaurant nou o té anys d’història? Es nota en els seus plats? 
3. Imagineu-vos que vols dinar al restaurant  “Casa Marieta”, quin primer plat, segon plat i postres triaríeu?  
4. Com us imagineu que deu ser l’amanida “Casa Marieta”?  
5. Sabeu què és un sorbet? I les postres de músic?  
6. Quins ingredients creieu que deuen portar la torrada “mar i terra” i les “postres de músic”? 
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Activitats complementàries
 
1. Aneu sovint a dinar al restaurant? Expliqueu-vos alguna de les vostres experiències.  
2. Us agrada cuinar? Coneixeu alguna recepta interessant per explicar? 
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Casa Marieta

CASA CENTENARIA DF GIRONA|

Amanides, Embotits i més Coses de "Picar”
Amanida CASA MARIETA
Amanida de I'Hort

Calamars a la Romana
Croquetes d'Abans
Esparrecs Blancs de Navarra
Safata d'Embotits Casolans amb Formatge
Torrada Mar i Terra Sipia amb Pésols
Variat de Patés Artesans

Brous, Pastes, Arrossos, Verdures i1
per "Comengar"

Rossejat de Fideus (Fideuada)

Canelons CASA MARIETA

Espurecs Verds a la Brasa

Graellada de Verdures a la Brasa

Macarrons Gratinats

Paella Mixta

Canel6 de Bacalla amb Mussolina d'Espinacs
Crema de Verduretes de I'Hort

Carns Blanques i Vermelles a la Brasa
Bistec de Vedella

Botifarra de Sal i Pebre amb Patates de I'Hort
Liom a la Brasa

Magret d'Anec

Pollastre de Pagés

Els Nostres Peixos

Bacalla a la Graclla amb Mussolina d'Alls Suaus
Calamars a la Planxa
Graellada de Peix i Marisc
Llenguado a la Planxa
Liug a la Planxa

Rap de la Costa Escaldat amb All i Julivert
Sipia amb Pésols

Postres Artesanes i de Sempre

Assortiment de Gelats i xocolata calenta
Carret de Pastissos
Crema Catalana Cremada
Crocant
Flam d'Ou -
Fruita del Temps
Postres de Music
Selecci6 de Sorbets

Sorbet de Mar Cava
Suc de Taronja (Natural)
Pastis amb Whisky

El preu mitja per comensal incloent-hi primer plat, segon plat, postres i vi de la casa oscilla entre 20 i 25 euros
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