


2

Sessió informativa a Famílies
-Portes Obertes-

❑ Presentació general de l’escola.  Sr. Joan Solé i Sendra. Director

❑ Informacions preinscripcions i matrícula.  Sr. Joan Soler i Moret. Secretari  

❑ Presentació del cicles (Tutors).

❑ Dubtes i preguntes



Organització administrativa
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 Departament d’Agricultura Ramaderia, Pesca i Alimentació.

 Direcció General d’Alimentació, Qualitat    i Indústries Agroalimentàries.
– Subdirecció General de Transferència i Innovació Agroalimentària

– Servei d’Innovació Agroalimentària.
– Laboratori Agroalimentari.
– Servei de Formació Agrària.

– 15 Escoles Agràries: 

Escola Agrària de Viticultura 
i Enologia Mercè Rossell i Domènech
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Exposició de l’escola.

Any fundació: 1987.  36 promocions.                                     (+3.200 alumnes f.reglada)



Equip Humà

 15 tècnics docents

 5 professors externs

 2 subalterns

 1 tècnic de celler

 1 administrativa

 1 oficial de camp

 Enginyers/res Agrònoms i e.t. 

agrícoles

 Economistes

 Especialista màrqueting.

 Enginyers Industrials

 Enòlegs/gues

 Químics

 Ciència dels Aliments



Instal·lacions
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 Equipament general

▪ Laboratoris docents i d’anàlisi enològica

▪ Sala de tast amb cabines

▪ Aula d’informàtica

▪ Biblioteca

▪ Sala d’actes



Instal·lacions

▪ Col·lecció de clons de vinya per a la 

millora varietal (INCAVI).

▪ Col·lecció de varietats de vinya.

▪ Tractors i Maquinària agrícola.

▪ Magatzems de maquinària.

7

 Explotació agrària

▪ Superfície agrària de 11 hectàrees.

▪ 5 hectàrees en explotació amb 15 

varietats de vinya.

▪ 1 Hectàrea d’oliveres amb col·lecció de 

varietats.



Instal·lacions
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 Explotació vinícola (Celler)
▪ Recepció  de verema i premsa pneumàtica

▪ Tines refrigerades per vinificació 
independent

▪ Tines auto buidant per vinificació en negres

▪ Control digital de la temperatura de 
fermentació

▪ Equipaments per estabilització 
dels vins.

▪ Bótes de roure. Ou de formigó.
▪ Caves d’envelliment refrigerades
▪ Línia d’embotellament 

semiautomàtica
▪ Línia d’expedició del cava



Instal·lacions
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 Altres elaboracions

▪ Molí d’oli 60 kg/h

▪ Micro planta d’elaboració de cervesa



Formació professional reglada. Cicles formatius.

 Cicle Formatiu de Grau Mitjà d’Olis d’oliva i vins.
     (família Indústries alimentàries)

 Cicle Formatiu de Grau Superior Vitivinicultura. (Dual)
     (família Indústries alimentàries)

 Cicle Formatiu de Grau Superior Màrqueting i publicitat. 
Perfil enològic. (Dual)

     (família comerç i màrqueting)
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Formació professional reglada. Pràctiques.
 Al voltant de 60 Empreses alumnes en estades d’empresa

 20 Empreses amb conveni Dual (contracte remunerat)



Internacional
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Concursos internacionals
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Borsa de treball. Ofertes

 Nombre demandes/curs: entre 35 i 45 demandes per curs

 Perfils més sol·licitats.

▪ Cellerer

▪ Tècnic de laboratori i control qualitat

▪ Enòleg

▪ Tècnic comercial

▪ Viticultor

▪ Tècnic en màrqueting i publicitat

▪ Tècnics amb perfils polivalents: màrqueting, enoturisme, 

comercial,...
16
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Productes elaborats a la escola

 Vins tranquils (blanc, negre i rosat)

 Cava

 Cervesa

 Vermut

 Ratafia

 Vinagre

 Oli

 Sabó



Jornades tècniques
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Cursos Formació contínua
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Activitats comunitat



Activitats comunitat
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PM auf Facebook facebook logo | Icono de facebook, Iconos de redes ...

Facebook guardó "millones" de contraseñas de cuentas de 
Instagram ...

www.escolaespiells.com

@escolaespiells

www.facebook.com/escola.espiells/

@escolaespiells

https://www.facebook.com/escola.espiells/
https://www.instagram.com/escolaespiells/?hl=es
http://www.escolaespiells.com/
http://www.facebook.com/escola.espiells/
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Vinculada En Vinculados - Gráficos vectoriales gratis 
en Pixabay

Escola Agrària Espiells - YouTube

@escolaespiells

https://www.linkedin.com/company/25048217/admin/
https://www.youtube.com/channel/UCIxtHZZ2lslatXtUYl7V10w
https://www.youtube.com/channel/UCIxtHZZ2lslatXtUYl7V10w
https://www.youtube.com/channel/UCIxtHZZ2lslatXtUYl7V10w
https://www.youtube.com/channel/UCIxtHZZ2lslatXtUYl7V10w
https://www.linkedin.com/company/escolaespiells/?viewAsMember=true
https://www.tiktok.com/@escolaespiells


Tota la informació dels cicles les  trobareu a:

www.escolaespiells.com. (inici/cicles formatius/grau superior)

http://queestudiar.gencat.cat/ca/estudis/fp/cicles-families/industries-alimentaries/?p_id=163&estudiwww.queestudiar.gencat.cat

https://agora.xtec.cat/esc-mrossell/formacio-professional/grau-superior-en-marqueting-i-publicitat-perfil-enologic/
http://queestudiar.gencat.cat/ca/estudis/fp/cicles-families/industries-alimentaries/?p_id=163&estudi
http://queestudiar.gencat.cat/ca/estudis/fp/cicles-families/industries-alimentaries/?p_id=163&estudi
http://queestudiar.gencat.cat/ca/estudis/fp/cicles-families/industries-alimentaries/?p_id=163&estudi
http://queestudiar.gencat.cat/ca/estudis/fp/cicles-families/industries-alimentaries/?p_id=163&estudi
http://queestudiar.gencat.cat/ca/estudis/fp/cicles-families/industries-alimentaries/?p_id=163&estudi
http://queestudiar.gencat.cat/ca/estudis/fp/cicles-families/industries-alimentaries/?p_id=163&estudi
http://www.queestudiar.gencat.cat/
https://agora.xtec.cat/esc-mrossell/formacio-professional/grau-superior-en-marqueting-i-publicitat-perfil-enologic/


Secretaria. Preinscripció i 

matriculacions
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1. Batxillerat i Formació professional: 80 % places

• 50%- Batxillerat

• 50%- Cicle formatiu de grau mig

➢ Com s’ordena?
o Per nota d’accés 

o Si la modalitat feta al batxillerat el CFGM és afí al cicle de grau 
superior que es vol cursar, la nota es re calcula (tindrà més punts)

2. Prova d’accés*: 15 % places

3. Tècnic/a superior de formació professional : 5%



Oferta de places de l’escola

Màrqueting i Publicitat, perfil professional 
Enològic Dual:

• 15 places  (Reserva 1 plaça NEE - necessitats especials-  /  + Reserva 2 places 
certificat de professionalitat)

• Codi del cicle:     CMD1 

• Codi del centre: 08043498

Vitivinicultura dual:

• 30 places  (Reserva 2 places NEE - necessitats especials - / + Reserva 2 places 
certificat de professionalitat)

• Codi del cicle: IAA0 

• Codi del centre: 08043498



Dates importants

• Tota la informació de la preinscripció està disponible a:
https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-mitja/inici/

https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-mitja/inici/
https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-mitja/inici/
https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-mitja/inici/
https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-mitja/inici/
https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-mitja/inici/


• IMPORTANT! Cal respectar les dates, perquè totes les 
sol·licituds que es presentin fora d'aquest termini perdran 
qualsevol prioritat a l'hora d'obtenir la plaça.

1era 
TANDA

2ona 
TANDA

Publicació de places amb
indicació de petició atesa de 
l'alumne/a

10 juliol 24 juliol

Contirmació o renúncia (en 
linia)de la plaça assignada 10-14 juliol 24-29 juliol

Període de matrícula per a 
l'alumnat 10-16 juliol 24-29 juliol



Com es fa la sol·licitud de preinscripció? 

* RALC (Codi identificador de l'alumne/a): Tots els alumnes que han
estat matriculats a Catalunya a partir del curs 2015-16 tenen assignat
un codi identificador del Registre d'alumnes de Catalunya, el RALC.

https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-

superior/preinscriute/sollicitud/

https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-mitja/preinscriute/sollicitud/
https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-superior/preinscriute/sollicitud/
https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-superior/preinscriute/sollicitud/
https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-superior/preinscriute/sollicitud/
https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-superior/preinscriute/sollicitud/
https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-superior/preinscriute/sollicitud/


1- Rebràs correu des de secretaria per informar-te que 
tens plaça i explicant el procediment
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✓ Què necessitaré per fer la matrícula 



1. DNI vigent. (original i còpia)

2. Targeta sanitària. (original i còpia)

3. 5 fotos tamany carnet.
4. Documentació acreditativa dels requisits d'accés als cicles.  

(Original i còpia) Ex. Certificat acadèmic Batxillerat, grau mig, prova 
accés,....

5. Documentació acreditativa de les titulacions estrangeres. 
Els alumnes amb titulacions estrangeres han d'acreditar que han iniciat el tràmit 
d'homologació o convalidació amb la presentació del volant d'inscripció condicional vigent. 

6. Comprovants bancaris de pagament d’assegurança escolar i 
material.

2- La matrícula es farà de manera presencial al centre 
escollit en 1era opció. 

• Cal portar:

✓ Què necessitaré per fer la matrícula 



✓ Despeses

Despeses anuals

Assegurança escolar (menors 28 anys)          1,12 €

Preu públic Generalitat (curs sencer)                     360 € 

Material divers curs  (curs sencer)                   330 €

* Existeixen diferents casos de bonificació segons l’Ordre ENS/181/2012Ordre ENS/181/2012, de 22 de juny, per 

la qual es creen diversos preus públics per a la matrícula dels cicles formatius de grau superior impartits en els 

centres dependents del Departament d'Ensenyament (DOGC núm. 6159, de 28.06.2012).

https://dogc.gencat.cat/ca/document-del-dogc/?documentId=611512
https://dogc.gencat.cat/ca/document-del-dogc/?documentId=611512
https://dogc.gencat.cat/ca/document-del-dogc/?documentId=611512
https://dogc.gencat.cat/ca/document-del-dogc/?documentId=611512
https://dogc.gencat.cat/ca/document-del-dogc/?documentId=611512
https://dogc.gencat.cat/ca/document-del-dogc/?documentId=611512
https://dogc.gencat.cat/ca/document-del-dogc/?documentId=611512
https://dogc.gencat.cat/ca/document-del-dogc/?documentId=611512
https://dogc.gencat.cat/ca/document-del-dogc/?documentId=611512
https://dogc.gencat.cat/ca/document-del-dogc/?documentId=611512


✓ Període sol·licitud Beques

Des del Ministeri d’educació  s’ha 
obert el termini per sol.licitar 
beques pel curs vinent.

Les beques generals  es poden 
sol.licitar del 7 d’abril al 18 
de maig de 2026.

https://agora.xtec.cat/esc-mrossell/wp-content/uploads/usu1609/2023/04/beca-global.png

https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-

bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios

https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios
https://www.becaseducacion.gob.es/becas-y-ayudas/fp-bachillerato-otros/tipos-de-becas.html#para-que-estudios


aespiells.daam@gencat.cat
✓ Per més informació en

CÃ³mo le habla tu web al usuario (I)

https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-superior/inici/
I també, Tota la informació de la preinscripció està disponible a:

mailto:aespiells.daam@gencat.cat
https://agora.xtec.cat/esc-mrossell/general/dates-de-preinscripcio-curs-24-25/
https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-superior/inici/
https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-superior/inici/
https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-superior/inici/
https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-superior/inici/
https://preinscripcio.gencat.cat/ca/estudis/fp-grau-superior/inici/
https://agora.xtec.cat/esc-mrossell/portada/calendari-preinscripcio-i-matricula-curs-25-26/


Grau Superior en 
Vitivinicultura



• El Cicle Formatiu de Grau Superior en Vitivinicultura té com a 
objectiu la capacitació de l’alumnat per treballar en l’explotació 
vitivinícola.

• Els formem per a que puguin planificar i realitzar les operacions 
d’elaboració, estabilització i envasament de vins i derivats, els 
seguiment analític i també per programar i controlar la 
producció vitícola.

➢ Objectiu del cicle



➢ Estructura del cicle

Període lectiu

En horari de matí (8.00h a 14:30h) de dilluns a divendres

1r curs: des de mitjans de setembre fins mitjans de juny.

Durada del cicle* 2000 hores

• Opció A:
DUAL INTENSIVA Formació a l’escola  1.287 hores
        (Beca remunerada empresa:  900 h)

• Opció B
DUAL GENERAL Formació a l’escola: 1.485 h
   Pràctiques estada en empresa: 515 h
      
     



Opció A) Dual intensiva.
 900 hores de formació Dual a l’empresa 

(de juny a desembre)
Lectiu escola: 
- Desembre/gener fins Juny
- Acord formatiu remunerat a partir de finals del primer curs.
- Empreses elaboradores a tot Catalunya.

Opció B) Dual general (Escola)
 515 hores (sense remuneració) a l’empresa
  (Juny, i de set a oct/desembre)

Lectiu escola: 
- Juny, i de mitjans agost fins mitjans setembre.
- Octubre a juny.
- Conveni en pràctiques a partir de finals del primer curs.
- Empreses elaboradores de l’entorn

• 2n curs: 

 
 





➢ Estructura del cicle. Contingut del cicle

• El contingut del cicle s'estructura en Mòduls, que a la vegada es 
divideixen en Resultats d’Aprenentatge (RA).

• Els Mòduls Professionals que s’imparteixen en classes teòric-
pràctiques són:

SEGON CURS

▪ Indústries derivades.
▪ Comercialització  i logística.
▪ Processos bioquímics
▪ Anglès professional.
▪ Itinerari personal per a 

l’ocupabilitat II
▪ Anglès professional
▪ Digitalització
▪ Projecte
▪ Mòduls optatius

PRIMER CURS

▪ Viticultura
▪ Vinificacions
▪ Estabilització i criança i envasat
▪ Anàlisi enològic
▪ Tast i cultura vitivinícola
▪ Legislació i seguretat alimentària
▪ Gestió de la qualitat i ambiental
▪ Itinerari personal per a 

l’ocupabilitat I
▪ Sostenibilitat



➢ Estructura del cicle

Activitats que es realitzen

Activitats Pràctiques a l'escola:
    
• Elaboracions de vins tranquils, escumosos, vinagre, vermut, ratafia 

i vins de licor.​  
  
• Conreu de la vinya.​

• Anàlisi  fisicoquímic i microbiològic.

• ​Anàlisi sensorial​.



Pràctiques de 

Verema i Vinificació



Elaboració de vi



Elaboració d'escumosos



Elaboració d'altres begudes 
i derivats:
       - licors.
       - Vermuts.
       - Vins de licor.
       - Vinagre.



Anàlisi  físico-químic i microbiològic.
Anàlisi sensorial



Masterclass
Sortides i visites tècniques
  Empreses del sector.​
Explotacions agrícoles.​
Fires.​
Seminaris i jornades en institucions.
Viatge d’estudis a diferents regions vitivinícoles.



➢ Estructura del cicle i activitats
       Sortides professionals (1)

❑ Empreses elaboradores mitjanes o grans 

• Tècnic vitivinícola 
• Responsable de recepció i vinificacions
• Cap de planta d’envasats
• Responsable de qualitat i analista de laboratori
• Supervisor de columnes de destil·lació i concentració

❑ Empreses elaboradores petites

• Realització de tasques diverses al llarg de cicle de vida de la vinya i el vi
• També visites al celler,  presentació de productes, realització de fires.

Sortides professionals:



❑ Empreses de distribució o venda: 

▪ Empreses de comercialització de vi o productes 
enològics

▪ Direcció de sessions de tast
▪ Presentació de producte, Venda on-line de productes

❑ Autoocupació:

▪ Assessoria vitícola i enològica
▪ Creació de marques de vi
▪ incorporació com a joves viticultors
▪ Projecte d’elaboració de vins

➢ Estructura del cicle i activitats
       Sortides professionals  (2)

Sortides professionals:



❑ Estudis universitaris: 
Grau en enologia
Grau en agronomia 
Altres

❑  Altres Cicles formatius:
GFGS Màrqueting i Publicitat enològic
CFGS Indústries alimentàries
CFGS Agroecològic
Cicle Formatiu: Guia, informació i assistència turística, especialitzat en 
enoturisme

❑ Altres estudis: 
Sumilleria

➢ Estructura del cicle i activitats
       Sortides acadèmiques 



Torn obert de preguntes



Gràcies per la 
vostra assistència!

Escola Agrària de Viticultura i Enologia 
Mercè Rossell i Domènech,

 
 Espiells s/n , Sant Sadurní d’Anoia  93 891 14 12

   www.escolaespiells.com  
   aespiells.daam@gencat.cat  

Vinculada En Vinculados - Gráficos vectoriales gratis 
en Pixabay

PM auf Facebook facebook logo | Icono de facebook, Iconos de redes ...

Facebook guardó "millones" de contraseñas de cuentas de 
Instagram ...

TodoGratisInternet.com en Twitter | Icono de twitter, 
Autocad ...

https://agora.xtec.cat/esc-mrossell/
https://www.linkedin.com/company/25048217/admin/
https://www.facebook.com/escola.espiells/
https://www.instagram.com/escolaespiells/?hl=es
https://twitter.com/escolaespiells?lang=es
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