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Formacio continua
Escoles Agraries

Vins escumosos ancestrals:
metodologia, territori i elaboracio
Sant Sadurni d’Anoia, 6, 11, 13, 18, 20 i 25 de novembre de 2025

~———

Presentaci6 i objectius

Aquest curs pretén oferir una formacié técnica i practica sobre I'elaboracié de vins escumosos ancestrals, una
tipologia que ha anat guanyant protagonisme en els darrers anys per la seva autenticitat, respecte pel territori i
minima intervencié. Es donara a conéixer les bases enologiques, metodoldgiques i normatives que permetin als
participants entendre i aplicar els processos d’elaboracié d’aquest vins.

Objectius del curs:

» Caracteritzar els vins escumosos ancestrals i la seva diferenciacio respecte altres escumosos

» Contextualitzacié del métode ancestral: les varietats, territoris i projectes

» Capacitacio respecte la metodologia ancestral: calculs técnics, exemples practics i tastos guiats
 Identificar els requisits normatius, legals i técnics per a la seva produccio i comercialitzacié

Professorat

Alicia Solé, quimica i enologa, EA Espiells

Sara Rius, assessora legal a Enologica Rius & Rius

Agusti Torell6, endleg i propietari del Celler AT Roca

Joan Munné, enoleg del Celler Can Sumoi

Laia Esmel, técnica superior en vitivinicultura i emprenedora de projectes enologics
Jordi Canti, assessor tecnic enologic

Realitzacio Inscripcions
Lloc: EA de Viticultura i Podeu inscriure-us a 'EA de Viticultura i Enologia Merce Rossell i
Enologia Merce Rossell i Domenech fins el 28 d’octubre en el segient EORMULARI. La
Domeénech preinscripcié no garanteix la placa.
Barri d’Espiells s/n
08770 Sant Sadurni d’Anoia Coordinadora: Alicia Solé
Teléfon: 93 89114 12
Calendari: 6, 11, 13, 18, 20 i ale aliciasole@gencat.cat
25 de novembre 2025
Cost: 32 €
Horari: dimarts i dijous de (segons ORDRE ACC/54/2022 de 30 de mar¢ de creacio dels preus
15.30 a19.30 h publics de les escoles agraries)
Durada: 24 h Matriculacio: No es considerara valida la matricula fins a haver fet el

pagament de I'import del curs per via bancaria.
Certificat d’assisténcia: s’atorga si s’ha assistit com a minim a un 80
de les hores del curs

Més informacio: agricultura.gencat.cat
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https://forms.gle/zgiQh9vz36KWQChe7

Formacio continua
Escoles Agraries

Vins escumosos ancestrals:
metodologia, territori i elaboracié

Programa

Sessi6 1, dj. 6 de novembre

15.30a 19.30 h Introducci6 als vins escumosos: metodes d’elaboracié i métode ancestral (3 h)
“Un viatge pels escumosos del moén i les seves arrels tradicionals”
Introducci6 al tast de vins escumosos i ancestrals (1 h)
(Ponent: Alicia Solé)

Sessio 2, dt. 11 de novembre

15.30 a 19.30 h Saviesai territori. El métode ancestral através d’AT Roca (3 h)
“Vivencies, coneixement i tast guiat per un referent de 'escumés catala”
Tast de vins escumosos ancestrals (1 h)
(Ponent: Agusti Torell6)

Sessio6 3, dj. 13 de novembre

15.30a 19.30 h Legalitat i Identitat. Normativa dels escumosos ancestrals amb Rius & Rius (4 h)
“Etiquetatge, elaboracio i reconeixement dins les Denominacions d’Origen”
(Ponent: Sara Rius)

Sessio 4, dt. 18 de novembre

15.30a 19.30 h Essénciai Biodinamica. El métode ancestral des del territori (Can Sumoi) (3 h)
“Viticultura conscient, minima intervencio i espiritualitat del paisatge”
Tast de vins escumosos ancestrals (1 h)
(Ponent: Joan Munné)

Sessio6 5, dj. 20 de novembre

15.30 a 19.30 h Joventut, territori i vins amb anima; Casajou & Celler Dumenge, ancestrals que
vibren (3 h)
“Projectes que neixen del cor rural, amb passi6, autenticitat i minima intervencio”
Tast de vins escumosos ancestrals (1 h)
(Ponent: Laia Esmel)

Sessio 6, dt. 25 de novembre

15.30 a 19.30h Evolucié i respecte. Visi6 enoldgica dels escumosos ancestrals (3 h)
“Territori, esséncia i transformacié en I'elaboracié ancestral”
Tast de vins escumosos ancestrals (1 h)
(Ponent: Jordi Canti)
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