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EL VI (AMB MESURA) FA FESTA!

DE PROFESSIO, ENOLEG,
SOMMELIER 0 EXPERT

EN ENOTURISME

ARREU DE CATALUNYA BROTA AMB FORCA L'OFERTA FORMATIVA PER A QUIES VOL
PROFESSIONALITZAR EN OFICIS VINCULATS AL MON VITIVINICOLA: DES DE LENOTURISME

FINS AL SECTOR DE L'ENOLOGIA, QUE ES LA CIENCIA, LA TECNICA 1 L'ART D’ELABORAR VI

TEXT M.A.

ncurs
d’especialitza-
cid per ser
sommelier
professional; un cicle
superior de guia,
informacid i assisténcia
turistica centrat en
enoturisme, o un cicle de
grau mitja de vins. Sén
tres de les formacions
vinculades al vi que
s’ofereixen actualment
arreu de Catalunya. Els
darrers anys, les
necessitats de
professionalitzacié del
sectoril’esclat de
I'intereés pel mén
vitivinicola s’han traduit
en un increment de
propostes formatives.
N’hi ha de tota mena: des
de cicles formatius -que
s6n imprescindibles per
formar els técnics de
base- fins a graus
universitaris, d’on surten
els enolegs que dirigiran
el futur de les
explotacions agraries i
cellers del pais.

Unade les primeres
universitats a apostar-hi
va ser la Universitat
Rovirai Virgili. “Vam ser
pioners a introduir
Iensenyament de la
viticulturail’enologia a
Pentorn universitari i
vam crear masters
d’especialitzaci, com el
master d’Innovacié en
Enoturisme, que
coordinem des de la
universitat”, explicaa
aquest diari Joan-Miquel
Canals, exdega de la
Facultat d’Enologia de la
URV. La mateixa
universitat també
ofereix programes de
doctorat en enologia i
viticultura. “Formem els
professors d’enologia del
futur”, resumeix.

Formacié al territori
Perd, abandadela URV,
hihadiversos centres
arreu de Catalunya que
obren la porta a formar-
se per treballar en el
sector. Un dels exemples
amb més anys de

trajectoria és I’'Escola
Agraria de Viticultura i
Enologia Merce Rossell i
Domeénech, a Sant
Sadurni d’Anoia. Es va
fundar e119871ijaha
format més de 3.500
professionals. “Quan es
va crear va ser un gran
impuls perala
professionalitzacié del
sector vitivinicola”,
recorda Joan Solé,
director de I’escola. Amb
el pas del temps han vist
com el sector ha anat
creixent i com també ha
augmentat lademanda
de professionals
qualificats. “A ’escola
sempre hem tingut una
demanda d’alumnes
elevada, tant per la
formaci6 professional
reglada com per la
formaci6 continuailes
jornades de
transferéncia”, afegeix
I’equip directiu del
centre.

Des de ladecada del
1980, la formacid
vitivinicola també ha
evolucionat molt. “S’ha
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anat tecnificant i
especialitzant molt, amb
I’aplicaci6 de noves eines
als cellers, noves
maneres de vinificar,
nous sistemes de
produccio de la vinya de
manera més sostenible i
saludable...”, enumera
Solé. Per aix0, cada any
lescola actualitza
Poferta de cursos tenint
en compte les necessitats
del sector. Avui, al seu
cataleg hi hades d'un
cicle formatiu de grau
superior en viticultura
fins aun altre de
marqueting i publicitat
enfocat al’enologia.

Un altre centre d’on
surten professionals del
vi és I'Escola de
Vitivinicultura de la
Catalunya Central
(ESVICO), situada a
Artés. Es una de les
iniciatives més recents.
Es vacrear el 20211
actualment ofereix un
grau mitja d’olis d’oliva i
vins i un grau superior
en vitivinicultura.
“I’escola ha nascut amb
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L'Escola Agraria de ViticulturaiEnologia Merce Rossell i Doménech ja ha format més de 3.500 alumnes. cEpipa

DE PROPOSTES
FORMATIVES
SOBREEL VI
HIHA CICLES
FORMATIUS
IGRAUS
UNIVERSITARIS

Tobjectiu de poder
oferir uns estudis
professionalitzadors
relacionats amb un dels
sectors més potents i
arrelats al territori, la
vinya”, explica I’equip
de coordinacid. Per a
ells, el vitivinicola és un
sector en que, per
entrar-hi a treballar,
cada vegada es demana
un perfil professional
més técnic i formacid
académica.

Unsector
d’oportunitats

Tots els centres
corroboren que cada
vegada hi hamés
demanda per cursar
formacions relacionades
amb el vi. Arabé, hi haun
sector d’activitat que
encara va amb més forca:
Penoturisme. Des del
2015, Vilafranca del
Penedes acull I'Escola
d’Enoturisme de
Catalunya, una iniciativa
impulsada per
PAjuntament de
Vilafranca amb la
voluntat de
professionalitzar el
sector de I’enoturisme al
pais. “Quan vam engegar
el projecte, les
necessitats formatives
que percebia el sector
dins 'enoturisme eren
practicament
inexistents”, recorda
Gerard Domingo, el
director del centre.

Ara aix0 ha canviat.
“Els darrers deu anys
hem vist un creixement i
una evoluci6 de diferents

models d’enoturisme que
han convertit Catalunya
en un dels pols d’atraccid
més interessants en
I’ambit internacional,
gracies alariquesa
vitivinicola, la diversitat i
un ric patrimoni historic,
cultural i gastronomic”,
apunta. En aquest
context, els professionals
d’aquesta disciplina van
molt buscats. “Els que es
formen tenen moltes
oportunitats laborals”,
assegura. Actualment, el
centre té estudiants que
s’inicien amb el cicle
formatiu de grau
superior de guia
enoturistic, que inclou
mil hores de practiques
remunerades. També
ofereixen cursos de
sommelier professional i
formacié continua i
sectorial per a
treballadors que volen
actualitzar-se: “I’Escola
d’Enoturisme gestiona
més ofertes de feina
especialitzada que mai,
amb un index d’inserci6
laboral molt alt”.



