You're the wine that i wa

Presentacié i objectius

Al mén del vi i I'enoturisme, cada cop és més necessari poder desenvolupar-se amb familiaritat en anglés.
Aquest curs esta pensat per millorar les aptituds lingiiistiques i vocabulari técnic en llengua anglesa, i
tractara aspectes de I’elaboracio i vinificacioé de vins tranquils i escumosos, la descripcié de productes
i tipologia d’envasos i vocabulari basic de les tasques, eines i materials emprats en I'elaboraci6 d’un vi en un
celler.

Aquest curs de formaci6 és 100% en linia, esta dirigit a professionals del sector amb coneixements
d'anglés (minim nivell A2) que desitgin aprofundir en el Iéxic propi de la vitivinicultura (viticultors, endlegs,
sommeliers, cellerers, comercials tecnics, operadors turistics, responsables d'enoturisme i RRPP en la seva
faceta de presentacio6 i venda de vi, estudiants d’enologia i viticultura i resta de professionals del sector).

» Assolir vocabulari técnic en anglés sobre el procés d’elaboracio i comercialitzacié de vins tranquils i

€SCUMOosOos.
» Comprendre textos escrits i audiovisuals técnics sobre el procés productiu.

» Aportar recursos linguistics - gramaticals per facilitar i desenvolupar les habilitats comunicatives

en llengua anglesa com a vehicle de comunicacié parlada o escrita en situacions professionals
(visites enoturistiques, comercialitzacié de vins, atencié al public, etc).

Requisits de preinscripcio i matriculacié

Preinscripcié: Les preinscripcions es poden fer fins a 5 dies abans de linici del curs (25/06/23). Es
confirmara la plaga i forma/termini de pagament de la matricula mitjangant un correu electronic. La
preinscripcié NO garanteix la plaga.

Matriculacio: L’alumne haura d’enviar per correu la segiient documentacio: fotocopia del DNI, fotocopia de la
ndomina o rebut d’autbnoms, fotocopia de la targeta de la Seguretat Social (targeta sanitaria) i resguard

bancari del pagament. No es considerara valida la matricula fins a haver fet el pagament de I'import del curs
per via bancaria.

Professorat

Sres. Veronica Martinez i Pilar Abajo, professores d’Anglés EA Espiells

Realitzacié Inscripcions

Lloc: 100% en linia Us hi podeu inscriure al segient FORMULARI
(curs elaborat per 'EA de Coordinadora:

Viticultura i Enologia Mercé Pilar Abajo, teléfon 93 891 14 12

Rossell i Domenech) ale p.abajo@gencat.cat

Calendari: Cost del curs:

De I'1 a 30 de juny 2023 Dret d’inscripcié: 32 €

Durada: 30 h Més informacié: agricultura.gencat.cat
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScmp1zDR5r2GQs6CpwcQroQbMzGgbBDUU09rSmsDvbpLn-kvg/viewform
mailto:p.abajo@gencat.cat

Programa

Topic 1, INTRODUCTION TO WINEMAKING (TASKS AND PRODUCT FEATURES).
A short introductio how would we classifly the alcoholic beverages?
Winemaking activities, facilities & tools.

Designing your perfect wine or sparkling.

Topic 2, STILL WINES (WHITE, REDS & ROSES).
Still wines market and features.
Winecomposition. Alcohol content.

How wines are made: whites, red, rosé.
Talking about process: the use of passive.

Topic 3, SPARKLING AND OTHERS.
Sparkling wine market. Main features.
How sparklings are made.
Talking about other beverages.

?@ Generalitat de Catalunya Pla Anual de

Departament d’Accié Climatica, . s Sf
WY/ Alimentacié i Agenda Rural Formacio6 Agraria




