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Presentacio

Moltes de les begudes espirituoses
més importants i conegudes del mén
s’envelleixen en recipients de fusta,
generalment roure. La importancia
del procés de maduracié en fusta

fa que en alguns casos, com per
exemple el whisky/whiskey o el
brandi, sense la maduracié dins bota
no es podria ni tan sols comercialitzar
ni s’hi podria anomenar whisky/ey ni
tampoc brandi.

Us proposem, per tant, una jornada
teécnica unica i innovadora: la
utilitzacio de les botes de fusta

en l'elaboracio de les begudes
espirituoses. Botes, grans recipients?
Fabricacio, factors tecnologics a
tenir en compte, qué succeeix dins

la bota? La utilitzacio practica a les
principals begudes espirituoses:
destil-lats de vi (brandi, cognac), rom,
whisky/ey, etc. Tot aixo de la ma
d’'una de les empreses més
importants i referent mundial del
sector de la boteria.

Lloc de realitzacio

Sala d'actes de I'Escola Agraria de
Viticultura i Enologia Mercé Rossell
i Doménech

Barri Espiells s/n

08770 Sant Sadurni d’Anoia

Inscripcions

A través de RuralCat: Inscripcions

Per a més informacio:
Ale: aida.fernandezg@gencat.cat

I Generalitat de Catalunya
Departament d’Accio6 Climatica,
¥ Alimentacio i Agenda Rural

L’us de les botes de
fusta en les begudes
espirituoses

Jornada tecnica
Espiells (Sant Sadurni d’Anoia),
dimecres 22 de marg de 2023

Programa
10.00 h Presentacio6 de la jornada
Sr. Pep Escudero. Escola Agraria de Viticultura i Enologia Mercé
Rossell i Doménech.

10.05 h La boteria: la fabricaci6 de les boétes i grans contenidors de fusta

10.25 h Aspectes botanics i quimics a tenir en compte durant la fabricacié
de les botes de roure

10.45 h Factors naturals que determinen la qualitat de la fusta
(espécies, habitat i procés de seleccid de la fusta)

11.30 h Pausa

11.50 h Factors tecnologics a tenir en compte pel seu impacte sobre la
qualitat de les botes de roure

12.30 h Modificacions fisicoquimiques de les begudes espirituoses
durant I’envelliment a les botes i contenidors de fusta

13.00 h Practiques habituals emprades durant I’envelliment dins
contenidors de fusta de les principals begudes espirituoses

(cognac, brandi, whisky, rom, etc.)

13.30 h Cloenda de la jornada

Tota la jornada anira a carrec del Sr. Andrei Prida.
Research & Development Manager de Seguin Moreau.

Aquesta jornada sera impartida en llengua anglesa amb traduccio al catala
per part del coordinador, Sr. Pep Escudero.

Organitzacioé Col-laboracié
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