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Basic de tast d’olis
Sant Sadurni d’Anoia, del 19 d’abril al 10 de maig de 2022

Presentacié i objectius

En el sector de I'oli d’oliva, cal determinar i valorar molts parametres de produccio, perd, un cop produit,
I'oli esdevé un producte alimentari amb una composicié i qualitat de caracter unic, individual i degradable.

Atesa la baixa concentracié de molts compostos quimics responsables dels seus atributs, tant positius
com negatius, aquests parametres requereixen una determinacio mitjangant I'analisi sensorial.

La complexitat o multitud de criteris de I'analisi sensorial ens permet determinar gran quantitat d’atributs
positius (tomaquet, herba, nous, etc.), al mateix temps que de defectes (terra, metal-lic, oliasses, ranci,

etc.). Per aix0, cal que l'analisi sigui feta per un tastador amb experiéncia o coneixements per evitar
desviacions o errors.

L’objectiu d’aquest curs és donar als assistents les bases de coneixement que calen per tastar olis, segons
la norma oficial, i també practicar la identificacié dels principals atributs de I'oli verge.

S’impartira amb la participacié de professorat expert mitjangant I'exposicié dels continguts teorics
necessaris i practiques de tast.

Curs adregat a personal que treballa activament i directament en I'ambit relacionat amb I'oli d’oliva
(produccio, comercialitzacio i/o analisi), i també a personal técnic o de gesti6é associat a aquestes linies de
produccio o sectors.

Professorat

Vegeu al dors

Realitzacié Inscripcions

Lloc: EA de Viticultura i

Enologia Merce Rossell i Podeu prescriure-us-hi, fins el 13 d’abril, en el segiient
: FORMULARI.

Domeénech

Calendari: 19 d'abril al 10 de Per més informacio: eaespiellscursos@gencat.cat

maig Coordinadora: Montserrat Amat, teléfon 93 891 14 12,

al/e macursosespiells@gmail.com

Horari: de 16.00 a 20.00 h
Cost del curs:

Durada: 24 h Dret d’inscripcio6: 32 euros
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Programa

SESSIO 1, dt. 19 d’abril
16.00 — 18.00 h ANALISI SENSORIAL D’ALIMENTS EN GENERAL.

18.00 —20.00 h TAST DE DIFERENTS SUBSTANCIES | AROMES DE CARACTER ALIMENTARI.
SABORS BASICS. VIA RETRONASAL.

Professor: Eudald Salvat, membre del Panell de Tast d’Olis d’oliva Verge de Catalunya.

SESSIO 2, dt. 26 d’abril

16.00 — 18.00 h TECNICA DE TAST D’OLIS, SEGONS LA NORMATIVA VIGENT..
18.00 — 20.00 h TAST D’OLIS | IDENTIFICACIO DE DEFECTES.

Professor: Eudald Salvat, membre del Panell de Tast d’Olis d’oliva Verge de Catalunya.

SESSIO 3, dj. 28 d’abril

16.00 — 18.00 h EL PANELL DE TAST OFICIAL DE CATALUNYA | COM INTERPRETAR UN INFORME
DESCRIPTIU.

18.00 — 20.00 h TAST DE PATRONS AMB DIFERENTS DEFECTES | CONCENTRACIONS.

Professora: Marisa Diaz, membre del Panell de Tast d’Olis d’oliva Verge de Catalunya.

SESSIO 4, dt. 3 de maig
16.00 — 18.00 h FACTORS DE PRODUCCIO | QUALITAT DE L’OLI.
18.00 — 20.00 h TAST D’OLIS DE DIFERENTS CATEGORIES COMERCIALS.

Professora: Marisa Diaz, membre del Panell de Tast d’Olis d’oliva Verge de Catalunya.

SESSIO 5, dj. 5 de maig
16.00 — 18.00 h BASES BIOQUIMIQUES DELS ATRIBUTS SENSORIALS DE L’OLI.
18.00 — 20.00 h TAST D’OLIS AMB DIFERENTS DEFECTES | IDENTIFICACIO DE LES CAUSES.

Professora: Marisa Diaz, membre del Panell de Tast d’Olis d’oliva Verge de Catalunya.

SESSIO 6, dt. 10 de maig

16.00 — 18.00 h FACTORS DE FABRICACIO | QUALITAT DE L’OLI VERGE. MERCAT A GRANEL
D’OLIS.

18.00 — 20.00 h TAST DE PATRONS DE DIFERENTS DEFECTES | CONCENTRACIONS.

Professor: Eudald Salvat, membre del Panell de Tast d’Olis d’oliva Verge de Catalunya.
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