Formacio

Escoles Agraries

Vins naturals o vins d'intervencié "minima", una altra
manera d'abordar I'elaboraci6. Modalitat presencial
Espiells, del 4 al 23 de maig de 2022

Presentaci6 i objectius
En els dltims anys la demanda de productes més respectuosos amb el medi ambient ha augmentat i aixo s'ha
traduit en un canvi en les practiques viticoles i enologiques.

Actualment tothom ha sentit a parlar de vins "Naturals”, Biodinamics i Ecologics que es caracteritzen per
estar elaborats intentant minimitzar I'addicié de productes enologics i recuperant practiques enologiques.

En aquest curs es vol reflexionar sobre diferents practiques com ara el baix Us del sulfurés en I'elaboracié, les
fermentacions espontanies, les practiques com el brisat, métode ancestral, utilitzacié de rapa o barret estatic,
linterés en I'Gs de diferents envasos per I'elaboracio, entre d’altres aspectes. El tast de diferents vins servira
de gui6 a les explicacions i reflexions que es portaran a terme al llarg del curs.

Requisits de preinscripcio i matriculacio

Preinscripcié: Les preinscripcions es poden fer fins a 2 dies abans de linici del curs (02/05/2022). Es
confirmara la placga i la forma i el termini de pagament de la matricula mitjancant un correu electronic. La
preinscripcio NO garanteix la plaga.

Professorat

Vegi’s el revers d’aquest cartell

Realitzacio Inscripcions

Lloc: Podeu preinscriure-us-hi, en el segiient EORMULARI
EA Merce Rosselli

Doménech Per més informacio: eaespiellscursos@gencat.cat

Coordinadora: Xavier Subirés i Eva Torrens, teléfon

Calendari:del4 al 23 de 93 891 14 12, eaespiellscursos@gencat.cat

maig de 2022
Cost del curs:
Horari: de 16.00 a 19.00 h Dret d’inscripcio: 32 euros
Certificat del curs:
Durada: 18 h m .

Es considera que I'alumne té dret de certificat de curs amb
un 80% d’assisténcia a les hores de clases.

Mascareta obligatoria i declaracié responsable PN

La realitzacié de les sessions presencials al calendari del curs, queda
condicionada a les mesures establertes en materia de salut publica per
la COVID-19.

Més informacié: agricultura.gencat.cat

N Generalitat de Catalunya RAEW Fons Europeu Agricola
Departament d’Acci6 Climatica, LRGN de Desenvolupament Rural:

¥l Alimentacio i Agenda Rural % Europa inverteix en les zones rurals



https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfEOqI8l9zMY7WE9-fWgrBzRmARCq0Fa6lP2PjHR21fEDO1GA/viewform
mailto:eaespiellscursos@gencat.cat
mailto:eaespiellscursos@gencat.cat

Formacio

Escoles Agraries

Vins naturals o vins d'intervencié "minima",
una altra manera d'abordar |'elaboracio6

Programa

SESSIO 1, dc. 4 de maig

16.00 — 19.00 h DE LA VINYA AL CELLER.
El conreu i la biodiversitat. Tradicié vs llibertat en I'elaboracio. Filosofia i
objectius. Factor huma vs maquinaria. El raim i la maduracié. La vinificacio
com a procés integral.
Ponent: Oriol Artigas, elaborador, viticultor, endleg i professor de la GFGS
Marketing and Wine Advertising.

SESSIO 2, dl. 9 de maig

16.00 — 19.00 h VINS ANCESTRALS: ORIGEN | TECNIQUES.

Parlarem de l'origen de la fermentaci6é en ampolla, en relacié al métode
champenoise. Diferentes técniques i noms. Desenvolupament i millores.
Ponent: Nuria Renom, sommelier, viticultora, elaboradora.

SESSIO 3, dc. 11 de maig

16.00 — 19.00 h DEL CELLER A LA COPA.
Tipus de maceracions. Les fermentacions. Influéncia dels diposits. Criances.
L'embotellat. Evolucié en ampolla.
Ponent: Oriol Artigas, Elaborador, viticultor, endleg i professor.

SESSIO 4, dl. 16 de maig

16.00 — 19.00 h VINS ARTESANALS ARREU DEL MON. GEORGIA, EL VIATGE DEL VI.
Georgia com a bressol dels vins des de fa més de 8.000 anys, petita
explicacio del pais i les seves tecniques tradicionals. Com s'han
desenvolupat els vins fins al nostre temps. Qué representen? Com es
tasten i aprecien.

Ponent: Nuria Renom, sommelier, viticultora i elaboradora.

SESSIO 5, dc. 18 de maig

16.00 — 19.00 h VISITA A LES VINYES | CELLER DE LA SALADA.
El celler La Salada es va posar en marxa al 2011 de mans de Toni Carbé i
Anna Serra a les Parellades de El Pla del Penedés. Representa la nova
generacio d’'artesans viticultors que elaboran vins naturals.
Ponent: Toni Carbd, elaborador i viticultor.

SESSIO 6, dl. 23 de maig

16.00 — 19.00 h VISITA A LES VINYES | CELLER DE CAL TIQUES.
Situat al barri de Cal Rubi6 de Santa Margarida i els Monjos, el projecte de
Joan Rubi6 s’inicia 'any 2015 amb la intencié d’elaborar els vins amb els
quals sempre havia somiat.
Ponent: Joan Rubi6
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