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Una nova fira 
Des dels seus orígens, la Fira de Santa Teresa ha anat evolucionant amb el pas del temps per 
adaptar-se a cada context històric. L’any 1843, quan el regent Espartero va donar permís a 
la vila del Vendrell per poder celebrar una fira, el sector primari en va ser el protagonista, 
amb les exposicions de productes agrícoles, bestiar i utensilis per treballar el camp. Amb 
l’expansió del fenomen turístic i del sector industrial, als anys 60 del segle XX es va donar més 
importància a les exhibicions de productes industrials amb l’objectiu d’oferir nous al·licients 
per captar més visitants. Després d’algun període de crisi amb descens d’expositors i de 
visitants, la Fira dels anys 80 es va tornar a dinamitzar amb l’organització de diferents exposi-
cions dedicades a l’habitatge, l’energia i la gastronomia. I la consolidació de la mostra 
sectorial va arribar al seu màxim d’expansió a l’inici del segle XXI.

Bona Fira
a tothom!

Kenneth Martínez Molina
Alcalde del Vendrell

Ara queden molt lluny aquells orígens agrícoles i ramaders, 
i ja fa uns anys que es plantejava un canvi radical. Doncs 
aquest 2023 ha arribat el canvi, i us presentem una nova 
Fira per mostrar i promocionar el millor de nosaltres, tot 
posant en valor els cellers, la gastronomia, les empreses 
locals i els productes de quilòmetre zero del Vendrell i el 
Baix Penedès.
Tot això, sense oblidar que també celebrem la nostra gran 
festa local de tardor amb la programació d’actes de cultura 
popular i la tradicional diada castellera de Santa Teresa.

Que la Fira de Santa Teresa necessitava un gran canvi en 
el seu plantejament era una opinió compartida per un 
ampli ventall de vendrellencs i vendrellenques. I aquest 
canvi arriba ara, 180 anys després de la seva primera 
edició.
La NOVA Fira del Vendrell mostrarà el millor de nosaltres 
mateixos. Serà un certamen obert i dinàmic, pensat per a 
tots els públics, i amb un programa ple d’activitats i 
esdeveniments per conèixer i reconèixer els nostres 
productes i les nostres empreses, que cada dia, amb el 
seu esforç i la seva constància, fan més gran el Vendrell i 
la comarca. Sempre hem dit que som vi, que som cava, 
que som idees i que som projectes de futur. Ara no només 
ho direm, sinó que també ho demostrarem exhibint una 
representació de tot el que som a tothom qui vingui a 
passejar aquests dies per la nostra Rambla i els carrers del 
centre comercial. Vull agrair la participació a totes les 
empreses que han apostat per aquest nou model de 
mostra i, en especial, a aquells vendrellencs i vendrellen-
ques que porten setmanes preparant la nova Fira de 
Santa Teresa. Gaudiu-la i sentiu-vos orgullosos i orgullo-
ses del Vendrell que estem construint entre tots i totes.

amb el millor de nosaltres

La Fira de Santa Teresa un nou referent

Christian Soriano García
1r tinent d’alcalde i regidor de Fires



Ajuntament, Avgvstvs, Buona pizza, Can Marlès, Comerç del Vendrell, Délices de Laura, 
DOP Siurana, DVP, El Rusc, Estrella Galicia, Fargó by Cesc, Jané Ventura, l'alquimista, 
l'Obrador, La fàbrica del pernil, la Penúltima, lo Mam, Monet's , Petit Bistrô Segur, 

Tafaner, Torclum, Ull de llebre, Un sol cel, Vell Papiol i Set de vi.





12Dijous d’octubre

Zona maridatges
La Fira de Santa Teresa: orígens i evolució

La Rambla, Zona de tastos i maridatges

19 h

Zona lúdica
De 17 h a 19 h 

Plaça Nova 

Activitat infantil:
Fem bombes d’argila 

De 17 h a 19 h 
Activitat infantil: 
Corones de ceps

A partir de l’argila, humus i llavors crearem 
petits dispositius per regenerar el sòl i crear 
vida fent bombes d’argila.

Amb la corona de cep treballem la 
simbologia del cep, del déu Bacus i de 
les propietats medicinals d’aquesta planta 
pròpia del nostre territori.

Maridatge de Terra i Taula*

Xerrada a càrrec dels historiadors Joan M. Colet i l’estudiós de 
la història local Pere Ferrando.

Maridatge amb productes de temporada i de la comarca a càrrec del 
col.lectiu Terra i Taula, unió de productors i cuiners del Baix Penedès , que 
consistirà en un aperitiu, 4 degustacions (3 de salades i unes postres) i 4 
maridatges (vi blanc, vi negre i cava).  

Zona concerts
Jazz Attack
Quartet 

22:30 h 

20 h

La Rambla, Escenari

Vermut electrònic  
De 13 h a 15 h 

*Cal reserva prèvia que es podrà realitzar al Comerç del Vendrell (c/Doctor Robert, 33) de dilluns a divendres de 9h a 13h i de 17h a 19h.



Per la vila
12 h  

A càrrec de les administradores de Santa Anna 2023
i l’Associació de Campaners del Vendrell

13Divendres
Tronada i repic de campanes

d’octubre

Zona maridatges
Tast d’oli per a nenes i nens*
a càrrec de la DOP Siurana

La Rambla, Zona de tastos i maridatges

17:45 h

18:30 h

Inauguració i encesa de llums  

Tast de reducció de vinagre forvm i bombó* 

19 h

20 h
a càrrec d’Avgvstvs forvm

Zona lúdica
De 10 h a 14 h Plaça Nova 

Activitat infantil: Planetari de tardor 

De 10 h a 14 h Plaça Nova 

Activitat infantil: Photocall de l’espai 

Tast d’oli per a adults* 
a càrrec de la DOP Siurana

La Rambla 

*Cal reserva prèvia que es podrà realitzar al Comerç del Vendrell (c/Doctor Robert, 33) de dilluns a divendres de 9h a 13h i de 17h a 19h.



Zona 
La Rambla, Escenari

19 h
Game
of Tones

De 20:30 h a 22 h
Sonia Linares

& David Chueca 

concerts

Samantha Ballentines  
amb sorteig de productes del territori

22:30 h 

 23:30 h 
Son Rumores 

1:30 h 
DJ Ferry Lip

13
d’octubre

divendres

Vermut electrònic
amb la DJ Enka

De 13 h a 15 h



Per la vila
8 h  

a càrrec de les Gralles del Baix Penedès,
els grallers Tocats de Canya, Els Mosquits i les Gralles de l’Aligueta

Pels carrers de la vila

Tot seguit, pels carrers de la vila,

14Dissabte

11 h Plaça Vella

dels grups de cultura popular infantil del Vendrell amb: el Ball de Diablons, Aligueta, 
el Lleonet, els Nans, els Gegantons, el Ball de la Patatuf, el Ball de Panderetes, el Ball 
de Figuetaires, el Ball dels Muntanyesos, el Ball de Faixes i el Ball de Cercolets  

cercavila dels grups de cultura
popular infantil del Vendrell

pl. Vella, c/ Peix, c/ Prat de la Riba,c/ Cafès, *pl. Nova,
c/ Delme, pl. Garrofes, c/ Racó, c/ Carnisseria i pl. Vella.
*Espai de Cercavila tranquil·la. Organitza: Comissió de Cercavila 

19:30 h 
a càrrec del Ball de Valencians i Ball de les Gitanes

c/ Quatre Fonts

20 h    Plantada de grups de foc 
amb el Ball de Diables, el Ball de Diablons, el Cabrot petit, la Víbria, el Tallot, 
el Bou de Foc, la Mulassa Feixuga, el Drac, el Borinot de Foc, el Drac de Foc, 
el Cabrot, les Puces i el Caramot. Organitza: Comissió de Foc 

Matinades

Ballada conjunta

A continuació, Versos
 càrrec del Ball de Diablons del Vendrell

Placeta de França

d’octubre

21 h    Cercavila de foc 

amb el Ball de Diables, Ball de Diablons, el Cabrot petit, la Víbria, el Tallot, 
el Bou de Foc, la Mulassa Feixuga, el Drac del Vendrell, el Borinot de Foc, el 
Drac de Foc el Cabrot, les Puces del Caramot i el Caramot. 

Recorregut: Pont de França, c/ Quatre Fonts, c/ Muralla, c/ Carnisseria i pl. Vella

Recorregut:

Actuació i versos

Plaça Vella



Zona lúdica
De 10 h a 13 h 

Joc participatiu amb tecnologia i contingut creatiu.
Es tracta d’un escape city amb jocs de pistes i molt més!

Plaça Nova i plaça de les Garrofes

Jocs VInfantils i ludoteca 

17 h Tallers infantils de cuina i de compost
Fem una macedònia i amb les restes, un compost!
Treballem bons hàbits i la sostenibilitat

Dinamització familiar: evita el llançament del coet
De 17 h a 21 h  Plaça del Tívoli i plaça de Jaume I

Zona maridatges
Masterclass: Tall a mà de pernil
Cuixa o espatlla? a càrrec de La Fàbrica del Pernil*

La Rambla, Zona de tastos i maridatges

Tast de vins del celler Jané Ventura*

11 h

12 h

Tast dolç de la Fargó by Cesc*

Maridatge de vins Avgvstvs amb formatge* 

18 h

20 h
a càrrec d’Avgvstvs forvm

Plaça Nova 

14
d’octubre

  Dissabte 

*Cal reserva prèvia que es podrà realitzar al Comerç del Vendrell (c/Doctor Robert, 33) de dilluns a divendres de 9h a 13h i de 17h a 19h.



Zona 

De 20:30 h a 22 h
Mediterranean Guitars 

La Rambla, Escenari

22:30 h
Monòleg
de Sara Escudero
“Tiempo al tiempo”

00 h
La Reina del Pop

tribut a "La Oreja de Van Gogh"

DJ Morci
02 h

concerts 14 
d’octubre

  Dissabte 

De 13:30 h a 15 h 
Vermut rumbero

amb Dantuvi
El tardeo de la fira

amb Rock & Bolo

A continuació, 



14 
Per la vila

8 h  
a càrrec de Les Gralles del Baix Penedès, els grallers Tocats de Canya, 
Els Mosquits i Les Gralles de l’Aligueta

Matinades Pels carrers de la vila

10:30 h
dels grups de Cultura Popular del Vendrell amb: Ball de Diables, Drac del 
Vendrell, l'Àliga, el Lleó, la Mulassa, els Gegants, el Ball de la Bolangera, 
el Ball de Valencians, el Ball de Cintes, el Ball de Pastorets, el Ball de 
Bastons, el Ball de Panderos, el Ball de les Gitanes i els Nens del Vendrell.

Ballada conjunta  Plaça Vella

Tot seguit, pels carrers de la vila,

                       pl. Vella, c/ Peix, c/ Prat de la Riba, c/ Cafès, *pl Nova (per les 
voltes), c/ Delme, pl. Garrofes, c/ Racó, c/ Carnisseria i pl. Vella. 
*Espai de cercavila tranquil·la. Organitza: Comissió de Cercavila 

Cercavila dels grups de cultura popular del Vendrell  
Recorregut:

13 h Plaça Vella

a càrrec del Ball de Diables del Vendrell

Un cop finalitzada
la diada castellera, 

vermut
electrònic

DJ Bert

22 h

Plaça Vella

15Diumenge
d’octubre

Taller de tast
i anàlisi sensorial

La Rambla, Zona tastos de i maridatges

11 h

Zona 
concerts

La Rambla, Escenari

A continuació, Versos
Castells
amb: els Nens del Vendrell, la Colla Joves Xiquets de Valls i la 
Colla Jove dels Xiquets de Tarragona

maridatges
Zona 

a càrrec d'El Rusc*

Castell de focs 
Per finalitzar la NOVA Fira de Santa Teresa

La Rambla a càrrec de Drac de foc El Cabrot

*Cal reserva prèvia que es podrà realitzar al Comerç del Vendrell 
(c/Doctor Robert, 33) de dilluns a divendres de 9h a 13h i de 17h a 19h.



Una de les principals novetats de la nova Fira de Santa Teresa és la creació d’una 
zona de tastos i maridatges organitzada i gestionada per les pròpies empreses 
participants, amb la col·laboració de l’Ajuntament del Vendrell.

Situada a la Rambla, les diferents empreses participants a la Fira hi exhibeixen els seus 
productes i ens presenten el seu projecte de negoci. 

Maridatges de vins, tast de caves, masterclass de tallar penil, tallers de tast i anàlisi 
sensorial o tastos d'olis, són algunes de les activitats que es proposen per valorar el 
producte local i de quilòmetre zero.

Amb un aforament reduït i en un ambient distès, els protagonistes de les empreses 
xerraran amb els participants, que podran gaudir d’una fantàstica jornada pedagògica 
i gastronòmica per conèixer una mica més els nostres productes.

Un cop tinguis les entrades, només hauràs de presentar-te 10 minuts abans de l’inici del 
maridatge o el tast a la zona indicada i ja podràs gaudir d’una experiència única per 
conèixer millor els nostres productes i la nostra història. 

Com adquirir les meves entrades? 

Quan les puc passar a recollir?  

Quin preu tenen les entrades?  

Quin serà l’aforament?  

Podràs trobar les entrades per als maridatges a l’oficina de Comerç 
del Vendrell (CIT) situada a la carretera del Doctor Robert, 33
 

A partir de dilluns 2 d'octubre i fins al 12 d'octubre, per 
l'oficina de Comerç del Vendrell, de 9 h a 13 h i de 17 h a 19 
h (Carrer del Dr. Robert, 33).

Hi ha 3 tipus de tiquets: tiquet de maridatge del col·lectiu Terra i 
Taula (dijous 12): 40 €; tiquet per als altres maridatges: 10 €
i tiquets sense cost: DOP Siurana

L’aforament per a cada sessió serà de 60 persones (excepte 
el taller de tast i anàlisi sensorial a càrrec d'El Rusc, que serà 
de 10) per garantir un ambient proper i distès per a tots els 
participants.

 maridatgesInformació
La Rambla, Zona de tastos i maridatges



Maridatge de Terra i Taula20 h

Maridatge amb productes de temporada i de la comarca a càrrec del col·lectiu Terra 
i Taula, unió de productors i cuiners del Penedès, que consisteix en un aperitiu, 4 
degustacions (3 de salades i unes postres) i 4 maridatges (vi blanc, vi negre i cava). 

• Tast d’oli Torclum Ona (22/23), distingit als Premis Gourmenials amb la prestigiosa medalla d’or 
als millors OOVE de Catalunya.

• Degustació del restaurant Vell Papiol: llauneta de pop amb patata fumada, picada d’avellana La 
Trencadora i oli OVE texturitzat Torclum maridat amb vi Endogen blanc  Xarel·lo 2022 del celler 
Mas Perdut.

• Degustació del restaurant Petit Bistrô: coca d’avellanes La Trencadora amb bolets, xoriç crioll i 
perles d’oli Torclum maridat amb vi Oníric 2022 brisat xarel·lo vermell del celler EntreVinyes.

• Degustació del restaurant Ull de Llebre: entrepà de pa de Cal Badejo amb vedella i bolets 
maridat amb Vividors del Vi Garnatxa Negra 2022 de Vins l’Apical.

• Degustació de L’Obrador: croissant Camp de Tarragona amb garrofa i avellana La Trencadora 
maridat amb Cava Gran Reserva Do Major 2017 del celler Jané Ventura.

Amb reserva prèvia. Preu: 40€

 

17:45 h

12 d'octubre dijous

Has begut oli? Taller de tast per a nenes i nens
amb la Siuraneta
Amb reserva prèvia. Sense cost. Edat recomanada: de 9 a 13 anys
Sessió pràctica adaptada a infants per conèixer i comparar 
dues categories d’oli, amb la mascota Siuraneta i pistes. 
Acabarem amb una degustació final.

18:30 h No tots els olis són iguals! Cultura d’oli i taller de tast 
Amb reserva prèvia. Sense cost.
Sessió pràctica per conèixer i comparar els tipus d’olis existents al 
mercat. Tast guiat de l’OOVE del territori a través d’un professional 
del tast d'oli del Panell Oficial de Tast d'Olis d’Oliva Verges de 
Catalunya. Acabrem amb una degustació final!

20 h

13 d'octubre 

Tast de reducció de vinagre Forvm i bombó
Amb reserva prèvia. Sense cost. 

divendres

A càrrec d’Avgvstvs forvm

 

a càrrec de la DOP Siurana

A càrrec de la DOP Siurana

HORARIS



14 d'octubre dissabte

Amb reserva prèvia. Preu: 10€. Amb obsequi de regal. 

Tast de vins del celler Jané Ventura12 h
Amb reserva prèvia. Preu: 10€

Tast dolç de La Fargó by Cesc18 h

Amb reserva prèvia. Preu: 10€

a càrrec de La Fàbrica del Pernil

a càrrec La Fargó by Cesc

15 d'octubre diumenge
Taller de tast i anàlisi sensorial11 h

Amb reserva prèvia. Preu: 10€
a càrrec d'El Rusc

 maridatgesInformació
La Rambla, Zona tastos i maridatges

Masterclass: Tall a mà de pernil. Cuixa o espatlla?

Maridatge de vins Avgvstvs amb formatge20 h

Amb reserva prèvia. Preu: 10€
a càrrec d’Avgvstvs forvm

11 h



activitatsAltres

dijous
Durant tot el dia Mercat El Racó de l’Art

12 d'octubre 

Carretera del Dr. Robert

El Vendrell a vista d’ocell, visita al campanar
Entrada gratuïta. Amb reserva prèvia al local de Comerç del Vendrell.

Punt de trobada:
Plaça Vella

Horaris Dijous 12 d'octubre, a les 12 h i a les 18 h
Divendres 13 d'octubre, a les 10, a les 11 h, a les 17 h i a les 18 h
Dissabte 14 d'octubre, a les 17 h

18 h i

Aforament limitat. Entrada gratuïta amb reserva prèvia i recollida a l’Arxiu Comarcal del Baix 
Penedès (Camí de Tomoví, 30, El Vendrell, telèfon 977 667 396). Màxim 5 entrades per 
persona. Organitza: Ajuntament del Vendrell, Arxiu Comarcal del Baix Penedès, Impremta 
Ramon, Família Ramon i Associació de Veïns de Sant Vicenç de Calders

Premsa de lliura de Mas Borràs (Plaça Major, 1 Sant Vicenç de Calders)

divendres13 d'octubre 

Jornada sobre espai agrari, Unió de Pagesos
 

De 10 h a 13 h
Centre Cívic 

Assaig general dels Nens del Vendrell22 h
Plaça Vella

Mercat de brocanters

De 9 h a 15 h

dissabte
Plaça de la Sardana

Trobada d’intercanvi
de plaques de cava  

diumenge
Plaça de la Sardana9 h

Representació del sainet El carro del vi de Ramon 
Ramon i Vidales a la premsa de lliura de Mas Borràs

20 h

14 d'octubre 15 d'octubre 



Videomaton 360  

Combineu efectes especials de les tendències de vídeos actuals en un 
clip curt gràcies al sistema giratori de 360o

La Rambla

20 h / Divendres 13 i dissabte 14 d'octubre 

Toro mecànic  

Podreu mantenir l’equilibri? Diverteix-te en família o amb amics

La Rambla

20 h / Divendres 13 i dissabte 14 d'octubre 

Punt lila d’atenció  

Espai per prevenir, detectar i actuar contra les possibles agressions 
masclistes i LGTBIfòbiques. Només Sí és Sí

La Rambla

23 h / Divendres 13 i dissabte 14 d'octubre 

Glitter festival makeup  

Festival de maquillatge durant el concert

La Rambla, Escenari

00 h / Dissabte 14 d'octubre 

Food trucks  Av. Jaume Carner

serveisAltres

Sense cost.

Sense cost.

Sense cost.

Del 12 al 15 d'octubre




