
PRESENTACIÓ DEL CURS 2023-2024

DIA 12 SETEMBRE: presentacions del curs. Cal dur un bolígraf blau i llibreta.

DIES 13 i 14 SET: IFE (dia 13), CFGM i CFGS: entrevista individual a l’alumnat d’uns 15 minuts. Els
tutors/es assignaran dia/hora el dia 12.

El dia de la presentació, es lliurarà la informació del curs i els horaris de les classes.

CICLES DE GRAU MITJÀ, IFE, i PFI
PRESENTACIÓ DEL CURS

HORARI GRUP AULA
1r IFE 09:00 h - 11:30 h

(Trobada a la Sala d’Actes)
1r IFE 04

2n IFE 2n IFE 03

1r Cuina i gastronomia 09:30 h - 12:00 h
(Trobada a la Sala d’Actes)

1C A
1C B 201

1C C
1C D 202

1C E
1C F 203

PFI 1 i PFI 2 10:00 h - 12:30 h
(Trobada a l’aula) PFI 1 i 2 04

1r Serveis de restauració 10:30 h - 13:00 h
(Trobada a la Sala d’Actes)

1S A
1S B 101

1r Forneria, pastisseria i confiteria 10:30 h - 13:00 h
(Trobada a la Sala d’Actes)

1P A
1P B 107

2n Cuina i gastronomia
11:00 h - 13:30 h

(Trobada al pati per anar junts a
la Sala d’Actes)

2CA
042CB

2CC

2n Serveis de restauració 2S A
2S B 106

2n Forneria, pastisseria i confiteria 2P A
2P B 110

CICLES DE GRAU SUPERIOR PRESENTACIÓ DEL CURS

PRIMERS DE
● 1r Agències de viatges i gestió d’esdeveniments

● 1r Gestió d’allotjaments turístics

● 1r Guia, informació i assistències turístiques

HORARI GRUP AULA

11:30h a 13:00h
(Trobada a la Sala d’Actes)

1AVGE 105

1GAT 103

1GIAT 109

12:00h a 13:30h
(Trobada a la Sala d’Actes)PRIMERS DE

● 1r Direcció de cuina
● 1r Direcció de serveis en restauració

1DC A
1DC B 01

1DS 104

SEGONS DE
● 2n Agències de viatges i gestió d’esdeveniments
● 2n Gestió d’allotjaments turístics
● 2n Guia, informació i assistències turístiques
● 2n Direcció de cuina
● 2n Direcció de serveis en restauració

12:30h a 14:00h
(Trobada al pati per anar junts a

la Sala d’Actes)

2AVGE 204
2GAT 108
2GIAT 102
2DC A
2DC B Sala d’Actes

2DS 205


