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Descripcio

Aquests estudis postobligatoris capaciten per elaborar
productes de fleca, pastisseria i confiteria; elaborar i
muntar postres de restauracié; compondre, acabar i
presentar els productes elaborats mitjangant técniques
decoratives i innovadores.

Tenen una durada de 2.000 hores distribuides en dos
cursos acadéemics.

Agquest estudi substitueix els cicles (LOGSE) Panificacio i
Rebosteria i Pastisseria i Forneria.

Continguts

» Matéries Primeres i Processos en Forneria, Pastisseria i
Rebosteria

« Elaboracions de Forneria-Brioxeria

» Processos Basics de Pastisseria i Rebosteria

* Elaboracions de Confiteria i altres Especialitats

« Postres en la Restauracié

* Productes d'Obrador

« Operacions i Control de Magatzem en la
IndUstria Alimentaria

» Seguretat i Higiene en la Manipulacié d'Aliments

* Presentacio i Venda de Productes de Forneria
i Pastisseria

» Formacid i Orientacio Laboral

« Empresa i Iniciativa Emprenedora

* Anglés Técnic

* Sintesi

» Formacié en Centres de Treball

Més informaci6 del curriculum a l'annex, apartat 5.3
'Descripcio dels moduls professionals i de les unitats
formatives'.

Accés

Tenen accés directe al cicle les persones que compleixen
algun dels requisits seguents:

m Generalitat de Catalunya

N\l Departament d'Educacio

« tenir el titol de graduat en educacié secundaria
obligatoria,

« haver superat el curs especific per a l'accés als cicles de
grau mitja,

« tenir el titol de tecnic o de tecnic auxiliar,

« haver superat el segon curs del batxillerat unificat i
polivalent (BUP),

« tenir altres estudis equivalents a efectes académics,

« haver superat la prova d'accés a la universitat per a més
grans de 25 anys o de 45 anys, o haver accedit a la
universitat per haver acreditat experiéncia laboral o
professional tenint complerts 40 anys d'edat,

« haver superat els moduls obligatoris d'un programa de
qualificacio professional inicial (PQPI),

« tenir un titol per accedir a un cicle formatiu de grau
superior.

Les persones que no compleixen cap dels requisits
esmentats han de superar una prova d'accés. Per
presentar-s'hi cal tenir com a minim 17 anys I'any en qué es
fa la prova.

Tramits

Per cursar el cicle cal formalitzar una sol-licitud d'admissio i
presentar-la al centre i per a 'ensenyament demanat en
primer lloc.

Per a l'assignacid de les places s'ordenen les sol-licituds
segons la qualificacié mitjana de 'ESO o dels estudis
equivalents; les sol-licituds que tenen la mateixa puntuacio
s'ordenen a partir d'un nimero de desempat que s'obté per
sorteig.

Hi ha un 20% de places reservades per als alumnes que
accedeixen a un cicle mitjancant la prova d'accés o el curs
especific d'accés; les sol-licituds d'aquests alumnes
s'ordenen segons la qualificacio obtinguda a la prova o al
curs.

Aquest estudi és gratuit en els centres dependents del
Departament d'Educacio. Per a la resta de centres,
consulteu I'import en el centre corresponent.

Trobareu més informacio al web preinscripcio.gencat.cat.
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Continuitat

Sortides academiques

Amb aquests estudis s'obté el titol de tecnic o técnica, que
permet accedir:

« al batxillerat,
e a un cicle de grau superior de formacio6 professional

Sortides professionals

La superaci6 d'aquest cicle formatiu permet accedir al mén
laboral com a:

« forner o fornera;

« elaborador o elaboradora de brioixeria, masses i bases de
pizza;

* pastisser o pastissera,

« elaborador i decorador o elaboradora i decoradora de
pastissos;

« confiter o confitera;

« reboster o rebostera;

e torronaire, i

« elaborador o elaboradora de caramels i dol¢os.

Normativa

* Decret 126/2012, de 16 d'octubre, pel qual s'estableix el
curriculum del cicle formatiu de grau mitja de forneria,
pastisseria i confiteria (DOGC nim. 6236, de 19.10.2012)

Generalitat de Catalunya

N\l Departament d'Educacio
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