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LE. DANIEL MANGRANE

INSTITUT ESCOLA DANIEL MANGRANE

Menu Maig 2026

Dimarts 5

Dimecres 6

Dijous 7

Divendres 8

Sopa de carn.

Pollastre al forn

Amanida russa.

Llug al forn amb

Estofat de cigrons
amb verdura.

Truita de patates

Arrds integral amb
salsa de tomaquet
casolana.

Festa lliure disposicio!! amb xampinyons. samfaina. amb tomaquet, Cuixa de gall d’indi
pepino i olives. amb variat
d’enciams, panis i
Platan. logurt. Sindria. ceba dolga.
Macana.
Dilluns 11 Dimarts 12 Dimecres 13 Dijous14 Divendres
15
- Bledes amb Pasta Llenties amb arros. Crema de carbassi. Cigrons amb salsa.
. i | al , .
patates ggg?ora @ Pit de pollastre a la Remenat d’'ou amb Bunyols de bacalla

Mandonguilles
casolanes
amb salsa de
tomaquet.

Taronja.

Salmé amb salsa
de mel i mostassa i
amanida de
cudités.

logurt.

planxa amb
verdures rostides.

Pera.

bastonets de pa.

Melo.

casolans amb salsa
de tomaquet
natural.

Macana.
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Dilluns 18 Dimarts 19 Dimecres 20 Dijous 21 Divendres 22
- Llacetsala Broquil amb patata. Arros 3 delicies. Puré de carbassa. Llenties amb
putanesa. verdures.

- Emperador al forn

Ous farcits amb llit
de verdures.

Rap a la marinera
amb mesclum

Hamburguesa de
quinoa casolana

Rollets de pollastre

amb amanida de d’enciams. amb salsa de iogurt al vapor amb salsa
carlota i magana. Taronja. i patates al forn. de poma .
Macana.
- logurt. Platan. Pera.

Dilluns 25 Dimarts 26 Dimecres 27 Dijous 28 Divendres 29
Crema de Espaguetis a la Cigrons estofats. Bajoques amb
verdures. bolonyesa patates.

vegetariana. Cuixes de conill
Pastis de tonyina. amb llit de Escalopa de llug
FESTAl Truita a la francesa verdures. amb amanida de
Platan. amb amanida tomaquet.
d’enciams panis i Melé.

olives.

Pruna

Patis aniversari.




