ESCOLA AGRARIA DEL PALLARS

2024

CURSOS DE FORMACIO CONTINUA
CURS

Escola de Pastors: Conceptes basics

Benestar animal en explotacions bovines

Autocontrols per a petites indastries alimentaries

Iniciacié en I'Gs de la motoserra: Edicié especial per a dones

Sistemes de produccié de material vegetal en horta de muntanya.
Produccié de llavors i planters

Agricultura regenerativa en el conreu de I'olivera

Manipulador/a d'aliments. Al-leérgens i intolerancies alimentaries

Principis basics de carnisseria: vedella i corder, de la tradicié a la innovacid
Basic d'apicultura

Apicultura Avancat, arnes tipus langstroht i dadant

Microbiologia practica per a la millora del sol

Escola de Pastors: Silvopastura

L'arqueologia a I'alta muntanya com a eina en guiatges interpretatius

Elaboracié de conserves vegetals

La fermentacié com a eina de millora del nostre intesti
Escola de Pastors: Transformacié Agroalimentaria
Escola de Pastors: Recursos per a la gestié empresarial

Guies interpretadors del Parc Nacional d'Aigliestortes i Estany de Sant
Maurici

Curs practic d'horta de muntanya. Cicle tardor - hivern
Instal:lacions agricoles

Pastures i pasturatge

““* PERIODE

Gener - Febrer

Febrer

Febrer - Marc

Febrer - Marc

Febrer - Marcg

Marc¢

Abril

Abril

Abril

Abril

Abril

Maig

Maig

Maig

Juny

Setembre

Setembre

Setembre - Octubre

Setembre - Octubre

Octubre - Novembre

Novembre - Desembre
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JORNADES DE TRANSFERENCIA TECNOLOGICA

JORNADA “* PERIODE

Rendibilitat del conreu de I'olivera Febrer
Poda de I'olivera Febrer

Gestio de les restes vegetals: autoritzacions de crema i valoritzacié com a
subproducte

Marc¢
Varietats tradicionals de fruita dolca de muntanya: técniques d'empelt Marg
El traspas d'una explotacié agraria Marg
Gestié del mosaic agroforestal a la terreta Marg

L'artesania alimentaria en joc: el cas del sector carni Abril

Usos i valoritzacié de les plantes aromatiques, medicinal i herbes del
Pirineu

Maig
Parametres de |'analisis sensorial de cerveses Juny

Utilitzacié de ferments en I'elaboracié de productes lactics Octubre

El métode Obsalim: avaluacié de l'alimentacié en remugants Novembre
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