Descobrim
el mon dels
aliments!
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Pallars

Tallers practics

APROPEM EL SECTOR ALIMENTARI ALS
MES JOVES! T'ENTUSIASMA LA IDEA?
T'HO EXPLIQUEM!



Que us proposem?

La possibilitat d'assistir amb el vostre alumnat a diversos tallers
practics on aprendreu més detalls dels additius alimentaris i el
procés d'elaboracié d'un producte lacti. Es tracta d'unes
formacions dirigides a estudiants de batxillerat, CFGM o CFGS.

Quin cost té per a vosaltres?

Cap, els tallers son totalment gratuits. Des de I'Escola Agraria
del Pallars ens encarreguem de tot: organitzacio, preparacio,
realitzacio dels tallers, facilitar els materials i recursos...
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TALLER:
ADDITIUS
ALIMENTARIS

CONTINGUTS DURADA

Sabies que els additius ens permeten SESSIO TEORICA
canviar aspectes dels aliments com ara el Durada: 1 hora
color o la textura? En aquest taller us

convidem a aprendre que soén i per a que SESSIO PRACTICA

serveixen els additius alimentaris. Durada: 2 hores

LOCALITZACIO

0
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Escola Agraria del Pallars
Carretera C-13, km 83
25630 Talarn

També podem venir al vostre
centre, portant el material que
necessitem pel taller.
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TALLER:
ELABOREM UN
PRODUCTE
LACTI

CONTINGUTS

Com és el procés d'elaboracidé d'un producte
lacti i guins mecanismes hi intervenen? En
aquest taller us convidem a descobrir les
caracteristiques d'un producte lacti, com el
produim, quins ingredients necessitem...
L'alumnat podra endur-se'l a casa i tastar-lo!

DURADA

SESSIO TEORICA

Durada: 1 hora

SESSIO PRACTICA

Durada: 2 hores

I
/

|

A

LOCALITZACIO

Escola Agraria del Pallars
Carretera C-13, km 83
25630 Talarn

No ens podem desplacar als vostres
centres, perque hem de disposar
d'instal-lacions | materials concrets
que nomeés tenim a I'EA Pallars.



QUINS
MATERIALS |
RECURSOS US
PROPORCIONEM?




US AGRADARIA
COMPLETAR
DURADA | HORARIS LAVISITA A
'ESCOLA

DURADA \
AGRARIA DEL
PALLARS?

- 2 hores d'activitats practiques

HORARIS

Es prioritzara fer I'activitat en horari de matins. L'hora d'inici es pot
adequar a les necessitats del centre. La data es concretara amb el
centre a I'hora de fer |la reserva. Els tallers s'impartiran durant el segon i
el tercer trimestre del curs 2021 - 2022.



UN DIA
RODO!

Si veniu a fer els tallers
al nostre centre, podem
completar el vostre dia |
organitzar-vos una visita
a un altre projecte de la
zona, segons els vostres
Interessos | necessitats.

Quin tipus d'iniciatives
podrieu visitar?

VISITA A UNA
EMPRESA
AGRARIA O
RAMADERA

VISITA A UN
PROJECTE DE
TRANSFORMACIO

ALIMENTARIA

VISITA
CULTURAL

W




ESCOLA AGRARIA DEL PALLARS

L’Escola Agraria del Pallars, situada a Talarn (Pallars Jussa), és un centre escolar public
del Servei de Formacid Agraria del Departament d’Accié Climatica, Alimentacid i
Agenda Rural de la Generalitat de Catalunya que ofereix formacid professional
especialitzada en el sector agroalimentari de muntanya.

Impartim el curs ‘Eines per a la transformacié agroalimentaria de muntanya’ (oferta
parcial del CFGS Processos i Qualitat en IndUstries Alimentaries) i també, posem a
disposicio dels professionals del sector una completa oferta de formacidé continua
(cursos i jornades técniques de transferencia tecnologica), amb I'objectiu de
proporcionar-los les eines adequades per actualitzar els seus coneixements i ajudar-los
en la capacitacio professional. A més a més, també donem suport i formacio als joves
gue sol-liciten la incorporacio a 'empresa agraria i I'ajut de primera instal-lacid.

QUI SOM |
ON ES
LOCALITZA
LA NOSTRA
ESCOLA?

Escola Agraria del Pallars
Carretera C-13, km 83
25630 Talarn


http://agricultura.gencat.cat/ca/inici/
https://agora.xtec.cat/ecapallars/cicle-formatiu/curs-transformacio-agroalimentaria-de-muntanya/
https://agora.xtec.cat/ecapallars/projectes-i-collaboracions/incorporacio-de-joves-a-lempresa-agraria/




T'Interessa?
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Contacta amb
- - - nosaltres!

Per a més informacid i reserves podeu adregar-vos a:

aecapal.daamegencat.cat
973 650179
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