ESCOLA AGRARIA
DE TARREGA

L’Escola Agraria de Tarrega és un centre
public orientat cap a la formaci6 i transferencia
de coneixement del sector agroalimentari.

En I’ambit de la formacié inicial oferim el
Cicle Formatiu de Grau Mitja de Produccié
Agropecuaria en modalitat a distancia
amb I’'lOC, aixi com programes especifics
de formacié per a la incorporacié de
joves a I’empresa agraria, facilitant el relleu
generacional i la professionalitzacié del sector.

Ampliem la nostra oferta en formacio
professional amb el Cicle Formatiu de Grau
Superior de Processos i Qualitat en Industries
Alimentaries i aixi donem el servei que precisa
la industria agroalimentaria.

Oferim una amplia oferta de formacié continua
contribuint a la millora de la competitivitat del

sector.
EQUIPAMENTS @

Residéncia, cuina propia i menjador.

Disposem de laboratoris, planta d’elabo-
racié, explotacié agraria, taller i altres
infraestructures que permeten combinar
I’aprenentatge teoric amb la practica aplicada
en entorns reals de produccio.
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ESCOLA AGRARIA DE TARREGA
Av. Tarragona, s/n. 25300 Tarrega. Tel. 973 310 715

ea_tarrega.agricultura@gencat.cat
https://agora.xtec.cat/eatarrega

Visita’ns: @eatarrega
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REQUISITS D’ACCES

Complir algun d’aquests requisits: batxillerat,
CFGM o FPI, BUP o COU, la prova d’accés
a la universitat per majors de 25 anys o la
prova d’accés a cicles formatius.

QUANT DURA
EL CICLE FORMATIU?

2 cursos acadéemics, i un total de 2.000 hores
de formacio.

Durant el 2n curs I'alumnat realitza part dels
continguts del CFGS i efectua les practiques
d’empresa.

MODULS
PROFESSIONALS

Els estudis es divideixen en els segiients
moduls professionals:

e Tecnologia alimentaria

e Analisi d’aliments
e Tractaments de preparacio i
conservacio dels aliments ENTORN PROFESSIONAL
Organitzacié de la produccié alimentaria
Innovacié alimentaria Un cop finalitzats els estudis s’obté el titol de
tecnic superior d’industria alimentaria. Les

Control microbiologic i sensorial d’aliments i ) .
sortides professionals estan relacionades amb:

Nutricié i seguretat alimentaria

Biotecnologia alimentaria * gestio de la qualitat,
X . e seguretat alimentaria,
Anglés professional L
e control de la produccio,
Itinerari personal per a I’'ocupabilitat | « tecnologia alimentaria,
Estadistica, controls oficials e comercialitzacio i logistica, entre d’altres.
i de processos
Manteniment electromecanic o
en industries de procés PER QUE ESTUDIAR
Processos integrats en la AQUEST CICLE?

industria alimentaria
Itinerari personal per a I’ocupabilitat ||

Perqué ofereix una oportunitat Unica per inserir-
Gestio de la qualitat i ambiental se en un mercat laboral amb alta demanda de
Comercialitzacié i logistica en professionals qualificats. Els titulats d’aquest
la industria alimentaria ambit gaudeixen d’una elevada ocupabilitat
Sostenibilitat aplicada al sistema productiu gracies a I'interes creixent de les empreses en
incorporar talent per afrontar els reptes actuals i
futurs del sector.

Digitalitzacié aplicada als
sectors productius
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