
Presentació de la Guia de pràctiques 
correctes d’higiene per a operadors 
que elaboren i/o serveixen menjars 
preparats per a col·lectivitats 

Jornada tècnica en línia  
Dilluns 11 de maig de 2026

La jornada anirà a càrrec de la Mònica Saltor i Jacas, consultora 
i auditora en seguretat alimentària, coautora de la guia; i també es 
comptarà amb l’assistència de la Victoria Castell Garralda, cap del 
Servei de Planificació, Auditoria, Avaluació del Risc i Comunicació, 
Subdirecció General de Seguretat Alimentària i Protecció de la Salut.

260592 / 1,00

Programa

	10.00 h	 Presentació de la jornada

	10.15 h	 Contingut de la guia:
• A qui va dirigida aquesta guia?
• Criteris de flexibilitat
• Plans de prerequisits: exemples dels principals prerequisits
i forma d’aplicació

• P​ràctiques correctes d’higiene i manipulació (PCH) generals
• Pràctiques correctes d’higiene i manipulació (PCHM)
específiques del procés

• Sistema de documentació i registre

	11.00 h	 Torn obert de preguntes

	11.15 h	 Cloenda de la jornada 

Organització Col·laboració

Departament d’Agricultura, 
Ramaderia, Pesca i Alimentació

Departament de Salut

Presentació

En aquesta jornada, es presentarà 
la Guia de Pràctiques correctes 
d’higiene per a operadors que 
elaboren i/o serveixen menjars per a 
col·lectivitats, editada per l’Agència 
Catalana de Seguretat Alimentària, 
i publicada al maig 2024. La guia te 
com a objectiu servir de referent per 
al personal i els responsables que 
treballen en la restauració col·lectiva 
social per tal de garantir l’elaboració 
d’aliments segurs. Aplica els criteris 
de flexibilitat regulats pel Reial 
decret 1086/2020 i el Reial decret 
1021/2022, de 13 de desembre, 
pel qual es regulen determinats 
requisits en matèria d’higiene de 
la producció i comercialització 
dels productes alimentosos en 
establiments de comerç minorista.  
Aquests procediments de producció 
i comercialització es poden aplicar 
de forma simplificada i implantar 
voluntàriament les guies de 
pràctiques correctes d’higiene per a la 
implantació del sistema APPCC.

Inscripcions

A través de RuralCat: Inscripcions

Per a més informació:
Escola Agrària i Alimentària  
de l’Empordà 
Mireia Rovira Forné 
Tel.: 972630123 
A/e: mireiaroviraf@gencat.cat

https://ruralcat.gencat.cat/web/guest/transferencia/preinscripcio-jornada-tecnica?p_auth=sduf18bh&p_p_id=com_adasasistemas_JornadesPattAdministracio_JornadesPATTAdministracioPortlet_INSTANCE_SkLIvq9VZSY5&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=2&_com_adasasistemas_JornadesPattAdministracio_JornadesPATTAdministracioPortlet_INSTANCE_SkLIvq9VZSY5_tipusJornadaClicat=0&_com_adasasistemas_JornadesPattAdministracio_JornadesPATTAdministracioPortlet_INSTANCE_SkLIvq9VZSY5_idJornada=19053892&_com_adasasistemas_JornadesPattAdministracio_JornadesPATTAdministracioPortlet_INSTANCE_SkLIvq9VZSY5_cmd=subscribeJornada
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