Formacid continua
Escoles Agraries i
L’APPCC aplicat al sector lacti

En linia. 7,14 i 21 d’octubre de 2025} '

Presentacio i objectius

L'objectiu d’aquest curs és proporcionar als assistents les eines necessaries per a la realitzacio del sistema
d’APPCC i prerequisits en llet i productes lactics.

El curs es fara en linia utilitzant la plataforma Teams.

Professorat
Totes les sessions seran impartides per la Sra. Monica Saltor i Jacas, consultora en seguretat alimentaria.

| . ________________________________________________________________________________________|
Realitzacio Inscripcions
Lloc: en linia Podeu inscriure-us-hi a ’Escola Agraria i Alimentaria de PEmporda

a través de I'enllag:

Cllemles o), 1) 21 https://forms.ale/rH6a1Z4k1r2JEioK6

d’octubre.
Horari: Coordinadora: Mireia Rovira Forné,
9.30a12.30 h sessions del 7 telefon 972 63 01 23,
i14 ale mireiaroviraf@gencat.cat
9.30a13.00 h sessi6 del
21 Cost: 15 €
(segons ORDRE ACC/54/2022 de 30 de marg de creaci6 dels preus
Durada: 9,5h publics de les escoles agraries)

Més informacid: agricultura.gencat.cat
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Programa

Sessio 1, dt. 7 d’octubre
9.30 a 12.30 h El sistema APPCC aplicat a la llet i als productes lactics.

Estudi dels productes: especificacions, etiquetes, legislacié. Procés productiu.
Formacioé de I'equip de treball.

Elaboracio dels diagrames de flux i descripcio de les etapes.
Estudi del procés a planta.

Descripci6 de les activitats, productes.

L’analisi de perills i causes: valoracié dels perills.
Determinacié de Punts Critics de Control (PCC).

Establir limits critics.

Establir un sistema de vigilancia.

Establir les mesures correctores.

Procediments de comprovacio.

Sistema de documentacio i registre.

Aplicacio del sistema a les linies de fabricacio.

Sessio 2, dt. 14 d’octubre
9.30 a 12.30 h Els prerequisits (I) aplicats a la llet i als productes lactics.

Requisits de les instal-lacions, equipament i estris.
Pla de control de I'aigua.

Pla de neteja i desinfecci6.

Pla de control de proveidors.

Pla de control de plagues.

Pla de formacid i capacitacio.

Casos practics.

Sessio 3, dt. 21 d’octubre
9.30 a 13.00 h Els prerequisits (ll) aplicats a la llet i als productes lactics.

Pla de control d’'al-lergens.

Pla de control de temperatures.
Pla de manteniment i calibratge.
Pla de control de residus.

Pla de tracabilitat.

Controls i registres a planta.
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