
 

Berenar de llesca 

 

 
Ingredients: 

 

Una bona llesca de pa 

Oli d’oliva 

 

 

 

Preparació: 
Torrem la llesca de pa que ens menjarem, un cop la tinguem torrada, la posem al plat i obrim la 

nevera. 

 

Primer de tot però la sucarem amb tomàquet (si ens agrada) i un bon raig d’oli d’oliva i desprès 

decidim que hi podem posar segons el que haguem vist que tenim. Hi podem combinar moltes coses, 

des de tomàquet a rodanxes i anxoves, enciam i pollastre, alvocat i olivada, salmó i ou 

dur,...ho amanim al gust si fa falta, ens asseurem a taula i molt bon profit. 
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