Coca de vidre
Ingredients:

Massa de pizza fresca
Sucre de panela

Oli d’oliva

Pinyons, bastonets d’ametlles, festucs,.. el que ens agradi més.
Preparació:

Passem el corró a la massa per deixar-la ben fina, la podem deixar sencera o tallar-la a tires ben amples. Les pintarem amb l’oli d’oliva i hi escamparem els fruits secs que tinguem a punt, pel damunt hi posarem el sucre de panela.

La posarem a coure al forn uns 13 o 15 minuts (controlant que no se’ns cremi), just quan la traguem del forn i posarem un raig d’anís dolç (al estar calenta i posar poc alcohol, s’evaporarà)
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