Pa de pessic de carbassa
Ingredients:

300gr. de carbassa rostida al forn

300gr. de farina de civada

1 sobre de llevat

225gr. de sucre de panela
4 ous

75gr. oli oliva suau
2 culleradetes de canyella en pols

Preparació:

Primer de tot escalfarem el forn a 180º.

Amb un robot de cuina batrem els ous amb el sucre durant 5’.

Incorporarem l’oli i batrem un parell de minuts més.

A continuació afegirem la carbassa (ja freda) aixafada amb una forquilla i seguirem batent.

Per últim incorporarem la farina amb el llevat i la canyella i batrem fins obtenir una massa homogènia.

Abocarem la massa en un motlle prèviament greixat o bé forrat amb paper de forn, i el courem.
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