Melmelada de maduixots
Ingredients:

1Kg.Maduixots
350Gr.Sucre de panela
Suc de ½ llimona
Preparació:

En un bol posarem els maduixots ja nets i tallats a trossos, amb el sucre i el suc de llimona i ho guardarem a la nevera (1/2 dia, ho preparem al matí i a la tarda ja ho podrem fer).
Posem la barreja en una cassola al foc i ho anem remenant de tant en tant, quan el maduixot ja estigui mig desfet si no hi volem trobar els trossos hi podem passar el turmix i ho tornem a posar al foc, sense deixar d’anar remenant fins que tinguem la consistència desitjada (podem posar un plat al congelador, hi posem una gota de melmelada i hi passem el dit pel mig, si queda ben separat ja ho tindrem).

Si la volem conservar, cal omplir els pots de vidre (ben nets) amb la melmelada ben calenta fins d’alt de tot, ho tapem ben fort i els deixem refredar de cap per avall. No oblidem d’etiquetar-los, posant que hi ha dins el pot i la data de la elaboració.

També hi podem posar el nostre toc personal, ½ branca de canyella, uns granets de pebre negre,..
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