Segon                                                                    
Hamburguesa de cigrons
Ingredients:
Cigrons cuits          Comí

Ceba                    Tahin

All

Preparació:

En un bol posem el cigrons escurreguts i els  aixafem amb una mà de morter (o turmix),  afegim la ceba i l'all picats ben fins, una mica de comí i una cullerada de Tahin (tot al gust). Ho barregem bé i si notem que és molt aixut i afegim una mica d'aigua dels cigrons, no ens pot quedar massa tou però.
En fem unes boles i posem la paella al foc amb una mica d'oli, un cop ben calenta hi posem les boles que ja els hi farem agafar la forma de l'hamburguesa. I volta i volta, just perquè agafin una mica de crosta.
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