Primer plat                                                                            

Bunyols de bacallà i espinacs

Ingredients:
200gr. Bacallà desalat i esqueixat

1/2 Got de llet

2 Ous

1 All tallat ben petit

200gr. Espinacs bullits i tallats ben petits

180gr. Farina
Preparació:
En un bol posem el bacallà esqueixat ben petit, els espinacs també ben tallats i l'all, hi barregem la llet, desprès els ous ja ben batuts i per últim la farina que em passat per un colador per deixar-la ben fina.

Posem una paella fonda amb oli al foc, quan estigui calent amb l'ajuda de dues culleres hi anirem posant els bunyols, els deixem un momentet i quan comencin a pujar, amb l'ajuda d'una escumadera, els anem girant que es coguin bé de tots cantons. Un cop agafin una mica de color, ja els podrem treure.

Els podem acompanyar amb una mica de salsa de soja, amb una crema de cigrons, carbassa,...
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