Salsa                                                                       
Picada d'alls i tomàquets
Ingredients:
Alls

Tomàquets de branca

juliverd

Sal

Oli d'oliva

Preparació:
En un morter, hi posem els alls tallats una mica petits i un pessic de sal (així no ens saltaran del morter), amb la mà del morter, ho piquem ben picat, si hi volem julivert, l'afegirem ara tallat ben petit i ho picarem una mica més. Hi afegirem els tomàquets rallat i desprès haurem de fer com si fos un allioli amb el morter, anar remenant amb la mà de morter i anar afegint oli. Ho rectifiquem de sal i ja ho tindrem a punt, és ideal per acompanyar les verdures, el peix,...(a l'escola els agrada per acompanyar la patata i mongeta ).
Si ens en queda, la podem guardar a la nevera.
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