Postres                                                                         

Bunyols de Quaresma

Ingredients:
125gr. Farina                3 Ous                        Anís del mono           

1000gr. Mantega            250gr. Llet / Aigua       Sucre
Preparació:
- Posem la llet i la mantega al foc, un cop la mantega estigui fosa i la llet bullint, hi adjuntem la farina i amb l'ajuda d'una espàtula de fusta ho anem remenant, un cop ja estigui homogeni i fora del foc hi anem afegint els ous un per un.

- Posem la massa en una màniga i els anem fregint, l'ajuda del oli ens anirà molt bé .

- Un cop fregits els hi posem un raig d'anís i els passem pel sucre

- Un cop freds els podem omplir de crema, nata, trufa,...
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