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ESCOLA MESTRAL

N Sense ou - Abril 2025
DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES
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7 8 9 10 11 ((E Sﬁfl{ -I.L.-t'(((
X SOPA MINESTRONE AMB A .
CREMA DE PESOLS | C'GRO"\‘/SEESLORE’;TS AMB PASTA S/IGLUTEN S/OU | ARROS 3 DELICIES (PERNIL,
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ARROS AMB TOMAQUET | SOPA DE BROU AMB PASTA | TASTET: CIGRONETS DE
CASOLA SIGLUTEN S/OU SEGARRA AMB
SECARRA AVE MINESTRA CASOLANA
CROQUETES CASOLANES LLOM AL FORN AMB -
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PEIX ARREBOSSAT DE MORO DE CIGRO ESPECIAL | :
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PLANXA AMB AMANIDA PASTANAGA AMANIDA D’ENCIAM | OLIVES Cagolin cagsolanes
"TORRIJA" CASOLANA
FRUITA DEL TEMPS FRUITA DEL TEMPS AN CASC

Es servira pa integral. Us d'oli d'oliva per cuinar, oli d'oliva verge per amanir i alt oleic per fregir. Us de sal lodada per cuinar. rT] i
Carn i Pollastre produits a Catalunya. Peix fresc amb varietats com: seitd, maira, canana,... o @comacasa.rnenjadorsescolars
Mends elaborats pel departament de Dietética i Nutrici. Tenim a la seva disposici6 el llistat d'ingredients i al-lergens de cada plat.
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