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Es servira pa integral. Us d'oli d'oliva per cuinar, oli d'oliva verge per amanir i alt oleic per fregir. Us de sal lodada per cuinar. @:qmacasa,menjadmsescolars

. Carn i Pollastre produits a Catalunya. Peix fresc amb varietats com: seit6, maira, canana,...
Mends elaborats pel departament de Dietética i Nutricio. Tenim a la seva disposicio el llistat d'ingredients i al-lergens de cada plat.
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