ROCA::

COCA DE TARONJA.

INGREDIENTS:
-5 ous
- 300 g. farina de blat
- 20 g. llevat
- 150 g. sucre more
- 1 taronja sencera sense pell
- 100 ml d'oli de llavors (gira-sol per exemple)

ELABORACIO:
1- Triturar I'oli, junt amb la taronja
2- Seguir afegint, I'ou, el sucre, el llevat, sense para de triturar.
3- Per altim afegir poc a poc la farina, sense para de moure.
4- Posar mantega al motllo de la coca i polvoritzar amb farina.

5- Escalfar préviament el forn a 170°
6- Posar la coca a coure al forn uns 30 minuts,( segons forn)
BON PROFIT!!
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