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ENTRANTS

Pa casola per Diana Ruiz
Ous farcits amb roquefort per Blanca Gémez

BUI’]YO'S de Fap per Paula Camarero
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OUS FARCITS DE ROQUEFORT

Blanca Gomez
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BUNYOLS DE RAP

Paula Camarero
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PLATS PRINCIPALS

Llenties per Mario Contreras

Macarrons per Claudia Pérez
Espaguettis per Hanna Castaneda
Espaguettis amb nata per Martin Villaverde

Arros amb pollastre i bacd per Biel Garcia

Truita francesa per Nilo Dominguez

Truita de patates per Carla Melero

Truita de patates per Marc Romero



UN BON PLAT DE LLENTIES

Mario Contreras
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MACARRONS

Claudia Pérez
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ESPAGUETTIS

Hanna Castaneda
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ESPAGUETTIS AMB NATA

Martin Villaverde
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ARROS AMB POLLASTRE I BACO

Biel Garcia
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TRUITA FRANCESA

Nilo Dominguez
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TRUITA DE PATATES

Carla Melero
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TRUITA DE PATATA

Marc Romero
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POSTRES

AMB FRUITA PASTISSOS VARIS

Macedonia per Paula Mora Pastis de formatge per Lucia villa

Cranc de fruita per Sara Bernabé¢ Pastis impossible per Alex Roig

Pastis d’estiu per Bruno Moreno Mug cake xocolata er Marina Garcia

Gelat de Maduixa per Irene Arias Pastis per Rim

PA DE PESSIC CREPPES | COQUES

Pade pessic per Arnau Lema Cocade Nutella per Paula Garcia

Pade pessic blau per Marta Gutiérrez Creppes de Nutella per Ivan Cejudo

Pade pessic per Biel Godoy “Tortitas” per Alvaro Sanchez

Pade pessic per iria Roble “Tortitas” de Platan per Daniel Burgos
ALTRES POSTRES

Palmeres de xocolata per Paula Lépez
COC] uets per Javi Cejudo
Crema Catalana per Unai Mufoz



POSTRES AMB Macedonia e oo
FRUIT A Cranc de fruita per Sara Bernabé

Pastis d’estiu per Bruno Moreno

Gelat de Maduixa per Irene Arias




MACEDONIA

Paula Mora
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CRANC DE FRUITA

Sara Bernabé
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PIZZA D’ESTIU

Bruno Moreno
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GELAT DE MADUIXA

Irene Arias
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Pade pessic per Arnau Lema

PA DE PESSIC Pade pessic blau pevirts utre

Pa de pessic per Biel Godoy

Pa de pessic per iria Roble




PA DE PESSIC

Arnau Lema
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PA DE PESSIC BLAU

Marta Gutierrez
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PA DE PESSIC
Biel odoy
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PA DE PESSIC

Iria Robles
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PAS TI S S O S Pastis de formatge per Lucia Villa
‘ ) ARI S Pastis impossible per Alex Roig

Mug cake xocolata er Marina Garcia

Pastis per Rim




PASTIS DE FORMATGE

Lucia Villa




Ingredients




Preparacio







PASTIS IMPOSSOBLE
Alex Roig
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MUG CAKE XOCOLATA

Marina Garcia
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PASTIS

Rim
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C RE PPE S I Coca de Nutella per Paula Garcia
C O QUE S Creppes de Nutella per Ivan Cejudo

“Tortitas” per Alvaro Sanchez

“Tortitas” de Platan per Daniel Burgos




COCA DE NUTELLA

Paula Garcia




Ingredients

~Lotella _ Awwitila

5 Al

“4 Rawms da pasta de Guid
M ke s '

—Ryxg._u.;ﬂ’o

R 2ell

-Eopiiulla

&




Preparacio

4% 2 MV\ o A'SOO%I\Q,L.\J\

Q‘EMMM 1p~ VAAA QRN »
3%\&@‘\4%& juﬂ-ﬁ a le ,mg&to\.
















CREPPES DE NUTELLA

Ivan Cejudo
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TORTITAS

Alvaro Sanchez
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TORTITAS DE PLATAN

Daniel Burgos
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LT E S Palmeres de xocolata per Paula Lopez
P O S T RE S COquetS per Javi Cejudo

Crema Catalana per Unai Mufioz




PALMERES DE XOCOLATA

Paula Lopez
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COQUETS

Javi Cejudo
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CREMA CATALANA

Unai Munoz,
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